CODIGO: BS-FO-036

® [ ] ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS
. ‘ L VERSION: 2
SE Hospital Universitario EECHA: JUL 2018

FRASMO ME(QZ | ACEPTACION DE LA OFERTA MINIMA CUANTA R

ACEPTACION DE LA OFERTANo. | § ] ™M de 2020

PROCESO No: SA20M-325 *

San José de Cucuta, 1 4 AGO. 2020

Sefior:

JOSE HELI OVALLES SOGAMOSO

C.C. 13.477.019 de Cucuta

Propietario Establecimiento Comercio
Comercializadora Ovalles

Avenida 6 No. 17N-71 Zona Industrial
Tel.: 5782166
Comercializadoraovalles1965@gmail.com.
Cucuta.

Teniendo en cuenta la oferta presentada para la SUMINISTRO DE ALIMENTOS: GRUPO TRES (LACTEOS Y
DERIVADOS) PARA LA E.S.E HOSPITAL UNIVERSITARIO ERASMO MEOZ, me permito manifestarle que Ia
misma fue aceptada por la E.S.E. HUEM, cuyo vinculo contractual se sujeta a las condiciones establecidas a
continuacion, asi como a las prescripciones consagradas en el Estatuto Contractual y Manual de Contratacion de la
E.S.E HUEM, publicados en la pagina web: www.herasmomeoz.gov.co.

1. ESPECIFICACIONES

Prespuesto Bienes:

VALOR VALOR
No | CODIGO DESCRIPCION u/m CANTIDAD UNITARIO TOTAL
1| N3264 LECHE UHT LIQUIDA ENTERA B°'Si 01 100 | 43,800 $ 2.540 | $35.052.000
LECHE UHT LIQUIDA Bolsa * 1100
2 | na4s2 b ey " 500 $2790| $1.395.000
Bolsa * 1100
3 | N3523 | LECHE UHT LIQUIDA DESCREMADA o 500 $2422| $1.211.000
4 | N3340C] KUMIS Vasg ;'50 920 $893|  $821.560
Vaso * 150
5 |N3083cI | YOGURT ENTERO CON FRUTA " 1,200 $912| $1.004.400
6 | N3509 YOGURT LIGHT Vasz C 180 | 575 $1190|  $684.250
Galon * 5
7 | N3528 AREQUIPE PARA PANADERIA o 8 $28750|  $230.000
8 | N3527 |  AREQUIPE PARA REPOSTERIA Gﬂﬁgs 5 6 $33.150|  $198.900
Bloque *
9 | N3050 | QUESO DOBLE CREMA TAJADO 2500 200 $24.000| $4.800.000
gramos
Bloque *
10 | N3064 QUESO PAISA 1,000 1500 $13.750 | $ 20.625.000
gramos
Blogue *
11 | N3270 CUAJADA 1.000 190 §7.495| $1.424.050
gramos
TOTAL $67.536.160 |

El contratista debera cumplir con las siguientes especificaciones técnicas:

1. Certificacion del INVIMA de la planta productora de lacteos y derivados.
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2. En cuanto al personal que manipulan los alimentos, debe presentar como minimo 2, con los siguientes
documentos:

+ Curso de manipulacion de alimentos.

+examenes de laboratorios: KOH de ufias, frotis de garganta, coprolégico

+certificado médico vigente.

w

. Concepto sanitario vigente del vehiculo transportador de alimentos.

=N

. Registro Sanitario expedido por Invima de Leches (Entera, Deslactosada y descremada)

o

. Registro Sanitario expedido por Invima de Yogurt, kumis, Yogurt Light.

(=2}

. Registro Sanitario expedido por Invima de Quesos (Cuajada, Queso Paisa y Queso Doblecrema)

~

. Registro Sanitario expedido por Invima de Arequipes (Panaderia y Reposteria)

8. Fichas técnicas de Leches (Entera, Deslactosada y descremada)

9. Fichas técnicas de Yoqurt con dulce y fruta, kumis entero con dulce, Yogurt Light.

10. Fichas técnicas de Quesos (Cuajada, Queso Paisa y Queso Doblecrema)

11. Fichas técnicas de Arequipes (Panaderia y Reposteria)

Debera cumplir con las siguientes especificaciones técnicas:

Se requieren Productos con parametros de primera calidad, con caracteristicas organolépticas y microbiologicas
propias para cada producto, segun las siguientes especificaciones:

3.1. LECHE: Producto proveniente de proveedor especializado. Se requiere suministro de producto 100%
colombiano. Se requiere suministro de Leche Entera, Deslactosada o Descremada sometidas a proceso de
Ultrapasteurizacion, Enriquecidas con vitaminas A, D, B1, B2, B3.

3.1.1 Empaque: El producto debe estar empacado en materiales atoxicos que aseguren la buena conservacion e
higiene del producto, el cual debe estar aprobado por autoridad sanitaria vigente y cumpliendo con los requisitos de
empaque Y rotulado descritos en las NTC. Rotulo con fecha de fabricacion, nimero de lote, fecha de vencimiento,
volumen, ingredientes. Nombre de productor y registro sanitario, datos de contacto. Presentacion 1100 c.c.
Embalado dentro de canastillas plasticas, limpias y desinfectadas, que proteja el producto de dafios mecanicos, y
que no cause ningln cambio ni en la parte interna ni externa del producto.

Cumplir las resolucion No. 5109 de 2005, 0288 de 2008 y 0333 de 2011, por medio de las cuales se establecen los
parametros y reglamento técnico para el rotulado o etiquetado de productos terminados y materias primas.

3.1.2 Personal Manipulador De Alimentos: Debera contar con la dotacion respectiva para el ingreso al servicio de
alimentacion (uniforme de color claro limpio, cofia, tapabocas, zapato cerrado antideslizante), y acreditacion de la
documentacion para manipuladores de alimentos (curso de manipulacion de alimentos, examenes y certificado
médico). Asi mismo el establecimiento debera contar con la respetiva inscripcién sanitaria ante la entidad territorial
de salud correspondiente.

3.1.3 Transporte: Los vehiculos deben ser furgones isotérmicos que garanticen la temperatura de Refrigeracion
2°C. Garantizando la cadena de frio y realizando monitoreo de la temperatura. Con concepto sanitario vigente.

3.2. QUESOS: Producto proveniente de proveedor especializado. Se requiere suministro de producto 100%
colombiano.

3.2.1. Se requiere el suministro de queso campesino fresco semigraso blando, con adicién de sal; Bloque * 1000 g.
y Empacado al vacio. (Tipo paisa).

3.2.2. Se requiere suministro de queso fresco tajado semiduro y semigraso, con adicién de sal; Bloque * 2500 g y
Empacado al vacio. (tipo doble-crema)

3.2.3. Se requiere suministro de queso fresco blando, no graso, sin adicion de sal;, Bloque * 1000 g. y Empacado al
vacio.(Cuajada)

3.2.4 Empaque: Producto empacado en vacio. El empaque debe ser en pelicula de alta barrera termo formable,
rotulo con fecha de fabricacion, numero de lote, fecha de vencimiento, peso, ingredientes. Nombre de productor y
registro sanitario, datos de contacto.
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El producto debe estar empacado en materiales atoxicos que aseguren la buena conservacion e higiene del
producto, el cual debe estar aprobado por autoridad sanitaria vigente y cumpliendo con los requisitos de empaque
y rotulado descritos en las NTC.

Embalado dentro de canastillas plasticas, limpias y desinfectadas, que proteja el producto de dafios mecanicos, y
que no cause ningun cambio ni en la parte interna ni externa del producto.

Cumplir las resolucion No. 5109 de 2005, 0288 de 2008 y 0333 de 2011, por medio de las cuales se establecen los
parametros y reglamento técnico para el rotulado o etiquetado de productos terminados y materias primas.

3.2.5 Personal Manipulador De Alimentos: Debera contar con la dotacion respectiva para el ingreso al servicio de
alimentacion (uniforme de color claro limpio, cofia, tapabocas, zapato cerrado antideslizante), y acreditacion de la
documentacion para manipuladores de alimentos (curso de manipulacion de alimentos, examenes Y certificado
médico). Asi mismo el establecimiento debera contar con |a respetiva inscripcion sanitaria ante la entidad territorial
de salud correspondiente.

3.2.6 Transporte: Los vehiculos deben ser furgones isotérmicos que garanticen la temperatura de Refrigeracion
9°C. Garantizando la cadena de frio y realizando monitoreo de la temperatura. Con concepto sanitario vigente.

3.3. BEBIDAS LACTEAS (YOGURT Y KUMIS): Producto proveniente de proveedor especializado. Se requiere
suministro de producto 100% colombiano.

3.3.1. Se requiere el suministro de yogurt semidescremado con probioticos y dulce sabor a fruta vaso por 150"
gramos, Kumis entero con probioticos y dulce vaso * 150 gramos, Yogurt descremado con probioticos sin dulce
sabor a fruta vaso 180 gramos.

3.3.2 Empaque: Producto envasado con rotulo con fecha de fabricacion, nimero de lote, fecha de vencimiento,
peso, ingredientes. Nombre de productor y registro sanitario, datos de contacto.

El producto debe estar empacado en materiales atbxicos que aseguren la buena conservacion e higiene del
producto, el cual debe estar aprobado por autoridad sanitaria vigente y cumpliendo con los requisitos de empaque
y rotulado descritos en las NTC.

Embalado dentro de canastillas plasticas, limpias y desinfectadas, que proteja el producto de dafios mecanicos, y
que no cause ningln cambio ni en la parte interna ni externa del producto.

Cumplir las resolucion No. 5109 de 2005, 0288 de 2008 y 0333 de 2011, por medio de las cuales se establecen los
parametros y reglamento técnico para el rotulado o etiquetado de productos terminados y materias primas.

3.3.3 Personal Manipulador De Alimentos: Debera contar con la dotacion respectiva para el ingreso al servicio de
alimentacion (uniforme de color claro limpio, cofia, tapabocas, zapato cerrado antideslizante), y acreditacion de la
documentacion para manipuladores de alimentos (curso de manipulacion de alimentos, examenes y certificado
médico). Asi mismo el establecimiento debera contar con la respetiva inscripcion sanitaria ante la entidad territorial
de salud correspondiente.

3.3.4 Transporte: Los vehiculos deben ser furgones isotérmicos que garanticen la temperatura de Refrigeracion
9°C. Garantizando la cadena de frio y realizando monitoreo de la temperatura. Con concepto sanitario vigente

VALOR DEL CONTRATOQ: SESENTA Y SIETE MILLONES QUINIENTOS

TREINTA Y SEIS MIL CIENTO SESENTA PESOS MCTE - il

El valor del contrato incluye costos directos, indirectos y gastos de cualquier naturaleza que se pudieren generar
de la legalizacion y ejecucion contractual, tales como: impuestos, constitucion de garantia, transporte, operarios,
etc.

CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL No: 859 FECHA: 11/08/2020

2, OBLIGACIONES

OBLIGACIONES ESPECIFICAS DEL CONTRATISTA:

1. Se requieren Productos con parametros de primera calidad, con caracteristicas organolépticas y
microbiolégicas propias para cada producto, seglin las siguientes especificaciones: Productos
provenientes de proveedor especializado. Se requiere suministro de productos 100%
colombianos.

2. El oferente debe suministrar Leche Entera, Deslactosada o Descremada sometidas a proceso de Ultra
pasteurizacién, Enriquecidas con vitaminas A, D, B1, B2, B3. Presentacion 1100 c.c.

3. Se aceptara suministro de queso campesino fresco semigraso blando, con adicion de sal; Bloque *
1000 g. y Empacado al vacio. (Tipo paisa). Temperatura de recepcion maximo 4°C.
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4. El oferente debera suministrar queso fresco tajado semiduro y semigraso, con adicion de sal; Bloque
*2500 g y Empacado al vacio. (Tipo doble-crema). Temperatura de recepcién maximo 4°C.

5. Se requiere suministro de queso fresco blando, no graso, sin adicién de sal; Blogue * 1000 g. y
Empacado al vacio. (Cuajada). Temperatura de recepcién maximo 4°C.

6. Se aceptara suministro de yogurt semidescremado con probidticos y dulce sabor a fruta vaso por 150*
gramos, Kumis entero con probiéticos y dulce vaso * 150 gramos, Yogurt descremado con probiéticos
sin dulce sabor a fruta vaso 150 gramos. Temperatura de recepcion maximo 4°C.

7. Empaque: Los productos deben estar empacados en materiales atéxicos que aseguren la buena
conservacion e higiene del producto, el cual debe estar aprobado por autoridad sanitaria vigente y
cumpliendo con los requisitos de empaque y rotulado descritos en las NTC. Rétulo impreso en el
empaque con tinta grado alimentario, con fecha de fabricacién, numero de lote, fecha de vencimiento,
peso o volumen segun corresponda, ingredientes. Nombre de productor, registro sanitario y datos de
contacto.

8. Cumplir las resoluciones No. 5109 de 2005, 0288 de 2008 y 0333 de 2011, por medio de las cuales se
establecen los pardmetros y reglamento técnico para el rotulado o etiquetado de productos terminados y
materias primas.

9. Los productos deberan estar embalados en canastillas plasticas, limpias y desinfectadas, que protejan
los productos de dafios mecénicos, y que no causen ningun cambio ni en la parte interna ni externa del
producto. Las canastillas seran empleadas por la Institucion durante el almacenamiento y devueltas junto
a la orden de pedido.

10. El personal manipulador de alimentos para el ingreso al servicio de alimentacion debera contar con
la dotacién respectiva: uniforme de color claro limpio con bata blanca limpia, cofia, tapabocas, zapato
cerrado antideslizante, asi mismo debera garantizar el cumplimiento de las normas sanitarias descritas
en la Resolucion 2674 de 2013 (Uso de joyas, higiene personal, no fumar, no comer o beber en el servicio
de alimentacién).

11. Los vehiculos transportadores deberan contar con leyenda externa “transporte de alimentos” y deben
ser furgones isotérmicos que garanticen la cadena de frio, verificable a través del monitoreo de la
temperatura. En condiciones de limpieza y desinfeccion verificables, los productos no deben estar en
contacto directo con el piso del vehiculo.

12. El contratista debera realizar la entrega de productos semanalmente los dias jueves en horario de
9:00 a.m. de acuerdo a la solicitud realizada por la Coordinadora de Nutricidn en la bodega del Servicio
de Alimentacion de la ESE Hospital Universitario Erasmo Meoz y excepcionalmente cuando asi sea
requerido en las fechas que sean indicadas por parte de la Coordinadora de Nutricién y Dietética. Los
despachos deben realizarse Unicamente en el horario y fecha acordada con el servicio de alimentacion,
no se permite entregas parciales. La entrega se realizara sin excepcién alguna en presencia del
supervisor del contrato. Las solicitudes de pedido seran realizadas los dias lunes semanalmente a través
del correo institucional.

13. En caso de devoluciones por inconformidad de los productos (no cumplimiento de especificaciones
técnicas, se requiere la reposicién durante un plazo maximo de 24 horas.

14. Cumplir con las exigencias higiénico-sanitarias contempladas en el decreto 3075 de 1997 junto con
las disposiciones de la resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.

15. Cumplir con la Resolucién 719 de 2015 y Decreto 60 de 2002, promueve la aplicacion del Sistema
de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico - HACCP en las fabricas de alimentos y se reglamenta
el proceso de certificacion.

16. Cumplir con la identificacion de notificacién, permiso o registro de acuerdo a lo establecido en la
resolucién 3168 de 2015.

17. El contratista se obliga a cumplir el objeto del contrato, entregando los ltems adjudicados con el
cumplimiento del 100% de las especificaciones técnicas y garantias exigidas.

18. El contratista debe sostener precios durante la vigencia del contrato, para evitar el incremento de los
mismos durante el tiempo que dure el contrato
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19. Los elementos deben coincidir con las especificaciones técnicas solicitadas, unidad de medida y
presentacion.

20. Los productos deben ser entregados en empaques originales de fabrica, limpios, con las etiquetas o
rétulos integros, perfectamente legibles.

21. El contratista no entregara productos en envases deteriorados, con defectos de fabrica y/o vencidos.

22. Controlar el despacho de lo solicitado, garantizando la entrega sin superar las cantidades
contractualmente acordadas.

23. Ajustar los precios acorde al comportamiento del mercado, en comun acuerdo con el contratante.

OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA :

1. Concurrir cuando sea solicitado y responder los requerimientos a que haya lugar.
. Mantener contacto con EL HOSPITAL para evaluar la calidad del bien

3. Cumplir plenamente las obligaciones generadas del presente contrato y aquellas que se desprendan de su
naturaleza, conforme la normatividad vigente de derecho privado que le sea aplicable.

4. Certificar al hospital el cumplimiento de las obligaciones con el sistema integral de seguridad social, de
conformidad con lo establecido en el articulo 50 de la ley 789 de 2002, en concordancia con el articulo 1° de la
ley 828 de 2003

5. Atender oportunamente los requerimientos del supervisor o interventor y suscribir con  inmediatez todos  los
documentos que se deriven de la relacion contractual.

OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATANTE:

Liquidar los impuestos que se generen del contrato.

Pagar el valor de este contrato en la forma y tiempos pactados.

Recibir en el sitio y plazos convenidos los elementos, objeto del presente contrato.

Certificar el cumplimiento del contrato.

Proyectar el acta de liquidacion dentro de los términos pactados.

Verificar que el contratista presente las certificaciones sobre el cumplimiento del pago de seguridad social en
los términos del Art. 50 de la ley 789 de 2002

2 e

3. GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

No AMPAROS VIGENCIA % SUMA
ASEGURADA

DEL VALOR TOTAL DEL CONTRATO
1 CUMPLIMIENTO | poR EL TERMINO DEL CONTRATOY | 10%
SEIS (6) MESES MAS

CALIDAD DEL DEL VALOR TOTAL DEL CONTRATO ,
: SUMINISTRO | Y POR EL TERMINO DEL CONTRATO | 10%
Y SEIS (6) MESES MAS.
EL OFERENTE DEBE OTORGAR LAS GARANTIAS AL SIGUIENTE DIA HABIL A LA ACEPTACION DE LA
OFERTA.

$6.753.616

$6.753.616 /

4, CLAUSULADO

1) FORMA DE PAGO: El Contratista facturard conforme a entrega por acta parciales, recibidos a entera
satisfaccion en el almacen de la Institucion, de acuerdo a cada pedido que solicite el supervisor del contrato, y
los pagos se efecturan dentro de los treinta (30) ‘dias siguientes, previa presentacion de la cuenta de cobro y/o
factura respectiva, y los demas requisitos exigidos por la ESE HUEM.
PARAGRAFO: El contratista se compromete a pagar los impuestos y demas costos fiscales a que haya lugar.
En su defecto, autoriza a la entidad a hacer las deducciones de ley.

2) PLAZODEEJECUCION: La duraciéryél contrato sera a partir del acta de inicio, previa legalizacion del contrato
y hasta el 31 de Diciembre de 2020.

3) LUGARDE ENTREGA O PRESTACION DEL SERVICIO: El objeto contractual se ejecutara en las instalaciones
de la E.S.E. HUEM, localizada en la Av. 11 Este 5AN -71 Guaimaral de la ciudad de Cucuta, Departamento
Norte de Santander, Pais Colombia. Los bienes deben ser entregados en la oficina de almacén de la entidad.
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4) FORMACION DEL CONTRATO: El contrato se conforma con la oferta y la aceptacion expresa de la misma.

5) REQUISITOS DE EJECUCION CONTRACTUAL: Para Ia ejecucion del contrato se requiere expedicion del
registro presupuestal y aprobacion por parte de la E.S.E. HUEM de las garantias, si a ello hubiere lugar.

6) CLAUSULAS EXCEPCIONALES: LaE.S.E. HUEM podra interpretar, modificar, terminar y declarar la caducidad
del presente contrato, de manera unilateral, en los eventos previstos en el Manual de Contratacion de la
Institucion, publicado en la pagina web: www.herasmomeoz.gov.co

7) CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Se estipula una Clausula penal equivalente al veinte por ciento (20%) del
valor total del Contrato, suma que cancelara EL CONTRATISTA en el evento de incumplir sus obligaciones y
que podra ser cobrada por la via judicial.

8) TERMINACION: La terminacion del contrato procedera en los siguientes eventos: 1) Expiracién del plazo
pactado. 2) Por mutuo acuerdo entre las partes. 3) Incumplimiento de las obligaciones referidas al Sistema de
Administracion del Riesgo de Lavado de Activos y de la Financiacion del Terrorismo — SARLAFT: EI
CONTRATISTA se compromete aimplementar medidas tendientes a evitar que sus operaciones sean utilizadas
como instrumentos para el ocultamiento, manejo, inversion o aprovechamiento en cualquier forma de dinero
o bienes provenientes de actividades delictivas o para dar apariencia de legalidad a las mismas. De
iqual forma, el contratista se obliga a cumplir plenamente la politica y normatividad vigente en materia del
SARLAFT, para cuyos fines debe aportar la informacion financiera o cualquier ofra correlacionada que le sea
exigida.

9) LIQUIDACION: El contrato, en caso de requerirse, sera objeto de liquidacion de comun acuerdo entre las partes
contratantes, procedimiento que se efectuara dentro de los seis (6) meses contados a partir de la terminacion o
a la fecha del acuerdo que la disponga. En esta etapa las partes acordaran los ajustes, revisiones y
reconocimientos a que haya lugar. Para la liquidacion se exigira al contratista la extensién o ampliacion de la
garantia, si a ello hubiere lugar. En aquellos casos en que el contratista no acepte expresamente la liquidacion,
no obstante habérsele enviado en tres (3) oportunidades, mediando un lapso minimo de quince (15) dias
calendario, se entendera para todos los efectos legales, aceptacion tacita de la liquidacion.

10) INDEMNIDAD: El contratista mantendra indemne a la E.S.E. HUEM contra todo reclamo, demanda accion legal

y costo que pueda causarse o surgir por dafios o lesiones a personas o propiedades de terceros, durante la

ejecucion del objeto contractual y hasta la liquidacion definitiva del contrato, si a ello hubiere lugar. Se

consideran como hechos imputables al contratista, todas las acciones u omisiones y en general, cualquier
incumplimiento de sus obligaciones contractuales.

SUPERVISION: Para el control y seguimiento del cabal cumplimiento del objeto contractual se designa como

supervisor del presente contrato al Subgerente Administrativo de la E.S.E. HUEM, o quien él asigne, quién se

encargara de velar por la observancia plena de las clausulas pactadas entre las partes.
A
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Atentamente

JAIM%IC

Subgerents.

o

)

Revis6 y aprobo: Jorge Dévila Luna, Coordinador Actisalud GABYS
Proyect6. Argemira Mora Alvarez-Técnico Administrativo ESE H
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Asunto: Cotizacién Productos Lacteos y Derivados
GRUPO LACTEOS Y DERIVADOS
NO: DESCRIPCION um GANTIDAD u:‘l"rl;g:o VALOR TOTAL
‘ ) LECHE UHT LIQUDA BOLSA * 1100
- 1 ENTERA cc 13800/ $ 2540 | $ 35052.000
_ECHE UHT LIQUDA BOLSA * 1100
2 DESLACTOSADA ce 500/$ 2790|% 1,395.000
LECHE UHT LIQUIDA BOLSA * 1100
3 DESCREMADA ce 500/$ 2422 |% 1.211.000
4 <UMIS VASO * 150 CC 920] $ 893 | § 821,560
“OGURT ENTERD
5 |coNFRUTA VASO*150CC 1200/ $ 912 | $  1.094.400
ry “DGURT LIGNT VASO * 150 CC 575| $ 1190 | % 884,250
~REQUIPE PARA GALON* 5
7 FANADERIA KILOS 8/$ 28750 % 230,000
+REQUIPE PARA GALON"* 5
8 REPOSTERIA KILOS 6/% 33150 |$ 198,900
QUESO DOBLE BLOQUE * 2.500
9 CREMA TAJADO GR 200/ $ 24000|$ 4,800,000
BLOQUE *1000
10 cuESOPAISA GR 1500/ $ 13750 | $ 20625.000
BLOQUE * 1000 g
11 CUAJADA GR 190|$  7.495|% 1424050
ﬂ GRAN TOTAL COTIZACION $ 67,536,160
. _ ,
gAtentamente, ¥
JOSEHELIOVALLES JOGAMOSO
C.C 13.477.0 cuta.

Representante Legal.



