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1.                     OBJETO CONTRACTUAL

SUMINISTRO   DE   ALIMENTOS:   GRUPO   UNO   (01)   (CARNE   DE   RES,   CERDO   Y   PESCADO),
GRUPO  DOS  (02) (POLLO,  HUEVOS Y  DERIVADOS DE POLLO),  GRUPO TRES (03) (LACTEOS
Y   DERIVADOS),   GRUPO   CUATRO   (04)   (FRUTAS   Y   VERDURAS)   Y   GRUPO   CINCO   (05)

(PRODUCTOS    NO    PERECEDEROS   Y    SEMIPERECEDEROS)    PARA    LA    E.S.E    HOSPITAL
UNIVERSITARIO  ERASMO MEOZ.

2.                      REGIMEN  LEGAL

El  contrato se  rige por el  Derecho  Privado,  conforme  lo seFialado en  el  articulo  195 de  la   Ley  100 de

1993,  y  por el  Estatuto de  Contrataci6n-Acuerdo  No:  004del  20  de  marzo  de  2024-emanado de  la
Junta  Directiva,  reglamentado  por  la    Resoluci6n  No:  002140  del  02  de  diciembre  de  2024  -Manual
de    Contrataci6n-,    asi    como    la    normatividad    en    concordancia,    o    aquella    que    la    modifique,

lemente, aclare o sustitu

3.                     MODALIDAD DE CONTRATAcloN

Conforme  lo  consagrado  en  el  articulo  42  del  Manual  de  Contrataci6n  de  la  E.S.E  HUEM,  teniendo

en  cuenta que el  valor del contrato se encuentra dentro del  rango correspondiente  a:  SUPERIOR   A
500      E   INFERIOR      0   IGUAL   A   2.000   S.M.LM.V,   la   modalidad   de   selecci6n   es   INVITACION

PUBLICA   DE   MENOR   CUANTiA,   la  cual   se  suje{a  al   procedimiento   previsto  en   el   articulo  45,

ibidem.

4.                      PARTICIPANTES

Podran    participar    en    la    presente    convocatoria    todas    las    personas    naturales    o    juridicas
legalmente  constituidas  y  domiciliadas  en   Colombia,   individualmente  o  bajo   las  modalidades  de

consorcios o uniones temoorales,  cuyo obieto social est6  relacionado directamente con  el
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ue  permita  la  ejecuci6n  del contrato  requerido;  siempre  y

cuando  no est6n  incursas en  las prohibi6iones,  inhabilidades e  incompatibilidades consagradas en  la

.`-r.v --,,,-    __...  _  __  __         ,

Constituci6n  Politica y  la  Ley,  referidas en  el Acuerdo  No.  004  del  20 de  marzo de  2024 - Estatuto
de   Contrataci6n   emanado   de   la   Junta   Directiva   de   La   Empresa   Social   Del   Estado      Hospital
Universitario   Erasmo   Meoz,   asi   comoen   el   articulo   7   de   la   Resoluci6n   No:   002140   del   02   de

diciembre   de   2024   -   Manual   de   Contrataci6n   de   la   E.S.E   HUEM-   y   por   remisi6n   expresa,   los
articulos  8  y 9  de  la  Ley  80 de  1993,  con  las  modificaciones  introducidas  por la  Ley  1150 de 2007 y

demas normas concordantes.

Los  miembros  del  Consorcio  o  de  la  Union  Temporal  deberan  designar  la  persona  que  para todos
los  efectos,  representara  al    Consorcio   o  Union  Temporal  y  definir  las  condiciones  de facturaci6n.
En   general,   deberan   sef`alar   las   reglas   basicas   que   regulen   las   relaciones   entre   ellos   y   su

responsabilidad.

Las  personas juridicas  y/o  naturales,  y  las  personas  integrantes  de  un  consorcio  o  union  temporal
deben   acreditar   individualmente   la   identificaci6n   tributaria   e   informaci6n   sobre   el   regimen   de

impuesto a las ventas al que pertenece y el Certificado de Existencia y Representaci6n  Legal.

PERSONAS JURiDICAS EXTRANJERAS:

la  presente  convocatoria,  de  manera  q

Cuando  se  trate  de  personas  extranjeras  deberan  acreditar  su  existencia,  representaci6n  legal  y
objeto   social   conforme   lo   dispuesto   en   la   legislaci6n   colombiana   y   se   sujetan   a   los   siguientes
requisitos:  1 ) Acreditar la existencia y representaci6n legal,  mediante documento expedido con fecha
igual o  inferior a  los dos  (2)  meses  anteriores  a  la fecha  de  presentaci6n  de  la  propuesta,  en el que
conste  su  existencia,  objeto  y  vigencia  y  el  nombre  del  representante  legal  de  la  sociedad  o  de  la

persona  o  personas  que  tengan  la capacidad  para  comprometerla juridicamente y sus  facultades,  y
en  el  cual  se  sef`ale  expresamente  que  el  representante  no  tiene  limitaciones  para  presentar  la

propuesta,  suscribir el contrato y comprometer a la entidad  a traves de su  propuesta.  2) Acreditar un
t6rmino   minimo   remanente   de   duraci6n   de   la   sociedad,   de   un   (1)   afio   contado   a   partir   del
vencimiento  del   plazo   maximo   para  la  entrega  de   los   bienes  y/o   servicios   o  de   la  vigencia  del

contrato.  3)  Acreditar  la  suficiencia  de  la  capacidad  del  representante  legal  para  suscribir el  contrato
ofrecido.  Cuando el  representante legal tenga limitaciones estatutarias, se presentara adicionalmente
copia  del   acta  en   la  que  conste   la  decision   del   6rgano  social   correspondiente   que  autorice   al
representante legal  para presentar la propuesta y para actuar en  los demas ac{os requeridos  para la
contrataci6n  en  el  caso de confirmarsele o  aceptarsele  la oferta.  4) Acreditar que su  objeto  principal
esta  directamente  relacionado  con  el  objeto  del  contrato,  de  manera  que  le  permita  a  la  persona

juridica  celebrar y  ejecutar  el  contrato  ofrecido,  teniendo  en  cuenta  a  estos  efectos  el  alcance  y  la
naturaleza  de  las  diferentes  obligaciones  que  adquiere.  5)  En  todos  los  casos,  cumpliran  todos  y
cada   uno   de   los   requisites   legales   exigidos   para   la   validez   y   oponibilidad   en   Colombia   de

documentos  expedidos  en  el  exterior  con  el  prop6sito  que  obren  como  prueba  conforme  con  el
articulo 251  de la Ley  1564 del  2012 -C6digo General del  Proceso y las demas normas vigentes.

En  todo caso,  el  proponente  incluira  la totalidad de  requisitos y formalidades  exigidos,  bien  sea en  la

legislaci6n  nacional  o en  el convenio o tratado internacional,  coherente  a  lo exigido  por la  norma  a  la

cual se acoge el proponente para tal efecto.  En el evento de que al documento suscrito en el exterior,
le  sea  aplicable  un  convenio  o  tratado  internacional  que  verse  sobre  la  supresi6n  del  requisito  de
legalizaci6n   (convenci6n   12  de   la   Haya  del  05  de  octubre  de   1961   o   similares),   el   proponente

DEBERA   APORTAR   LOS   DOCUMENTOS   ID6NEOS   Y   PLENOS   CON    FORMALIDADES,   EN

ORIGINAL.  Si  se  trata  de  documentos  suscritos  en  el  exterior que  requieren  de  actos  notariales  o

que   se   consideren   documentos   ptlblicos   si6ndoles   aplicables   la   Ley   455   de   1998,   debera   el
proponente  aportar  el  original  del  documento  donde  se  distingan  los  sellos  y  firmas  necesarios,
requeridos  y  certificados,  asi  como el  APOSTILLE  ORIGINAL  del  aludido  documento,  de tal  manera

que  lo  certificado  en  el  formato  del  apostille  corresponda y  sea  atribuible  al  documento  expedido  en
el  exterior.  En  caso de  ausencia o falta de  alguna de  las formalidades exigidas  por el  ordenamiento

uesta  seran  tenidos  comoIos  actos ue  sustancian  los  documentos  a ortados  en  la
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C6digo de  Comercio,  sin  perjuicio  de  que  el  HOSPITAL  le

requiera  su  aporte,  por  una  sola  vez  y  dentro  del  plazo  fijado  en    el  cronograma.  Para  los  fines

%r:::Srt:,S  Cd°e|  anpt:;::'s6o"  S:A#:cbu::  te5n8er  e:ECpu::tsE'£SIAS;g,8inteBf 'SP;:£'S3eIVSA3ga|eusR/'%j8Ags
E*iRANJERAS   Y   ORGANIZACIONES   NO   GUBERNAMENTALES   SIN   ANIMO   DE   LUCRO.   La
representaci6n  de  las  sociedades extranjeras con  negocios permappntes en  Qolom.bia  sp  regjra  p,or
la.s  normas  del   C6digo   de   Comercio.   Las  demas  personas  jur'Idicas   de  derecho   privado  y   las
organizaciones no gubernamentales sin  animo de  lucro con domicilio.e.n  el  exterior que establezppn,
n6gocios o deseen desarrollar su objeto social en  Colombia,  constituiran apoper.aqos con .papapid?P

palra representarlas judicialmente.  Para tal efecto protocolizaran en una notaria pe.I rpspectivp pircui:o
la   prueba   id6nea   de   la   existencia   y   representaci6n   de   dichas   personas  juridjcas.  y   dpl   p.pqer
correspondiente.  Adem6s,  un  extracto  de  los  documentos  protocolizados  se  inscribira  en  la  oficina

pdblica correspondiente, Las personas juridicas extranjeras que no tengan negocios permanentes pn
Colombia   estaran   representadas   en   los   procesos   por   el   apoderado   que   constituyan   con   las
formalidades   previstas   en   este   c6digo.   Mientras   no   lo   constituyan,   llevaran   su   representaci6n

quienes les administren sus negocios en el pals"

Decreto  19  de  2012..   Arliculo  51.   DEMOSTRAC16N   DEL  TRATAMIENTO  A  LAS   OFERTAS   DE
BIENES  Y  SERVICIOS  COLOMBIANOS  EN  EL  EXTERIOR.  Modificatorio  del pafagrafo del  articulo

1  de  la  Ley  816  de  2003:  "Se  otorgafa  tratamiento  de  bienes  y  servicios  nacionales  a  aquellos
bienes  y  servicios  originarios  de  los  paises  con  los  que  Colombia  ha  negociado  trato  nacional  en
materia de compras estatales y de aquellos paises en los cuales a las oferias de bienes y servicios
colombianos se  les conceda el  mismo tratamiento otorgado a sus bienes y servicios  nacionales.  La
acreditaci6n o demostraci6n de tal circunstancia se hard en los terminos que seiiale el reglamento".
Ariiculo  52.  APOSTILLAJE.A  mss  tardar  el  primero  de  julio  de  2012,  Ios  tramites  de  apostillaje,

dentro del territorio nacional y en el extranjero, se podran solicitar mediante el uso de correo postal,
sin  que  se  requiera  la  presentaci6n  personal  del  solicitante.  EI  Gobiemo  Nacional  reglamentara  el

procedimjento y el uso de medios electr6nicos

RESPONSABILIDAD DEL PROPONENTE.

Los    PROPONENTES  al   elaborar  su   PROPUESTA,   deben   incluir  los   aspec{os   y   requerimientos
necesarios para cumplir con todas y cada  una de las obligaciones contractuales y asumir los riesgos
inherentes a la ejecuci6n del Contrato,  asi  mismo deben tener en cuenta que el calculo de los costos

y  gastos,    cualesquiera    que  ellos  sean,  se  deben  basar  estrictamente  en  sus  propios    estudios  y
estimativos  t6cnicos,   bajo  su  cuenta  y  riesgo.   De   manera  especial   y   respecto  de   los   aspectos
t6cnicos,    deben    tener   en    cuenta   la   obligatoriedad    de   cumplir   con    los    estandares    minimos
establecidos en este pliego de condiciones.

Por tanto,  es  entendido  que  el  analisis  de  la  informaci6n  ofrecida  y  obtenida  de  conformidad  con  lo

establecido  en   este   numeral   y  de  cualquier  otra   informaci6n   que   los   PROPONENTES   estimen
necesaria  para  la elaboraci6n  y presentaci6n de sus  PROPUESTAS  es  responsabilidad  de ellos.  La

presentaci6n  de  la  PROPUESTA  implica  que  el  proponente  ha  realizado  el  estudio  y    analisis    de
dicha  informaci6n,   que     recibi6     las  aclaraciones     necesarias     por    parte     del  HOSPITAL  sobre
inquietudes o dudas   previamente consultadas,   que ha aceptado que 6ste Pliego de Condiciones es
completo,  compatible  y  adecuado;  que  ha  tenido  en  cuenta  todo  lo  anterior  para  fijar  los  precios,

plazos  y  demas  aspectos  de  la  propuesta  necesarios  para  el  debido  cumplimien{o  del  objeto.  En
raz6n de ello,  se entiende  para todos  los efectos que el  proponente conoce y  acepta   los t6rminos y
condiciones planteados  por la  E.S.E  HUEM.

Todas las interpretaciones equivocadas, que con  base en sus  propios juicios,  conclusiones,  analisis,
etc„   obtenga  el   PROPONENTE   respecto  del   pliego  de  esta  convocatoria,   son   de  su   exclusiva
responsabilidad,  por tanto, 6sta no sera extendida al HOSPITAL.
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5.                   CRONOGRAMA

NO. ACTIVIDAD FECHA Y HORA LUGAR

1 lNVITAcloN 01/04/2025

Paaina Electr6nica del  HosDitalUniversitarioErasmoMeozwww.herasmomeoz.ciov.co

2 OBSERVACIONES A LA  INVITACION
02/04/2025

Avenida  llE   N° 5AN-71  Guaimaral.OficinadeAdquisici6ndeBienesy

HASTA  LAS 03:00  P.M. Servicios - GABYS,   Ctlcuta oCORREOELECTR6NICO

4 RESPUESTA A LAS OBSERVACIONES 03/04/2025 www.herasmomeoz.aov.co

5 ADENDAS,  SI  A  ELLO  HUBIERE  LUGAR 03/04/2025 www.herasmomeoz.aov.co

6 CIERRE  DE  LA  INVITAcloN
04/04/2025 Avenida  llE   N°  5AN-71  Guaimaral.

A  LAS  11 :00 A.M. Oficina de GERENCIA

7
INFORME  DE  EVALUACION  0  INFORME

DENTRO  DE  LOS DOS (2)DiASHABILESSGTEAL

www.herasmomeoz.cloy.co
DE  REQUISITOS  HABILITANTES CIERRE  DE  LAlNVITACION

8
TRASLADO INFORME  DE   EVALUACION

DENTRO  DEL  DiA HABILSGTEALINFORMEDEEVALUACION
Avenida  llE   N° 5AN-71  Guaimaral.OficinadeAdquisici6ndeB.ienesy

(PLAZO PARA OBSERVACIONES) Servicios - GABYS,   Cucuta oCORREOELECTRONICO.

9

lNFORME  REVISION  DE
DENTRO DEL DiA HABILSGTEALTRASLADOlNFORMEDEEVALUACION

www.herasmomeoz.ciov.coSUBSANABILIDAD,  SI  A  ELLO  HUBIERE

LUGAR

111213
ADJUDICACION  0 DECLARATORIA DE

DENTRO DEL  DiA HABILSGTEALTRASLADOlNFORMEDE

www.herasmomeoz.aov.co
DESIERTA, EVALUACION  0SUBSANABILIDADSI AELLOHUBIERELUGAR

PERFECCIONAMIENTO DEL

DENTRO  DEL DiA HABILSGTEALTRASLADOlNFORMEDE

Avenida  llE   N° 5AN-71  Guaimaral.OficinadeAdquisici6ndeBienesyServicios-GABYS,Cucuta

CONTRATO EVALUACION  0SUBSANABILIDADSI  AELLOHUBIERELUGAR

OTORGAMIENTO Y APROBACION  DE

DENTRO DE LOS DOSDIASHABILES
Avenida  llE   N° 5AN-71  Guaimaral.OficinadeAdquisici6ndeBienesyServicios-GABYS,Ctlcuta

LAS GARANTiAS. SIGU IENTES ALPERFECCIONAMIENTO

Correos Electfonicos:

contratacion.oabvs®amail.com

5.1.1        MODIFICAcloNES:

Cuando   se   presenten   razones   de   conveniencia   o   necesidad   institucional,   el   HOSPITAL   podra
modificar el cronograma.

Todas  las  adendas,  avisos  y  comunicaciones  que  emita  el  HOSPITAL  seran    publicados    en    la



',''
ADQuisICION  DE  BIENES Y SERVICIOS

lNVITACION  MENOR CuANTIA

CODIGO:BS-FO-049

VERSION:  2

FECHA:  NOV  2018

PAGINA5 de 45

pagina   Electfonica  institucional.

5.1.2       0BSERVACIONESY  RESPUESTAA LA INVITACION

La consulta y la respuesta a las observaciones formuladas por los proponentes,  no produciran efecto
suspensivo  sobre  el  plazo  de  presentaci6n  de  las  propuestas.  EI  HOSPITAL  clara  respuesta  denlro
del plazo establecido en el cronograma.

Solo se tendran como presentadas las observaciones que se hagan  a trav6s de los canales y dentro
de los plazos establecidos en el cronograma.

Toda modificaci6n se hara mediante ADENDAS  numeradas,   las cuales formaran  parte integral de la

presente   invitaci6n.   Ninguna  aclaraci6n  verbal   podra  afectar  los   t6rminos  y  condiciones  de  esta
invitaci6n y sus adendas.

El  silencio  por  parte  del  HOSPITAL  a  la  fecha  de  cierre  de  la  presente  lnvitaci6n,  ante  cualquier

sugerencia,    manifestaci6n    de    supuestas    inconsistencias,    errores,    omisiones    y    solicitud    de
modificaciones  a  la  invitaci6n,  debera  tenerse  como  negado,  y  en  consecuencia,  las  condiciones
habran   de   tomarse   como   se   expidieron   originalmente.   Contra   la   negativa   de   la   solicitud   de
modificaci6n  no procede recurso alguno por la via gubernativa.

5.1.3       RECEPCION  DE  PROPUESTAS Y CIERRE  DE LA INVITACION

EI   HOSPITAL  cuando   lo   considere  conveniente   podra   ampliar  el   plazo   para   la   presentaci6n   de

propuestas  por  un  t6rmino  no  superior al  inicialmente  fijado,  facultad  que  podra  ejercer  hasta  el  dia

previo establecido  para el cierre.  Vencido el termino para  la presentaci6n  de propuestas conforme al
cronograma, se levantara un  acta en  la que constara el  nombre,  identificaci6n,  valor de la propuesta,
direcci6n  del  proponente,  fecha  y  hora  de  presentaci6n  y  ntlmero  de  folios  de  cada  una  de  las

propuestas  que  se  hayan   presentado.   Esta  acta  sera  firmada  por  el   Coordinador  del  Grupo  de
Contrataci6n o su delegado, asi como por  los contratistas que asistan.

En  el  evento  que  se  encuentren  folios en  blanco se  procedera  a  anular la  correspondiente  hoja  con
una nota diagonal que asi  lo seF`ale.  Cuando se presenten folios superpuestos,  se  procedera a dejar
constancia de ello.  Si no se presentan  los documentos foliados, se verificara el ntlmero total de folios

tomando como referencia la copia magn6tica y se dejafan  las respectivas constancias.

5.1.4      SOLICITUD Y RESPUESTA DE ACLARACIONES A LAS PROPUESTAS

EI  HOSPITAL,  a traves de  la  Oficina de Adquisici6n  de  Bienes y  Servicios,  podra solicitar por escrito,

una   vez   cerrada   la   invitaci6n   y   hasta   antes   de   la   publicaci6n   del   informe   de   evaluaci6n,   las
aclaraciones  y  explicaciones  que  estime  pertinentes  sobre  los  puntos  dudosos  o  confusos  de  las

propuestas, sin  que esto  implique adici6n o modificaci6n de la  propuesta presentada.

EI   PROPONENTE  debera  dar  respuesta  dentro  del  t6rmino  seFialado  por  el   HOSPITAL  a  fin  de

proseguir el proceso.

La  solicitud  del  HOSPITAL  y  la  respuesta  del  PROPONENTE    deberan  constar  por  escrito  y  seran

publicadas en  la pagina electfonica de  la entidad.

5.1.5       0BSERVACIONES AL INFORME DE EVALUACION

Solo se tendran como presentadas las observaciones que se hagan  a trav6s de los canales y dentro
de los plazos establecidos en el cronograma.

En dicho periodo o fecha,   los  PROPONENTES  podran tener acceso a las propuestas para verificar

y   plantear   observaciones   al   informe   de   evaluaci6n,   las   cuales   seran   resueltas   antes   de   la
adjudicaci6n.
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6.             PROPUESTA

6.1   TIPOS DE OFERTA:  GRUPOS  1, 2, 3, 4 y 5: OFERTA POR GRUPO
Con  base  en  el  menor  valor,  previo  cumplimiento  de  los  requisitos  tecnicos  solicitados

para cada uno de los productos ofertados.

PROPUESTA  ECON6MICA:   El  proponente  debera  ajustar  al  peso  los  precios  unitarios,

bien sea por exceso o por defecto.

El calculo del  precio de venta debe incluir el  lvA, cuando el  bien o servicio este gravado con

dicho impuesto.

Los    precios    unitarios,    incluido   el    lvA,    deben    corresponder   a    ntlmeros   enteros,

aproximando   previamente,   de   ser   necesario,   los   valores   que   contengan   ntlmeros

decimales.

En  el  evento  que  el  proponente  no  sef`ale  el  valor  del  precio  unitario  de  un  item,  se

considerara como no ofrecido el item.

6.2  DIRECCION    ELECTRONICA:    Los   proponentes   ademas   de   precisar   la   direcci6n,
tel6fono  y     domicilio,  deben  fijar  la  direcci6n  electfonica  a  trav6s  de  la  cual  la  Empresa

efectuara todas las notificaciones.
6.3  IDIOMA:  La propuesta debe presentarse en idioma castellano.
6.4  MONEDA NACIONAL:  Los valores deben expresarse en pesos colombianos.
6.5  COSTOS   E   IMPUESTOS:   El  valor  de  la  propuesta  debe  incluir  los  costos  directos  e

indirectos,  impuestos  y  demas  gastos  que  se ocasionen.  En  la  oferta  se  deben  detallar
los valores unitarios, sin decimales y   discriminar el  lvA.

6.6  lRREVOCABILIDAD  DE  LA OFERTA:  La propuesta sera irrevocable.  En consecuencia,
no  podra  retractarse  el  proponente,  so  pena  de  indemnizar  los  perjuicios  que  con  su
revocaci6n cause a  la E.S.E.  HUEM;  sin  perjuicio del  retiro antes del cierre.

6.7  Una vez presentada  la  propuesta no se aceptara a  los  proponentes  variaci6n  alguna en
sus  t6rminos,   lo  cual   no  obsta  para  que   LA  ESE   HUEM,   pueda  solicitar  durante   la

evaluaci6n   y   hasta   la   adjudicaci6n,   las   aclaraciones   que   considere   necesarias,   las
cuales deberan ser atendidas en el tiempo fijado para ello.

6.8  LUGAR  DE  ENTREGA:   El  objeto  contractual  se  ejecutara  en  las  instalaciones  de  la
E.S.E.  HUEM,  localizada  en  la Av.  11  Este  5AN  -71   Guaimaral  de  la  ciudad  de  Ctlcuta,

Departamento Norte de Santander,  Pals Colombia.

6.9  CONDICIONES GENERALES DE LA PRESENTAC16N  DE LA PROPUESTA:
6.9.1        La  propuesta  debe  incluir una  tabla  de  contenido  donde  se  indique  la  ubicaci6n

de los documentos que la conforman con el ntlmero de folio.

6.9.2       ELAB0RAC16N  DE  LA  PROPUESTA:  LA  PROPUESTA  SE  PRESENTARA  EN
MEDIO  FisICO,  mediante  sobre  cerrado,  documentos  originales  debidamente

suscritos.    Debe   conformarse      por   cuatro   (4)   cuadernillos,   separados   que
integran  la misma.  La entrega sera en  la oficina de Gerencia de  la  ESE HUEM.

6.9.2.1    PROPUESTAY ANEXOS

6.9.2.2   EXPERIENCIA

6.9.2.3   CAPACIDAD JURiDICA.

6.9.2.4   CAPACIDAD  FINANCIERA Y CAPACIDAD 0RGANIZACIONAL.

para  su  evaluaci6n
6.9.3       El  proponente debe  cumplir con  los  siguientes  requisitos  minimos,  los  cuales  no

ero  habilitara  o  deshabilitara  la  oferta
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t6cnica y econ6mica.
Se evaluara con  CUMPLE o NO CUMPLE.

6.9.4       Los  cuadernillos  se  presentaran  legajados,  foliados  en  la  parte  frontal  de  cada
hoja, en estricto orden consecutivo ascendente, texto digitado no manuscrito.

6.9.5       LA  PROPUESTA  SE  PRESENTARA  POR  ESCRITO  DE  MANERA  DIRECTA
AL  HOSPITAL,  debidamente  suscrita,  por  el  proponente  (persona  natural),  el
Representante  Legal  (persona  juridica),  persona  designada  para  representarlo

(consorcio  o  Union  temporal),  o  apoderado,  segtln  el  caso,  en  las  condiciones
previstas   en   esta   invitaci6n,   dentro   del   plazo   y   en   el   sitio   fijado,   en   sobre
debidamente  rotulado en  su  parte  exterior.  R6tulo  que  contendra  como  minimo
la siguiente  informacidn del proponente:

HOSPITAL UNIVERSITARIO ERASMO MEOZ
lNVITACION  PUBLICA DE MENOR CUANTIA No:

Propuesta presentada por:
Nombre o raz6n social:
Direcci6n:

Tel6fono:

Fax:

Correo electr6nico:

En   el   evento   de   participaci6n   conjunta,   el   consorcio   o   union   temporal   debe   estar
conformada   de  acuerdo  con   lo  establecido  en   el   articulo  4   del   Manual   de   la   E.S.E

HUEM,  lo cual se debe acreditar con el respectivo documento de conformaci6n.

Las personas juridicas deben estar constituidas legalmente,  registradas en la Camara de
Comercio y su  objeto  social  debe estar relacionado con  el  de  la  presente  invitaci6n.  En
el  evento  de que se  presenten  propuestas a trav6s de  uniones temporales o consorcios
debe   acreditarse  en   por  lo   menos  uno  de   sus   miembros   que  el   objeto   social   este
directamente relacionado con el objeto contractual.

En  el  momento en  que exista  incongruencia en  la  propuesta,  es decir,  que  una  parte de
la  misma establezca algo que se contradiga en otra  parte,  LA ESE  HUEM  podra solicitar
las     aclaraciones     pertinentes.     Si     de     las     aclaraciones     realizadas,     continua     la
inconsistencia,  la propuesta no sera tenida en cuenta para la evaluaci6n.

6.9.6      La   propuesta   (tecnica)   y   todos   sus   anexos   seran   presentados   en   forma
organizada,  conservando el orden  establecido en  las especificaciones tecnicas,
en  medio  fisico  y  digital  (agrupandolas  en  un  solo  archivo,  formato  pdf),  debe
contener  la  totalidad  de  los  documentos  legales    exigidos,  segtln  lo  estipulado

en esta invitaci6n.

6.9.7       En  caso de  discrepancia entre el  medio digital  y  el  documento  impreso,  primara
el expedido en forma impresa.

6.9.8       La propuesta que carezca defirma no se tendra en cuenta.
6.9.9       La  propuesta  presentada  en  dependencias  distinta  a  la  indicada  en  la  invitaci6n

para su recepci6n, no se tendra en cuenta.
6.9.10    No  se  aceptaran  propuestas  fuera  de  la  fecha  y  hora  limite  establecida  en  el

cronograma.
6.9.11     Si  se  presentan  propuestas  en  Consorcio  o  Uni6n  Temporal,  cada  uno  de  sus

integrantes  debera  presentar  individualmente  los  documentos  que  acredi{en  su
uisitos  financierosal,  asi  como  los  reacidad,  existencia,  reresentaci6n  le
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solicitados.

6.9.12    EI     PROPONENTE    debe    diligenciar    y     presentar    todos     los    formatos    y
anexos obligatorios enunciados en   este   documento,   los   cuales   hacen   parte
integral   de   esta invitaci6n.

6.9.13    No   se   aceptaran    Propuestas   cuyos   documentos   presenten   tachaduras   o
enmendaduras,  a menos que tengan  la aclaraci6n correspondiente y la firma del
representante   legal.      En   tales   casos,   se   resolvera   teniendo   en   cuenta   la
estipulaci6n  contenida  en  el  Articulo  252  del  C6digo  General  del  Proceso:  "  Los

documentos   rotos,   raspados   o   parcialmente   destruidos,   se   apreciaran   de
acuerdo con  las reglas de la sana critica;  las partes enmendadas o interlineadas
se desecharan, a menos que las hubiere salvado bajo su firma quien suscribi6 o
autoriz6  el  documento."   ;   no  obstante   lo  anterior,   si  el  documento  pierde  su
legibilidad  y claridad no sera tenido en cuenta por la   ESE  HEUM.

6.10       VALIDEZ  DE  LA  PROPUESTA:  Las  propuestas  deberan  tener  una  validez  minima
de noventa (90) dias, contados a partir de la fecha de cierre de la Convocatoria.

6.11        ALCANCE  DE  LA  PROPUESTA:  Los  PROPONENTES  con  la  presentaci6n  de  su

propuesta   aceptan  integramente  los  requisitos y obligaciones de  la  presente  invitaci6n,
y en caso de ser seleccionados, se obligan a suscribir el respectivo contrato.

6.12        CONFIDENCIALIDAD   Y    RETIRO    DE    LA    PROPUESTA:    El   contenido   de   las

propuestas   sera   de   caracter   reservado   en   la   medida   que   la   ley   lo   determina.   EI
PROPONENTE  podra solicitar el  retiro   de su  propuesta  mediante   escrito   dirigido   a  la

Oficina  de  Adquisici6n  de  Bienes  y  Servicios  -  GABYS,  hasta  la  fecha  y  hora  previstas

para  el  plazo  de  entrega  de  la  Propuesta.  En  tal  caso,  en  la  diligencia  de  cierre  de  la
invitaci6n   y   apertura   de   propuestas,   no   se   abriran   los   sobres   que   contengan      la
Propuesta retirada.

6.13        NEGATIVA    0    ABSTENC16N     INJUSTIFICADA    A     LA    SUSCRIPC16N     DEL
CONTRATO:   Si  el   PROPONENTE  seleccionado  mediante  la  presente  invitaci6n,   no
suscribe  el  contrato  dentro  de  los  cinco  (5)  dias  siguientes  a  la  adjudicaci6n,  quedara  a

favor del  HOSPITAL,  en calidad  de sanci6n,  la garantia de seriedad de  la propuesta,  sin
menoscabo  de  las  sanciones  legales  conducentes  al  reconocimiento  de  los  perjuicios
causados y no cubiertos por la garantia.
En  este  evento,  el  HOSPITAL  podra  asignar  el  contrato  dentro  de  los  cinco  (5)  dias
siguientes,   al   PROPONENTE   calificado   en   segundo   lugar,   siempre   y   cuando   su

propuesta sea igualmente favorable para el HOSPITAL.

6.14        VERIFICACION    DE   LA   INFORMACION:    EI   HOSPITAL   dentro   de   la   etapa   de

evaluaci6n de las propuestas,  podra designar funcionarios para que realicen visitas a las
instalaciones  o  sedes  de  cada  uno  de  los  PROPONENTES,  con  el  fin  de  verificar  la

informaci6n que los mismos han consignado en sus propuestas.

6.15       DEVOLUC16N  DE  LAS PROPUESTAS:  Una vezfinalizado el proceso de selecci6n,
no   habra  devoluci6n   de   propuestas;     el   HOSPITAL  procedera   a   archivar  todas   las

propuestas.  Solo en caso de que la invitaci6n  sea declarada desierta, se devolvera a los
PROPONENTES el original de sus propuestas.

6.16       Sera  descalificada  la  propuesta  que  omitiere   presentar  cualquier  requisito   previsto

en   la   presente   invitaci6n   y,   tratandose  de   los   requisitos   habilitantes,   cuando  no  se
atienda el  requerimiento para subsanarlos.

6.17       Las  personas  naturales deberan  presentar las  propuestas en  su  propio  nombre y no
en  el del establecimiento del cual son ietarios.
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6.18        TERMINACION  DELCONTRATO:

Constituye  causal  de  terminaci6n  el  incumplimiento  de  las  obligaciones  referidas  al  S.istema

de  Administraci6n  del  Riesgo  de  Lavado  de  Activos  y  de  la  Financiaci6n  del  Terrorismo  -

SARLAFT:  EI CONTRATISTA se compromete a implementar medidas tendientes a evitar que
sus operaciones sean  utilizadas como instrumentos para el ocultamiento,  manejo,  inversion o
aprovechamiento   en   cualquier   forma   de   dinero   o   bienes   provenientes   de   actividades
delictivas  o  para  dar  apariencia  de  legalidad  a  las  mismas.  De  igual  forma,  el  contratista  se
obliga a cumplir plenamente  la  politica y normatividad vigente en  materia del  SARLAFT,  para

cuyos fines debe aportar la  informaci6n financiera o cualquier otra correlacionada que  le sea
exigida   e    informar   al    contratante   cualquier   cambio   significativo   en    la   documentaci6n

entregada durante la vigencia del contrato.

6.19        EMPATE

Luego  de  evaluadas  las  propuestas,  en  el  evento  de  empate,  se  tendran  en  cuenta,  en  su
orden,  los siguientes criterios de desempate:

6.20       Se  preferira  la oferta de  bienes o servicios  nacionales frente  a  la oferta de  bienes o
servicios extranjeros.

6.21        Se preferiran las ofertas presentadas por una Mipyme.

6.22       Se  preferiran  las ofertas  presentadas  por un  consorcio,  Union  Temporal  o  promesa
de sociedad futura siempre que:  (a) este conformado por al menos una Mipyme nacional

que  tenga  una  participaci6n  de  por  lo  menos  el  25%  ;  (b)  La  Mypime  aporte  minimo  el
veinticinco  por ciento  (25°/o)  de  la experiencia  acreditada  de  la oferta;  y  (c)  ni  la  Mipyme,

ni    sus    accionistas,    socios   o   representantes    legales   sean    empleados,    socios   o
accionistas  de  los  miembros  del  Consorcio,  Union  Temporal  o  promesa  de  sociedad
futura.

6.23       Se  preferira la propuesta  presentada  por el oferente que acredite en  las condiciones
establecidas en  la  ley que  por lo  menos el diez por ciento  (10°/o)   de  su  n6mina esta en
condici6n   de   discapacidad   en   los   terminos   del   presente   numeral;   debe   tener   una

participaci6n  de  por  lo  menos  el  veinticinco  por  ciento  (25°/o)  en  el  Consorcio,   Union
Temporal  o  promesa de sociedad futura y aportar minimo el  veinticinco  por ciento (25%)

de la experiencia acreditada en la oferta.

6.24        Se  utilizara  el  m6todo  aleatorio  de  sorteo,  para  lo  cual  se  introduciran  balotas  de
igual  ntlmero  de  participantes  en  una  bolsa  oscura,  solo  una  de  ellas  estafa  marcada
con  la  palabra  ganador.  El  participante  que  no  se  presente  quedara  automaticamente
excluido.

El  desempate,  en  caso  de  requerirse,    se  realizara  en  la  oficina de  Gerencia  de  la
ESE  HUEM,   a las 9:00 am del dia previsto en el cronograma para la adjudicaci6n.

6,25          CAUSALES DE RECHAZO DE LA PROPUESTA

EI  HOSPITAL  rechazara  las  propuestas  que  no  cumplan  con  los  requisitos  exigidos,  asi
como en los en  los siguientes casos:

6.25.1     Cuando  la  Carta  de  Presentaci6n  no  est6  firmada  por  el  proponente  o  por  su
representante legal.

6.25.2    Cuando  la  oferta  sea  presentada  por  personas  juridicamente  incapaces  para
obligarse, o que no cumplan todas  las calidades exigidas.

6.25.3    Cuando   se   encuentre ue   el   PROPONENTE   esta   incurso   en   al una   de
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inhabilidades       e    incompatibilidades    o    prohibiciones previstas    en    la

Constituci6n   o en  la Ley.

6.25.4    Cuando    el    valor    de    la    propuesta    supere    el    valor    de    la    disponibilidad

presupuestal  estipulado  para  la  presente  convocatoria,  o  no  consigne  el  valor
correspondiente a alguno de los item de la propuesta econ6mica.

6.25.5    Cuando    se    compruebe    que    el    PROPONENTE    ha    presentado    precios
artificialmente bajos o altos en relaci6n con  los precios promedios del mercado y
del sector al cual pertenecen.

6.25.6    Cuando se presenten varias propuestas por el mismo PROPONENTE por si,  por
interpuestas  personas  o  por  personas juridicas  pertenecientes  al  mismo  grupo
empresarial  (ya sea en consorcio,  union temporal o individualmente).

6.25.7    Cuando   se   descubra   falsedad   material   o   ideol6gica   en   cualquiera   de   los
documentos     de     la  propuesta  o  se  descubra  cualquier  intento  de  fraude  o
engaf`o    por    parte    del    PROPONENTE    al    HOSPITAL    o        a    los    demas
PROPONENTES.

6.25.8    Cuando   el   PROPONENTE   habiendo   sido   requerido   por   el  HOSPITAL  para
aportar documentos,  informaci6n o aclaraciones, conforme a lo establecido en la
invitaci6n,  no  los  allegue  dentro  del  t6rmino  fijado,  o  habi6ndolos  aportado,  no

est6n acorde con las exigencias.

6.25.9    Cuando     la     propuesta     presentada     no     cumpla     con     los     requerimientos
minimos   y   obligatorios establecidos en   la presente  invitaci6n.

6.25.10 Cuando  las  certificaciones,  anexos,  y  demas  documentos  necesarios  para  la
evaluaci6n  de  las   PROPUESTAS  presenten  enmendaduras  y  no  hayan  sido
refrendadas por el representante legal.

6.25.11  Cuando  no coincida  la informaci6n dmgenciada en  los formatos o certificaciones,
con  la  informaci6n  de  los  documentos  soportes  aportados  o  solicitados  como
aclaraciones por parte del  HOSPITAL.

6.25.12 Cuando  el   representante  legal  de  una  persona  juridica  o   los  representantes
legales que  participen en  un consorcio o union temporal ostenten  igual condici6n
en otra u otras firmas que tambi6n participen en la presente contrataci6n.

6.25.13 Cuando  la vigencia de la propuesta comprenda un  plazo inferior al exigido.

6.25.14 Cuando la propuesta se presente en forma extemporanea.
6.25.15 Cuando no se hayan ofrecido todos los items del grupo
6.25.16 Cuando  se omitan  precios  unitarios,  o el  valor de  los  mismos  sea  cero  (0)  o  no

totalicen el  presupuesto oficial del grupo

6.25.17 Cuando se modifiquen especificaciones tecnicas exigidas)
6.25.18 Los demas casos en que se incumplan previsiones contempladas en  la presente

invitaci6n y se les otorgue el mismo efecto juridico

7.             ESPECIFICACIONES TECNICAS

GRUPO UNO (01) (CARNE DE  RES   CERDO Y  PESCADO)

ITEM1 CODIGO DESCRIPCION U/M CANTIDAD
VRUNIT VR TOTAL

N3057 CARNE  PARA ASAR KILO 1667

2345 N3058 CARNE  PARA SUDAR KILO 1500

N3061 CALLO  DE  RES KILO 120

N3475 HIGADO  DE  RES KILO 150

N3060 LOMO  DE CERDO KILO 1500

6 N3489 FILETE  DE TILAPIA K'LO 180

7 N3578 TOCINETA AHUMADA
PAQUETE *500GRAMOS 60

Presupuesto estimado del grupo $ 263.780.308

Debefa cum lir con  las si uientes es ecificaciones tecn icas
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Se    requieren    Productos    frescos    con    parametros    de    primera    calidad,    con    caracteristicas
organolepticas     y      microbiol6gicas     propias     para     cada      producto,      segun     las     siguientes
especificaciones:

1.1.  CARNE  DE  RES:  Producto sometido a  proceso debidamente certificado  de  maduraci6n
de minimo 11  dias (por parte del  proveedor) o emitido y firmado  por ingeniero de alimentos
con  Tarjeta  profesional  (de  la  cual  debe  anexar copia).  Se  requiere  suministro  de  producto
100% colombiano,  proveniente de planta de beneficio y de desposte certificada  por lNVIMA,
garantizando  el  cumplimiento  HACCP,  de  acuerdo  a  los  decretos  1500  de  2007  y    2270  de
2012, para  lo cual se debera  presentar certificaci6n sanitaria y  registro sanitario emitido por
el lNVIIVIA de dichas plantas, y concepto sanitario emitido por la entidad competente.

1.1.1.  El  producto  no debe tener coloraciones oscuras.
1.1.2   Se  debe  suministrar  piezas   individuales   limpias,   libre  de  grasa,   tejido  conectivo,   nervios,
coagulos de sangre.
1.1.3  El  producto se debe entregar en  posta,  no abierta si  la solicitud  no indica  lo contrario.
1.1.4 %  maximo de grasa visible:  5%
1.1.5 0lor y color caracteristico de  la carne  madurada,  color rojo  intenso,   textura y superficie firme
al tacto,  sin viscosidad.
1.1.6  No debe presentar quemaduras por el frio,  producto jugoso.
1.1.7  La temperatura al momento de entrega debe ser maximo de 20 C
1.1.8Cortes para Asar: Solo se aceptaran los siguientes cortes: Centro de cadera y bola
1.1.9Cortes  para  Guisar:  Solo se aceptaran  los siguientes cortes:  Paletero,  bola de brazo. Solo se
acepta sobrebarriga delgada,  si  la solicitud  lo  indica.
1.1.10Empaque:  La  carne  debe  ser entregada  Empacada  al  vacio,  con  sistema  de  empaque  que
garantice    conservar    higienicamente    la    carne    de    forma    natural,    creando    temperatura    de
termoencogido  en  89  -  91   °C.     Que  a  su  vez  se  colocaran  en   canastillas   plasticas   limpias  y
desinfectadas sin presencia de hielo,  agua,  o sangre,  etc.
Cada  posta  debe  tener  una  etiqueta  de  Producci6n  con  minimo  el  nombre  de  la  posta  o  corte,
fecha  de  sacrificio,  fecha  de  maduraci6n,    fecha  de  envasado,  fecha  de  vencimiento,  ndmero  de
lote   segdn   lNVIMA   de   la   planta   de   beneficio,   peso  de   la   bolsa.   Datcts   del   productor,   registro
sanitario y datos de contacto.
1.1.11   Personal  Manipulador  de  Alimentos:  Debera  contar  con  la  dotaci6n  respectiva  para  el
ingresc)  al  servicio  de  alimentaci6n  (uniforme  de  color  claro  limpio  con  bata  blanca  limpia,  cofia,
tapabocas,  zapato cerrado antideslizante),  y acreditaci6n  de la documentaci6n  para  manipuladores
de  alimentos  (curso  de  manipulaci6n  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el
establecimiento  debera  contar  con   la  respetiva  inscripci6n  sanitaria  ante  la  entidad  territorial  de
salud correspondiente.
1.1.12  Transporte:  Los  vehiculos  deben  ser  furgones  isotermicos  que  garanticen  la  temperatura
Garantizando  la  cadena  de frio  y  realizando  monitoreo de  la temperatura.   Con  concepto  sanitario
vigente.

1.2. LOM0 DE CERDO:Se requiere suministro de producto 100% colombiano, proveniente de
planta  de  beneficio  y  de  desposte  certificada  por  lnvima,  garantizando  el  cumplimiento
HACCP,  de  acuerdo  a  los  decretos  1500  de  2007  y    2270  de  2012,  para  lo  cual  se  debera
presentar certificaci6n sanitaria y registro sanitario emitido por el lNVIMA de dichas plantas,
y concepto sanitario emitido por la entidad competente.

1.2.1  Producto  proveniente de proveedor especializado para  lo  cual  se  debera  presentar carta  o
certificaci6n de distribuci6n autorizada.
1.2.2  El  producto debe presentar superficie  brillante y  hdmeda.
1.2.3  Se debe  suministrar limpia,  sin grasa visible,  nervios,  venas  ni  cartilagos.  El  producto se  debe
entregar en  posta.
1.2.4  No debe tener presencia de olores extrahos,  textura y superficie firme al tacto,  sin  viscosidad
y ausencia de  limo (coloraci6n verdosa o amarilla)
1.2.5 %  maximo de grasa visible:  5%
1.2.6 No debe presentar quemaduras por el frio,  producto jugoso.
1.2.7  La temperatura al momento de entrega debe ser minimo de -18° C
1.2.8  Se debe  aportar certificaci6n  de origen  de  la  Carne,  la  cual  debe  ser expedida  por el  lugar de
sacrificio  del   animal  y  este,   lugar  de  sacrificio,   debe  contar  con   certificaci6n   de   BPM   (Buenas
Practicas  de  Manufactura)  y  HACCP    ("Sistema  de  Analisis  de  Peligros  y  de  Puntos  Criticos  de
Control")    (Resoluci6n  719  de  2015  y  Decreto  60  de  2002).  Se  requiere  suministro  de  producto
100% colombiano.
1.2.9 Corte:  solo se ermite el suministro de lomo de cerdo rna
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debe  ser entregada  Empacada  al vacio,  con  sistema de  empaque que

garantice    conservar    higienicamente    la    carne    de    forma    natural.    Creando    temperatura    de
termoencogido  en   89  -  91   °C.,   que  a   su  vez  se  colocaran   en   canastillas   plasticas   limpias  y
desinfectadas sin  presencia  de  hielo,  agua,  o sangre,  etc.  Las  bolsas deben  tener  una  etiqueta  de
Producci6n  con  minimo  el  nombre  de  la  posta  o  corte,  fecha  de  producci6n,  fecha  de  empaque,
fecha  de  vencimiento,  ntlmero  de  lote,  peso  de  la  bolsa.  Datos  del  productor,  registro  sanitario  y
datos de contacto.
1.2.11   Personal  Manipulador  de  Alimentos:  Debera  contar  con  la  dotaci6n  respectiva  para  el
ingreso  al  servicio  de  alimentaci6n  (uniforme  de  color  claro  limpio  con  bata  blanca  limpia,  cofia,
tapabocas,  zapato cerrado antideslizante),  y acreditaci6n de la documentaci6n  para  manipuladores
de  alimentos  (curso  de  manipulaci6n  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el
establecimiento  debera  contar  con  la  respetiva  inscripci6n  sanitaria  ante  la  entidad  territorial  de
salud correspondiente.
1.2.12 Transporte:  Los vehiculos deben ser furgones isotermicos que garanticen la temperatura de
Congelaci6n   de   minimo   -18°C.   Garantizando   la   cadena   de   frio   y   realizando   monitoreo   de   la
temperatura.   Con concepto sanitario vigente.

1.3.  FILETE  DE  TILAPIA:  Se  requiere suministro  de  producto  100%  colombiano  proveniente
de  empresa  certificada  por  lnvima,  garantizando  el  cumplimiento  HACCP,  de  acuerdo a  los
decretos  1500  de  2007  y     2270  de  2012,  para  lo  cual  se  debera  presentar  certificaci6n
sanitaria  y  registro sanitario  emitido  por el  INVIMA  de  dichas  plantas,  y  concepto sanitario
emitido por la entidad competente; o en caso de importaci6n demostrar la trazabilidad con la
documentaci6n sanitaria pertinente.

1.3.1   Producto  proveniente  de  proveedor  especializado  para  lo  cual  se  debera  presentar  carta  o
certificaci6n de distribuci6n  autorizada
1.3.2  El  producto  no debe tener coloraciones oscuras.  Con olor y color caracteristicos del  pescado
congelado.
1.3.3 No debe tener presencia de olores extraFlos, textura y superficie firme al tacto, sin viscosidad.
1.3.4 No debe presentar quemaduras por el frio.
1.3.5  La temperatura al momento de entrega debe ser minimo de -18° C
1.3.6 Se debe aportar certificaci6n de origen del pescado,  la cual debe ser expedida por el  lugar de
sacrificio  del   animal   y  6ste,   lugar  de  sacrificio,   debe  contar  con   certificaci6n   de   BPM   (Buenas
Practicas  de  Manufactura)  y  HACCP    ("Sistema  de  Analisis  de  Peligros  y  de  Puntos  Criticos  de
Control")   (Resoluci6n  719 de 2015 y  Decreto 60 de 2002).
1.3.7  Cortes:  Solo  se  aceptara  filete  de  Tilapia  sin  piel  ni  hueso.  Peso  aproximado  por  pieza  250
grs.
1.3.8  Empaque:  El  pescado debe ser entregado en  empaque  primario de  bolsas transparentes  de
polipropileno grado alimentario de primer uso,  calibre 2,   cada  pieza debe estar empacada al vacio.
Que  a  su  vez  se  colocaran  en  canastillas  plasticas  limpias  y  desinfectadas  sin  presencia  de  hielo,
agua.  etc.  Las  bolsas deben tener una etiqueta de  Producci6n  con  minimo  nombre del  productor y
registro  sanitario,   datos   de  contacto,   el   nombre   del   producto,   fecha   de   producci6n,   fecha   de
empaque, fecha de vencimiento,   ntlmero de lote,  peso de la bolsa.  Instrucci6n de preparaci6n.
1.3.9   Personal   Manipulador  de  Alimentos:   Debera  contar  con   la  dotaci6n   respectiva   para  el
ingreso  al  servicio  de  alimentaci6n  (uniforme  de  color  claro  limpio  con   bata   blanca  limpia,   cofia,
tapabocas,  zapato  cerrado  antideslizante),  y acreditaci6n  de  la  documentaci6n  para  manipuladores
de  alimentos  (curso  de  manipulaci6n  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el
establecimiento  debera  contar  con   la  respetiva   inscripci6n  sanitaria  ante   la  entidad  territorial  de
salud correspondiente.
1.3.10 Transporte:  Los vehiculos deben ser furgones isotermicos que garanticen  la temperatura de
Congelaci6n   de   minimo   -18°C.   Garantizando   la   cadena   de   frio   y   realizando   monitoreo   de   la
temperatura.  Con concepto sanitario vigente.

±±Q|4: al mom.nto do preeentar I_a propvo.i-ee Tequloro aqJuptar e.In .ox.copf[6n alF].una_,14.
documentaci6n relacionada con fichas tecnicas de los productos ofertados (por cada corte o
producto), la cual preferiblemente debe ser firmada por ingeniero de alimentos con tarjeta
profesional vigente (anexar copia de la tarjeta profesional), certificaci6n del representante
legal relacionando el personal que manipula los alimentos con soportes de documentaci6n
sanitaria del mismo y del vehiculo transportador de alimentos con concepto sanitario
vigente, certificados y soportes solicitados en la descripci6n t6cnica de cada producto. La
no entrega de algJln documento, sera causal de rechaizo

MONEDA  NACIONAL:  Los valores deben expresarse en  pesos colombfanos,  letras y  numeros,  sin
incluir decimales.
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-e-rvalor-`dEi---cT6Tntrato   lncluye   costos   directos,

indirectos,  impuestos y gasios de cualquier naturaleza que se  pudieren generar de la  legalizaci6n y
ejecuci6n contractual, tales como.  impuestos, constituci6n de garantia,  transporte, operarios, etc.

todos  los  efectos   legales  se  entiende  que

GRUPO DOS (02) (POLLO   HUEVOS Y  DERIVADOS DE POLLO)

ITEM CODIGO DESCRIPCION U/M CANTIDAD
VRUNIT VR TOTAL

1 N3063
HUEVO  DE  GALLINA TIPOA

BANDEJAPLASTICA* 30UNIDADES
1350

2 N3535 HUEVOS  DE  CODORNIZ
BANDEJAPLASTICA* 24UNIDADES

30

3 N3084
JAMON AHUMAD0  DE PAQUETE * 500 72
POLLO GRAMOS

415 N3534
PIERNA  PERNIL  DE  POLLOMARINADASINRABADILLA KILO 3300

N3495
PECHUGA  DE  POLLOMARINADACONPIEL KILO 4050

6 N3481
SALCHICHA AHUMADA DEPOLLO K'LO 75

Presupuesto estimado del grupo $ 239.138.382

DDebera   cumplir con  las   siguientes especificaciones tecnicas:

Se    requieren    Productos    frescos    con    parametros    de    primera    calidad,    con    caracteristicas
organolepticas     y     microbiol6gicas     propias     para     cada     producto,      segdn     las     siguientes
especificaclones:

2.1   PECHUGA   DE   POLLO   MARINADA   SIN   COSTILLAR:   Producto   obtenido   de   las   aves
debidamente faneadas, resultante al realizar el corte al nivel de la articulaci6n formada por la
escapula,  el   hueso  coracoides  y   el   hdmero  y   hacia   at fas   en   la   uni6n   de   las  costillas
vertebrales  y  estemales.  Adicionado  de  una  soluci6n  de  sal,  fosfatos  (estabilizantes)  los
cuales favorecen su jugosidad y textura.

Producto proveniente de proveedor especializado certificado en HACCP, para lo cual debera
anexar  certjficaci6n  de  proveedor y  certificado  de  ser  cliente  del  mismo  y  la  resoluci6n  o
certificaci6n  sanitaria  emitida  por el  lNVIMA  de  la  planta  de  desprese  de  aves.  Se  requiere
suministro de producto 100% colombiano.

Se requiere el producto con  las siguientes especificaciones:

2.1.1.    El producto no debe tener coloraciones oscuras.
2.1.2.    0lor y color caracteristico del polle fresco
2.1.3.       La  pechuga se debe suministrar limpia,  sin costillar`  con  Diel.
2.1.4.       No   debe   tener   presencia   de   olores   extrahos,   textura   y   superficie   firme   al   tacto,   sin
viscosidad.  Limpid de grasa y exentos de golpes,  hematomas y plumas.
2.1.5.     No debe presentar quemaduras por el frio,  ni traumatismos.
2.1.6.     La temperatura al  momento de entrega debe ser minimo de  -18° C
2.1.7.    Se  debe  aportar  certificaci6n  de  origen,  cuyo  productor    debe  contar  con  certificaci6n  de
BPM  (Buenas  Practieas de  Manufactura) y   HACCP   ("Sistema de Analisis de  Peligros y de  Puntos
Criticos de  Control")   (Resoluci6n 719 de 2015 y  Decreto 60 de 2002)
2.1.8  Corte:  Solo se aceptara  Pechuga de  Pollo sin  costillar    peso aproximado de cada  pieza   900
-1000 gramos.
2.1.9   Empaque:   El   pollo  debe  ser  entregado  en   bolsas  de  polietileno  impreso  con  tinta grado
alimentario  de  primer  uso  con   la  marca  comercial,   bien  sellada.   Que  a  su  vez  se  colocara  en
canastilfas  plasticas  limpias  y  desinfectadas  sin  presencia  de  hielo,  agua,  etc.  Las  bolsas  deben
tener  una  etidueta  de  Producci6n  con  minimo  nombre  del  productor y  registro  sanitario,  dates  de
contacto,  el  nombre  del  producto,  fecha  de  producci6n,  fecha  de  empaque,  fecha  de  vencimiento,
nJlmero de lote,  peso de la bolsa.
2.1.10  Personal  Manipulador  De  Alimentos:  Debera  contar  con  la  dotaci6n  respectiva  para  el
ingreso  al  servlcio  de  alimentacich  (uniforme  de  color  claro  limpio  con  bata  blanca  limpia,  cofia,
tapabocas,  zapato cerrado antideslizante),  y acreditaci6n de  la documentaci6n  para  manipuladores
de  alimentos  (curso  de  manipulacien  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el

ci6n  sanitaria  ante  la  entidad  territorial  deestablecimiento  debera  contar  con la  res etiva   inscri
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salud correspondiente
2.1.11  Transporte:  Los vehiculos deben ser furgones isotermicos que garanticen  la temperatura de
Congelaci6n   de   minlmo-18°c.   Garantizando   la   cadena   de   frio   y   realizando   monitoreo   de   la
temperatura.   Con concepto sanitario visente.

2.2. PIERNA PERNIL DE  POLLO MARINADA SIN  RABADILLA:   Producto obtenido de las aves
debidamente faenadas, al  realizar el corte a nivel de la extremidad  proximal del femur con el
acetabulo coxal y la extremidad distal del femur con  la tibia y el  perone;  inclnyendo la nasa
muscular  que  lo  rodea  y  la  piel,  retirando  la  porci6n  de  la  rabadilla.    Adicionado  de  una
soluci6n de sal, fosfatos (estabilizantes) los cuales favorecen su jugosidad y textura.

Producto proveniente de proveeclor especializado certificado en  HACCP,  para lo cual debera
anexar certificaci6n  de  proveedor y  certificado  de  ser  cliente  del  mismo  y  la  resoluci6n  o
certificaci6n  sanitaria  emitida  por  el  lNVIMA  de  la  planta  de  desprese  de  aves.  Se  requiere
suministro de producto 100% colombiano.

Se requiere el producto con las siguientes especificacienes:

2.2.1.    El  producto no debe tener coloracjones oscuras.
2.2.2.    0lor y color caracteristico del  pollo fresco
2.2.3.       No   debe   tener   presencia   de   olores   extrafios,   textura   y   superfieie   firme   al   tacto,   sin
viscosidad.  Limpio de grasa y exentos de golpes,  hematomas y  plumas.  No debe presentar huesos
rotos ni contusiones o magulladuras por malos procesos.
2.2.4.     No debe presentar quemaduras por el frio,  ni traumatismos
2.2.5.     La temperatura al momento de entrega debe ser minimo de  -18° C
2.2.6  Cortes:  Se acepta solo suministro de piema  pemil sin  rabadilla con  Diel,  peso aproximado de
cada pieza  250 -280  gramos aproximadamente.
2.2.7   Empaque:   EI   Pollo  debe  ser  entregado  en   bolsas  de  polietileno  impreso  con  tinta grado
alimentario de  primer uso,  bien selLado.  Que a su vez se colocara en  canastillas  plasticas limpias y
desinfectadas sin  presencia de hielo,  agua,  etc.  Las bolsas deben tener una etiqueta de Producci6n
con  minimo  nombre  del  productor y  registro  sanitario,  datos  de  contacto,  el  nombre  del  producto,
fecha de producci6n, fecha de empaque, fecha de vencimiento,  ntlmero de lote,  peso de la bolsa.
2.2.8  Personal  Manipulador  De  Alimentos:  Debera  contar  con  la  dotaci6n  respectiva  para  el
ingreso  al  servicio  de  alimentaci6n  (uniforme  de  color  claro  limpid  con  bata  blanca  limpia,  cofia,
tapabocas,  zapato cerrado antideslizante),  y acrediitaci6n  de la documentaci6n  para  manipuladores
de  alimentos  (curso  de  manipulacien  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el
establecimiento  debera  contar  con  la  respetlva  inscripci6n  sanitarja  ante  la  entidad  territorial  de
salud correspondiente.
2.2.9  Transporte:  Los vehiculos deben  ser furgones  isotermicos que garanticen  fa temperatura de
Congelaci6n   de   minimo   -18°c.   Garantlzando   la   cadena   de   frio   y   realizando   monitoreo   de   la
temperatura.   Con concepto sanitario vigente.

2.3   ALAS    DE    POLLO    MARINADA   SIN   COSTILLAR:Hi]mero   y    radio   del    pollo   con    la
musculatura y la   piel que lo envuelve. Separada del cuerpo por corte anat6mico, Ala intacta,
limpia  sin  vellosidades,  sin  materias  extraiias  visibles,  ni  suciedad  ni  sangre,  carente  de
olores  extrafios.  Adicionado  de  una  soluci6n  de  sal,  fosfatos  (estabilizantes)  los  cuales
favorecen su jugosidad y textura.

Producto proveniente de proveedor especializado certificado en  HACCP, para lo cual debera
anexar  certificaci6n  de  proveedor y  certificado  de  ser  cliente  del  mismo  y  la  resoluci6n  o
certificaci6n  sanitaria  emitida  par el  lNVIMA  de  la  planta  de  desprese  de  aves.  Se  requiere
suministro de producto 100% colombiano.

Se requiere el producto con las siguientes especificacienes:

2.3.1.     El  proclucto no debe tener coloraciones oscuras.
2.3.2.    0lor y color caracteristico del pollo fresco
2.3.3.       No   debe   tener   presencia   de   olores   extraF`os,   textura   y   superficie   firme   al   tacto,   sin
viscosidad.  Limpio de grasa y exentos de golpes,  hematomas y  plumas.  No debe  presentar huesos
rotos ni contusienes o magulladuras por malos procesos
2.3.4.     No debe presentar quemaduras por el frio,  ni traumatismos.
2.3.5.     La temperatura al momento de entrega debe ser minimo de  -18° C
2.3.6  Cortes:  Se  acepta  solo  suministro  de  alas  sin  costillar  con  Diel,  peso  aproximado  de  cada
pieza  150 -200   gramos.
2.3.7   Empaque:   EI   Pollo  debe  ser  entregado  en  bolsas  de  polietileno  impreso  con  tinta g.rado

lasticas  limcolocafa en canastillasalimentario de Timer uso, bien sellado.  Que a su vez se
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de hielo,  agua,  etc.  Las bolsas deben tener unaetiqueta de Producci6n

con  minimo  nombre  del  productor y  registro  sanitario,  datos  de  contacto.  el  nombre  del  producto,
fecha de producci6n, fecha de empaque, fecha de vencimiento,  ntlmero de lote,  peso de la bolsa.
2.3.8   Personal   Manipulador  De  Alimentos:   Debera  contar  con   la  dotaci6n   respectiva  para  el
ingreso  al  servicio  de  alimentaci6n  (uniforme  de  color  claro  limpio  con  bata  blanca  limpia,  cofia,
tapabocas,  zapato cerrado antideslizante),  y acreditaci6n de la documentaci6n  para  manipuladores
de  alimentos  (curso  de  manipulaci6n  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el
establecimiento  debera  contar  con   la  respetiva  inscr.ipci6n  sanitaria  ante  la  entidad  territorial  de
salud correspondiente.
2.3.9  Transporte:  Los vehiculos deben  ser furgones  isotermicos que garanticen  la temperatura de
Congelaci6n   de   minlmo   -18°c.   Garantizando   la   cadena   de   frio   y   realizando   monitoreo   de   la
temperatura.   Con concepto sanitario vigente

2.4   HUEVOS   DE   GALLINA   TIPO   AA:Producto   proveniente   de   proveedor   especializado,
anexando  carta  o  certificaci6n  de  ser  distribuidor  autorizado.  Se  requiere  suministro  de
producto 100% colombiano.

Se  requiere  el  suministro  de  huevos  frescos  tipo  AA  (peso  60.0-66.9  grs),  con  cascara  y
cuticulas  normales,  Iimpias  e  intactas  sin  fisuras  ni  grietas,  libres  de  sangre,  polvo,  restos
de huevos, materia fecal, color caracteristico.

2.4.1    Empaque:   Los   huevos   sefan   embalados   en   bandejas   plasticas   flexibles,   debidamente
desinfectadas,  con  el  recambio  correspondiente  por  parte  del  proveedor,  asi  mismo  deben  contar
con rotulado que contenga lote y fecha de vencimiento, datos de contacto del productor.
No se permite el ingreso de cartones al area de almacenamiento.
2.4.2  Transporte:  No  deben  ser transportados en  conjunto  con  los  demas  productos  carnicos,  de
lo contrario seran rechazados.

2.5  HUEVOS  DE  CODORNIZ:  Producto  proveniente  de  proveedor  especializado,  anexando
carta o certificaci6n de ser distribuidor autorizado. Se requiere suministro de producto 100%
colombiano.

Huevo  de  codorniz de  consumo,  sin  roturas,  ni  suciedad  que  puedan  alterar  la  imagen  del
producto.  Su  color  es  una  secuencia  de  manchas  moteadas  en  toda  la  superficie,  sobre
fondo claro, peso promedio 12-4 gramos cada uno.

2.5.1   Empaque:  Los  huevos  sefan  embalados  en  bandejas  plasticas  tipo  alveolos,  de  unico  uso,
asi mismo deben contar con rotulado que contenga lote y fecha de vencimiento.
2.5.2  Transporte:  No  deben  ser transportados en  conjunto  con  los  demas  productos  carnicos,  de
lo contrario seran rechazados.

2.6  DERIVADOS  DE  POLLO:  Producto  proveniente  de  proveedor  especializado,  certificado
en  HACCP,  para  lo  cual  se  debe  anexar la  certificaci6n  del  proveedor y  de ser distribuidor
autorizado.  Se I.equiere suministro de producto 100% colombiano.

SALCHICHA  AHUMADA  Y  JAM6N   AHUMADO   DE   POLLO:   Productos  camicos   procesados,
ccocidos,   elaborados  con  came  de  pollo.   Deben  ser  homogeneos,   libres  de   mohos,   materiales
extraFios  visibles  y  viscosidades,  sin  signos  de  deterioro,  deshidrataci6n  ni  viscosidad.  Asi  como
tampoco alteraci6n del sistema al vacio.

2.6.1Empaque:  Producto  empacado  en  vacio.  El  empaque  debe  ser  en  pelicula  de  alta  barrera
termo  formable,   rotulo  con  fecha  de  fabricaci6n,   ntlmero  de   lote,   fecha  de  vencimiento,   peso,
ingredientes.  Nombre  de  productor y  registro  sanitario,  datos  de  contacto.  Presentaci6n  1000  grs.
El  producto  debe  estar  empacado  en  materiales  at6xicos  que  aseguren  la  buena  conservaci6n  e
hieiene del  producto,  el cual  debe estar aprobado por autoridad  sanitaria vigente y cumpliendo con
los requisitos de empaque y rotulado descritos en  las NTC.
2.6.2Transporte:  Los vehiculos  deben  ser furgones  isot6rmicos  que  garanticen  la  temperatura  de
Refrigeraci6n  2°C.  Garantizando  le cadena de frio y  realizando  monitoreo  de  la temperatura      Con
concepto sanitario vigente.

qu:aliTromontodoprTontarja.prop,uee.ta.e.reFTi:T_:_qJ_¥T_ta:.e_I:_a.I_C_®¥::i:La|F.u=:..T
documentaci6n relacionada con fichas t6cnicas de los productos ofertados, preferiblemente
firmados por in   eniero de alimentos con tarfeta profesional, copia de tarfeta  profesional del
ingeniero  de   alimentos   (en   caso   de   qile   aplique),   certificaci6n   del   representante   legal
relacionando  el  personal  gqu±Lanipula  el  producto  con   la  documentaci6n  sanitaria  qE!
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aT--alrFh6-n~t-o5 -y   vehiculo   transportador   de   alimentos   (concepto
;:hit-a-;i-o vigente) y demas certificacionas solicitadas para cada  producto.   La no entrega de
algtln documento, sera causal cle rechazo.

MONEDA  NACIONAL:  Los valores deben expresarse en  pesos colomb'ianos,  letras y ndmeros,  sin
incluir decimales.

Para   todos   los   efectos   legales   se   entiende  que   el   valor  del   contrato   incluye  costos   directos,
indirectos,  impuestos y gastos de cualquier naturaleza que se  pudieren  generar de la  legalizaci6n  y
ejecuci6n contractual, tales como:  impuestos, constituci6n de garantia, transporte,  operarios, etc.

GRUPO TRES LACTEOS Y DERIVADOS

DESCRIPCION CANTIDAD VR TOTAL

N3264 LECHE  UHT  LIQUIDA  ENTERA

N3482

BOLSA *  1100
C.C

LECHE  UHT  LIQUIDA
DESLACTOSADA

BOLSA *  1100
C.C

N3523
LECHE  UHT  LIQUIDA
DESCREMADA

N3340Cl KUMIS

N3083Cl

BOLSA *  1100
C.C

VASO *  150
C.C

YOGURT ENTERO CON
FRUTA

VASO *  150
C.C

N3509 YOGURT LIGHT
VASO *  190

C.C

N3050 QUESO  DOBLE CREMA
TAJADO

BLOQUE  *
2500 GRAMOS

N3064 QUESO  PAISA
BLOQUE  *

1000 GRAMOS

N3270 CUAJADA
BLOQUE *

1000 GRAMOS
uesto estimado del $  122.703.615

Debera cumplir con las siguientes especificaciones tecnicas:

Se  requieren  Productos  con  parametros  de  primera  calidad,  con  caracteristicas  organolepticas  y
microbiol6gicas propias para cada producto, segtln  las siguientes especificaciones:

3.1.  LECHE:Producto  proveniente  de  proveedor  especializado.  Se  requiere  suministro  de
producto 100% colombiano.
Se  requiere  suministro  de  Leche  Entera,   Deslactosada  o  Descremada  sometidas  a  proceso  de
Ultrapasteurizaci6n,  Enriquecidas con vitaminas A,  D,   81,  82,  83.
3.1.1   Empaque:El  producto  debe  estar  empacado  en  materiales  at6xicos  que  aseguren  la  buena
conservaci6n  e  higiene  del  producto,  el  cual  debe estar aprobado  por autoridad  sanitaria  vigente  y
cumpliendo  con  los  requisitos  de  empaque  y  rotulado  descritos  en  las  NTC.  Rotulo  con  fecha  de
fabricaci6n,  ntlmero  de  lote,  fecha  de  vencimiento,  volumen,  ingredientes.  Nombre  de  productor y
registro sanitario,  datos de contacto.  Presentaci6n  1100 c.c.
Embalado dentro de canastillas plasticas,  limpias y desinfectadas,  que proteja el  producto de daF`os
mecanicos, y que no cause ningdn cambio ni en la parte interna ni externa del producto.
Cumplir  las  resoluci6n  No.  5109  de  2005,  0288  de  2008  y  0333  de  2011,  por  medio  de  las  cuales
se  establecen   los  parametros  y  reglamento  tecnico  para  el  rotulado  o  etiquetado  de  productos
terminados y materias primas.
3.1.2Personal   Manipulador   De   Alimentos:   Debera  contar  con   la   dotaci6n   respectiva   para   el
ingreso al servicio de alimentaci6n (uniforme de color claro limpio,  cofia,  tapabocas,  zapato cerrado
antideslizante),  y  acreditaci6n  de  la  documentaci6n  para  manipuladores  de  alimentos  (curso  de
manipulaci6n  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el  establecimiento  debera
contar con  la  respetiva inscripci6n sanitaria ante  la entidad territorial de salud correspondiente.
3.1.3Transporte:  Los  vehiculos  deben  ser furgones  isotermicos  que  garanticen  la  temperatura  de
Refrigeraci6n  2°C.  Garantizando  la  cadena  de  frio  y  realizando  monitoreo  de  la  temperatura.  Con
concepto sanitario vigente.

3.2.  QUESOS:Producto  proveniente  de  proveedor  especializado.  Se  requiere  suministro  de
roducto 100% colombiano.
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queso campesino fresco semigraso  blando,  con  adici6n  de  sal.,
_-_                                         _   .

bloque *  100.0 g. y  Empacado al vacio.  (Tipo paisa).
3.2.2.  Se  requiere  suministro  de  queso  fresco  tajado  semiduro  y  semigraso,  con  adici6n  de  sal;
BIoque I 2500 g  y  Empacado al vacio.  (tipo doble-crema)
3.2.3.  Se  requiere  suministro  de  queso  fresco  blando,  no  graso,  sin  adici6n  de  sal;    Bloque  *  1000
9. y Empacado al vacio.(Cuajada)
3.2.4Empaque:Producto  empacado  en  vacio.  EI  empaque  debe  ser  en   pelicula  de  alta  barrera
termo  formable,   rotulo  con  fecha  de  fabricaci6n,   numero  de  lote,   fecha  de  vencimiento,   peso,
ingredientes.  Nombre de productor y registro sanitario,  datos de contacto.
El  producto  debe  estar  empacado  en  materiales  at6xicos  que  aseguren  la  buena  conservaci6n  e
higiene del  producto,  el cual debe estar aprobado  por autoridad sanitaria vigente y cumpliendo con
los requisitos de empaque y rotulado descritos en las NTC.
Embalado dentro de canastHlas plasticas,  Iimpias y desinfectadas,  que proteja el  producto de dafios
mecanicos,  y que no cause ningun cambio ni en  la parte interna ni externa del  producto.
Cumplir  las  resoluci6n  No.  5109  de  2005,  0288  de  2008  y  0333  de  2011,  por  medio  de  las  cuales
se  establecen   los  parametros  y  reglamento  tecnico  para  el  rotulado  o  etiquetado  de  productos
terminados y materias primas.
3.2.5  Personal  Manipulador  De  Alimentos:  Debera  contar  con  la  dotaci6n  respectiva  para  el
ingreso al servicio de alimentaci6n  (uniforme de color claro limpio,  cofia,  tapabocas,  zapato cerrado
antideslizante),  y  acreditaci6n  de  la  documentaci6n  para  manipuladores  de  alimentos  (curso  de
manipulaci6n  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el  establecimiento  debera
contar con  la respetiva  inscripci6n sanitaria ante la entidad territorial de salud correspondiente.
3.2.6  Transporte:  Los vehiculos deben  ser furgones  isotermicos que garanticen  la temperatura  de
Refrigeraci6n  2°C.  Garantizando  la  cadena  de trio  y  realizando  monitoreo  de  la  temperatura.  Con
concepto sanitario vigente.

3.3.     BEBIDAS     LACTEAS     (YOGURT    Y     KUMIS):Producto     proveniente     de     proveedor
especializado. Se requiere suministro de producto 100°/o colombiano.
3.3.1.  Se  requiere  el  suministro  de  yogurt  semidescremado  con  probi6t.icos  y  dulce  sabor  a  fruta
vaso   por   150*      gramos,   Kumis   entero   con   probi6ticos   y   dulce   vaso   *   150   gramos,   Yogurt
descremado con probi6ticos sin dulce sabor a fruta vaso 180 gramos.
3.3.2Empaque:Producto  envasado  con  rotulo  con  fecha  de  fabricaci6n,  numero  de  lote,  fecha  de
vencimiento,  peso,  ingredientes. Nombre de productor y registro sanitario,  datos de contacto.
El  producto  debe  estar  empacado  en  materiales  at6xicos  que  aseguren  la  buena  conservaci6n  e
higiene del  producto,  el cual  debe estar aprobado  por autoridad  sanitaria vigente y cumpliendo con
los requisitos de empaque y rotulado descritos en  las NTC.
Embalado dentro de canastillas plasticas,  Iimpias y desinfectadas,  que proteja el  producto de dafios
mecanicos,  y que no cause ningun cambio ni en la parte interna  ni externa del  producto.
Cumplir  las  resoluci6n  No.  5109  de  2005,  0288  de  2008  y  0333  de  2011,  por  medio  de  las  cuales
se  establecen  los  parametros  y  reglamento  tecnico  para  el  rotulado  o  etiquetado  de  productos
terminados y materias primas.
3.3.3  Personal  Manipulador  De  Alimentos:  Debera  contar  con  la  dotaci6n  respectiva  para  el
ingreso al servicio de alimentaci6n (uniforme de color claro limpio,  cofia,  tapabocas,  zapato cerrado
antideslizante),  y  acreditaci6n  de  la  documentaci6n  para  manipuladores  de  alimentos  (curso  de
manipulaci6n  de  alimentos,  examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el  establecimiento  debera
contar con  la  respetiva  inscripci6n  sanitaria ante  la entidad territorial  de salud correspondiente.
3.3.4  Transporte:  Los vehiculos deben  ser furgones  isotermicos que garanticen  la temperatura de
Refrigeraci6n  2ac.  Garantizando  la  cadena  de  trio  y  realizando  monitoreo  de  la  temperatura.  Con
concepto sanitario vigente.

lvQ±4:  .I  rnomonto d®  proeontar la  propue-tl se  rquuloro  ?dJvntar .fl?  o.XC®PC16,i _:[F_u_I.:__I:
documentaci6n  relacionada con fichas t6cnicas de los productos ofertados,  preferiblemente
firmados por ingeniero de alimentos con tarjeta  profesional, copia de tarjeta  profesional  del
ingeniero  de   alimentos   (en   caso   de   que   aplique),   certifioaci6n   del   representante   legal
relacionando  el  personal  que  manipula  el  producto  con   la  documentaci6n  sanitaria  del
personal   manipulador   de   alimentos   y   vehiculo   transportador   de   alimentos   (concepto
sanitario vigente) y demas certificaciones solicitadas para cada  producto.   La  no entrega de
algan documento, sera causal de rechazo.

MONEDA  NAcloNAL:  Los valores deben expresarse en pesos colombianos,  letras y ntlmeros,  sin
incluir decimales.

entiende  que   el   valor  del   contrato   incluye   costos   directos,
alizaci6nPara  todos  los  efectos  legales  se

indirectos,  im uestos astos de cual uier  naturaleza udieren enerar de la  le
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ITEM COD'GO DESCRIPCION U/M
PESOPROMEDIO CANTIDA   ID VRUNIT VR TOTAL

1 N3246
AGUACATECRIOLLO KILO N.A. 120

N3002N3003 AHUYAMAAJO KILO N.A. 1200 1123
KILO N.A. 60 11

N3545N3005N3006N3085 AJO  PORROAPIOESPANAAPIOTUBERCULO KILO N.A. 2404
KILO N.A. 2405
KILO N.A. 630 1167

ARVEJA         VERDEDESGRANADA KILO N.A. 240

8 N3007 BANANO UND
220 - 250GRS 1 4400

9 N3008
BERENJENABLANCA KILO N.A. 120

10 N3070 BROCOLl KILO N.A. 180

11 N3538
CALABACINAMARILLO KILO N.A. 180

12 N3537
CALABACINVERDE KILO N.A. 132

13 N3010
CEBOLLACABEZONA KILO N.A. 1560

1415 N3011 CEBOLLA JUNCA KILO N.A. 630
N3604 CEBOLLA MORADA KILO N.A. 192

16 N3478
CHAMPINONBLANCO KILO N.A. 36

1718 N3012 CILANTRO KILO N.A. 192

N3506 CIMARRONCIRUELAMORADA KILO N.A. 72

19 NS13069 K'LO
120-125GRS goo

202122 N3600 CIRUELA ROJA KILO N.A. 30

N3013 COLIFLOR KILO N.A. 141

N3512 CURUBA KILO N.A. 120

23 N3582
DURAZNOCRIOLLO UND

150-170GRS 7200

2425 N3016N3062 ESPINACASFRESA KILO N.A. 120

KILO N.A. 360

26 N3074 GRANADILLJ\ UND
140 -160GRS 12000

272829 N3018 GUAYABA PERA KILO N.A. 240
N3021 HABICHUELA KILO N.A. 360

N3598 K'Wl KILO N.A. 30

30 N3026 LIMON TAHITI DOCENA
140-150GRS

180

31 N3027 LULO KILO N.A. 270

32 N3471 MANDARINA UND
140-160GRS 1 4400

33 N3514 MANGO TOMMYMANZANAROJA KILO N.A. 360

34 N3470 UND
190-210GRS 7200

35 N3546 MANZANA VERDE UND
150-170GRS 2400

36 N3030 MARACUYA DOCENA
200 -  230GRS 168

37 N3032 MAZORCA UND
270 -   300GRS 720

3839 N3073N3034N3472 MELON KILO N.A. 240
MORA KILO N.A. 360

40 NARANJA DOCENA
290 -  300GRS 600

41 N3037 PAPA CRIOLLA KILO N.A. 1200

42 N3038
PAPA          PASTUSALAVADA KILO N.A. 7800

4344 N3039N3040 P A;P A:X A KILO N.A. 240

PATILLA KILO N.A. 1200

45 N3041
PEPINOCOHOMBRO KILO N.A. 360
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N3044 PIMENTON
N3045 UNIDAD

N3046 PLATANO

2000 GRS

N3515
RA[CES    CHINAS    *
250 GRS

BANDEJA +
250 GRS

N3048 REMOLACHA
N3049 REPOLLO  BLANCO

N3479
REPOLLO
MORADO

N3053 TOMATE

N3052
TOMATE
ARBOL

N3599
N3055 YuCA
N3056 ZANAHORIA

uesto estimado del $ 423.910.164

Debera cumplir con  las siguientes especificaciones tecnicas:

Se    requieren    productos    frescos    con    parametros    de    primera    calidad,    con    caracteristicas
organolepticas     y     microbiol6gicas     propias     para     cada      producto,      segiln      las     siguientes
especificaciones:

1.   Grado de madurez:  lntermedio.
2.   Libres de Magulladuras,  manchas,  decoloraciones,  signos de  infestaci6n  por insectos o  plagas,

perforaciones.
3.   Libres de residuos quimicos.
4.   Textura firme al tacto.
5.   Sin signos de madurez excesiva y/o envejecimiento.
6.   Para  el  caso  especifico  del  br6coli,  apio  tub6rculo  y  coliflor  deben  venir  envueltos  en  pelicula

extensible   transparente   300    mm   grado   alimentario.    Para    los   champifiones   se   requiere
embalados en  bandeja de  icopor de primer uso con su respectivo envoltorio,  etiqueta con fecha
de empaque,  datos del productor y fecha de vencimiento.

7.   La  papa  pastusa,  apio  tuberculo  deberan  estar  libres  de  suciedad  o  tierra  visible,  es  decir,
lavadas.

8.   La  cebolla  cabezona  y  cebolla junca  deberan  estar  libres  de  su  corteza  primaria  con  el  fin  de
evitar la presencia de suciedad.

9.   El frijol fresco,  las habas frescas y la arveja verde deben ser desgranados.
10.Empaque:  Todos  los  productos  sin  excepci6n  alguna  deberan  ser  embalados  en  canastillas

plasticas  limpias  y  desinfectadas,   las  cuales  seran   empleadas  por  la   lnstituci6n  durante  el
almacenamiento y devueltas junto a la orden de pedido.

11.Personal  Manipulador  de  Alimentos:  Debera  contar con  la  dotaci6n  respectiva  (unifc>rme  de
color  claro  limpio  con   bata  blanca  limpia,  cofia,   tapabocas,  zapato  cerrado  antideslizante)  y
acreditaci6n  de  la  documentaci6n  para  manipuladores de alimentos  (curso de  manipulaci6n  de
alimentos,  examenes y certificado medico). Asi  mismo,  el  establecimiento debera  contar con  la
respetiva  inscripci6n sanitaria ante  la entidad territorial de salud  correspondiente.

12.Transporte:    Vehiculo    destinado    al    transporte    de    alimentos,    con    carroceria    cerrada,
debidamente   identificado   para   tal   fin,   con   concepto   sanitario   vigente.   Limpio,   desinfectado
previamente,  que garantice la  protecci6n de los alimentos a  las condiciones externas del medio
ambiente.

±£9|4±  al   momento   de   presentar  la   oferta  se   requiere   adjuntar  sin   excepci6n   alguna,
certificaci6n del  representante  legal de  la  relaci6n de  personal y la documentaci6n sanitaria
relacionada con el personal manipulador de alimentos y vehiculo transportador de alimentos
(concepto sanitario vigente). Certificaci6n del sistema de empaque a  utilizar.   La omisi6n de
algt]n documento, sera causal de RECHAZO.

MONEDA  NACIONAL:Los valores deben  expresarse en  pesos colombianos,  letras y  numeros,  sin
incluir decimales.

Para   todos   los   efectos   legales   se   entiende  que  el  valor  del   contrato   incluye   costos   directos,
uestosindirectos,  im astos de cual uier naturaleza udieren enerar de  la  le alizaci6n
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[E-.
ITEM

GRUPCODIGO 0CIN DESCRIPCION

U/M CANTIDAD
VRUNIT VR TOTAL

1 N3193
ACEITE  DE OUVA BOTELLA *  1 `9
EXTRAVIRGENEXTRASuAVE LITRO

2 N3198
ACEITE VEGETAL  100%GIRASOL BOTELLA * 3LITROS 240

3 N3492
ACEITUNAS RELLENAS FRASCO * 500 3
DE  PIMENTON GRAMOS

4 N3583
AJONJOLlDESCORTEZADO BOLSA * 500 GRS 3

5 N3491 ALCAPARRAS
FRASCO * 500GRAMOS 3

6 N3199

AROMATICAS SABORES(MANZANILLA,
CAJA * 24 90

HIERBABUENA,LIMONARIA) SOBRES

7 N3547

ARROZ BLANCOFORTIFICADOCONVITAMINASA,86,812 YACIDOFOUCO97%GRANOSENTEROS.

BOLSA *  5  KILOS 540

8 N3001 ARVERJA AMARILLA
BOLSA +  1000GRS 120

9 N3500 ARVERJA VERDE
BOLSA *  1000GRS 120

10 N3543
ATUN  LOMOS  EN  AGUAPRESENTACIONlNSTITUCIONAL

LATA *  1705 GR 9

11 N3611 AVENA EN  HOJUELAS
BOLSA *  1200GRS 180

12 N3549

AZUCAR  BLANCOREFINADOGRANULADO,NIVELDESACAROSADEL99.8%,ALTAPuREZAYBLANCURA.

BOLSA I 2,5  KILO 540

131415 N3591

AZUCAR   BLANCOREFINADOGRANULADO,
BOLSA * 200 3

ALTA PUREZA X 5GRAMOS SOBRES

N3584
AZUCARMICROPULVERIZADA BOLSA *  1   KILO 6

N3550 BOCADILLO  DE  GUAYABA LONJA I 500 GRS 90

16171819 N3551
CAFE TRADICIONAL   DETOSTIONOSCURAYMOLIENDAFINA

BOLSA * 500 GRS 300

N3095N3499N3552 CANELA  EN  ASTILLA BOLSA * 500 GRS 3
CARAOTAS BOLSA *  1  KILO 90

CEBADA PERLADA BOLSA * 500 GRS 150

20 N3553

CHOCOLATETRADICIONAL  DE  MESACONAZUCAF{PASTILLASlNDIVIDUALES

BARRA 500 GRS 300

21 N3574
CIRUELA  PASAS  SINSEMILLAS BOLSA *  1  KILO 30

22 N3586
COCO  RALLADODESHIDRATADO  PARAREPOSTERiA

BOLSA *  1   KILO 9

23 N3276

COLADA DE ARROZ CON9VITAMINASYMINERALESSABORNATURAL

BOLSA + 900GRS 90

24 N3569 COLOR * 500 GRS
BOLSA * 500GRAMOS 9

25 N3570 CREMA DE  LECHE
DOY PACK *186GRS 90

26 N3541
ESENCIA PANADERIACOCO GALON *3860 3
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27 N3518
ESENCIAPANA-D-ERiA----MANTEQulLLAESENCIAPANADERIAVAINILLABLANCA GALON *3850 3

28 N3517 GALON  *3850 3

29 NC13550
ESPAGUETTISFORTIFICADOS CONNUTRIVIT

BOLSA  +  1   KILO 180

30 NS3286

FECULA  DE  MAizENRIQUECIDACONVITAMINASA,81,83,  86,812,C,ACIDOFOLICOYMINERALESHIERRO,ZINC

CAJA * 720 GRS 210

31 N3576
FIDEOS  CABELLO  DEANGELFORTIFICADOSCONNUTRIVIT

BOLSA * 500 GRS 300

32 N3484 FLAN SABOR A FRESA BOLSA* 700GRS 30
33 N3484 FLAN  SABOR A LECHE BOLSA* 700GRS 30
34 N3110 FRIJOL ROJO ZARAGOSA BOLSA +  1   KILO 90
35 N3587 FRUTA CRISTALIZADA BOLSA + 2,5  KILO 30

36 N3612

GALLETA  DE  LECHE TIPOWAFER.PRESENTACIONINDIVIDUALPESONETO21,5GRAMOS

PAQ  *  18  UND 300

37 N3556
GALLETA  INTEGRAL CONMEZCLADESALVADOYAJONJOLi

PAQ I 9  UND 60

38 N3555 GALLETA TIPO  SODA PAQ * 9  UND 240
39 N3114 GARBANZO BOLSA *  1   KILO 120

I

40 N3558

GELATINA AZUCARADASABORAFRESA.
BOLSA *  1000 225

ADICIONADA CONVITAMINAC. GRS

41 N3558

GELATINA AZUCARADASABORALIMON.
BOLSA *  1000 225

ADIcloNADA CONVITAMINAC. GRS

42 N3558

GELATINA AZUCARADASABORANARANJA.
BOLSA I  1000 225

ADICIONADA  CONVITAMINAC. GRS

43 N3558

GELATI NA AZUCARADASABORAPINA.
BOLSA *  1000 225

ADICIONADA  CONVITAMINAC. GRS

44 N3558

GELATINA AZuCARADASABORAUVA.
BOLSA I  1000 225

ADICIONADA CONVITAMINAC. GRS

45 N3557
GELATINA LIGHT SABORFRESA CAJA *12 GRS 225

46 N3557
GELATINA  LIGHT SABORLIMON CAJA *12 GRS 225

47 N3557
GELATINA  LIGHT  SABORp'NA CAJA *12 GRS 225

48 N3490 GELATINA SIN  SABOR CAJA * 30 GRS 15

49 N3560
HARINA  DE TRIGOPANIFICABLE BULTO * 50 KG 120

50 N3561
HARINA DE TRIGOPASTELERIA BULTO  * 25  KG 75

51 N3559
HARINA  PRECOCIDA  DEMAIZAMARILLO BOLSA *  1  KILO 540

52 N3216
HARINA PRECOCIDA DEMAIZBLANCO BOLSA *  1   KILO 540

53 N3571 LECHE  CONDENSADA
DOY PACK *420GRS 90

54 N3562
LECHE  EN  POLVO BOLSA *  1000 72
ENTERA  CON  VITAMINAS GRS

55 N3119        LENTEJA
BOLSA *  1000GRS 120

56 N3563       LEVADURASECA                         BOLSA*500 GRS 90
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lNSTANTANEALLU-VIADECHOCOLATEOSTERIA
BOLSA *  1000--GRS

N3589 6

N3487

PARA REPMAIZPILADO
BOLSA *  1000GRS 6

59 N3590
MANi TOSTADO  PARTIDO BOLSA     1000 6
PARA REPOSTERIAMARGARINAINDUSTRIALPASTELERiAFINA GRS

60 N3463 CAJA i  1 5  KG 75

61 N3525

PARAMARGARINA INDUSTRIALPARAPRODuCTOSHOJALDRADOS

CAJA *  15  KG(6lAM) 60

62 N3124
MARGARINA PARA MESAYCOCINA CAJA I  15 KG 90

63 N3126
MAYONESA   PARARESTAURANTESTIPOMAYONITA GALON  *3910GRS 90

64 N3542
MEZCLA DE  MAiz  DULCEPARAAREPASDECHOCLO BOLSA *  1000GRS 60

65 N3128
MOSTAZA TI POAMERICANOPARARESTAURANTES GALON *4010GRS 90

6667 N3521

OREGANO  EN  HOJASEMPAQUEENBOLSAS  DE
BOLSA * 250 9

POLIPROPILENOBIORENTADO+CAST GRAMOS

N3464 PANELA EN  PASTILLAS 1000 GRM 750 11

68 N3564

PASTA CORTA PARASOPAARGOLLITASFORTIFICADACONNUTRIVIT

BOLSA * 250 GRS 300

69 N3565

PASTA CORTA PARASOPALETRICASFORTIFICADACONNUTRIVIT

BOLSA * 250 GRS 300

70 N3568

REFRESCO DE FRUTAPASTEURIZADOCONADICIONDEL14%DEFRUTAX200CC

CAJA * 24  UND 450

7172 N3133

SAL DE COCINAREFINADAYODADA Y
BOLSA +  1000 480

I

FLUORIZADA, ALTAPuREZA GRS

N3505 SALSA BBQ AHUMADA
BOTELLA *  1000GRS 90

73 N3585 SALSA  DE  SOYA
BOTELLA *  1000LT 90

747576 N3134
SALSA DE TOMATE  PARA GALON *4250 90
RESTAURANTES GRS

N3613 SALVADO  DE TRIGO BOLSA * 450 GRS 225

N3241
UVAS  PASAS SINSEMILLA BOLSA *  1000 LT 45

77 N3132 POLVO DE  HORNEAR
BOLSA *  1000GRS 18

78 N3468
VINAGRE BLANCO 4% BOTELLA * 3000 1209
ACIDEZ ML

79808182 N3601N3602 CARVETOFU
*2

PAQ * 200 GR 9

N3567 PASTA DE  LASANA PAQ *500 GR 120

N3494
PASTA TORNILLO  DECOLORES BOLSA * 500 GR 60

83 N3605 HOJUELAS  DE  MAIZ
CAJA/BOLSA*500GR 3

848586 N3606
CHOCOLATE CHOCOLYNEENPOLVOCONSPLENDA

BOLSA*120 GR 120

TALLARINES PAQ*500 GR 15 11N3607NS13401
ALMENDRAS  DE GRANOENTERO BOLSA *100 GR 3

87 N3609 SEMILLAS  DE  CHIA  EN BOLSA 250 GR 3 11111111111-I
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N3610
MANTEQulLLA  DE  MANI
SIN  AZUCAR Y  SIN  SAL

PAQ*300 GR

Presupuesto

3

$ 450.441.327

Debera cumplir con  las siguientes especificaciones tecnicas:

Se  requieren  Productos  con  parametros  de  primera  calidad,  con  caracteristicas  organolepticas  y
microbiol6gicas propias para cada  producto,  segtln  las siguientes especificaciones:

1.  Productos sin signos de deterioro o descomposici6n en su  naturaleza y empaque.
2.  Sin  signos de  infestaci6n y contaminaci6n,  libres de  residuos quimicos.
3.  Caracteristicas  organolepticas  propias   para  cada   producto  sin   olores,   coloraciones,   sabores
objetables.
4. Todos los productos sin excepci6n alguna deben ser de procedencia colombiana.
5.  Los  empaques  destinados  para  contener  el  producto  deben  ser  de  polipropileno,  polietileno  u
otro  material  grado  alimentario,  que  no  altere  la  calidad  del  producto.  Todos  deberan  cumplir  F,on
las  normas  minimas de  rotulado  de alimentos  por lo tanto  deben  contener  la  siguiente  informacion:
etiqueta de  Producci6n  con  nombre del  productor y  registro sanitario,  datos de contacto,  el  nombre
del  producto,  fecha de  producci6n,  fecha de empaque,  fecha de vencimiento,  ntlmero de  lote,  peso
neto,   ingredientes,   etiquetado  nutricional.   Cumplir  las   resoluciones   No.   5109  de  2005,   0288  de
2008  y  0333  de 2011,  por medio de  las  cuales se establecen  los  parametros  y  reglamento tecnico
para  el   rotulado  o  etiquetado  de  productos  terminados  y  materias  primas.  Asi  mismo  deberan
cumplir  con  la  identificaci6n  de  notificaci6n,  permiso  o  registro  de  acuerdo  a  lo  establecido  en  la
resolucidn  3168 de 2015.

6.Aceite  Vegetal  100%  de  girasol:  Solo se  permite  suministro de aceite de  girasol,  no se  permite
mezclas de girasol y otra oleaginosa.
7.   Aceite  de   Oliva   ExtravirgenExtrasuave:   Solo  se   permite  el   suministro  de  aceite  de  oliva
extravirgen,  no se permite mezclas con otros aceites vegetales.
8.Azilcar:  Se  requiere  suministro  de Azucar  refinado  granulado  con  nivel  de  sacarosa  del  99.8%,
Alta  pureza  y  blancura.   Presentaci6n  *  2.5  kg.   Bolsa  *  200  sobres  (5  gramos  cada  una).  Con  la
rotulaci6n  respetiva  de  la  marca  comercial,  que  debe  incluir  datos  de  contacto  y  registro  sanitario,
lote y fecha de vencimiento.  No se permite reempaque.
9.Azdcar micropulverizada:  Se requiere suministro de Aztlcar molido a tamaF`o polvo con  nivel de
sacarosa    del    99.8%,    Alta    pureza    y    blancura.    Con    agentes    dispersantes    para    evitar   su
compactaci6n.   Presentaci6n  *  1000  grs.  Con  la  rotulaci6n  respetiva  de  la  marca  comercial,  que
debe  incluir  datos  de  contacto  y  registro  sanitario,   lote  y  fecha  de  vencimiento.   No  se  permite
reempaque
10.Ants  estrellado,  Canela  en  astilla,  Clavos  de  olor:  no se  permite  reempaque.  Presentaci6n  *
20  grs  con  la  rotulaci6n  respetiva  de  la  marca  comercial,  que  debe  incluir  datos  de  contacto  y
registro  sanitario,  lote  y  fecha  de  vencimiento.   Empaque  en  bolsas  de  polipropileno  biorentado  +
CAST.
11.Attln Lomitos en agua:  presentaci6n  institucional peso neto:  1705 grs.
12.  Ajonjoli  descortezado:  no  se  permite  reempaque.  Presentaci6n  *  500  grs  con  la  rotulaci6n
respetiva de la marca comercial,  que debe incluir datos de contacto y registro sanitario,  lote y fecha
de vencimiento.
13.  Arroz:Fortificado con  Vitaminas A,  86,  812 y Acido  F6lico 97%  Granos  Enteros,  no se  permite
reempaque.  Presentaci6n  *  5000  grs  con  la  rotulaci6n  respetiva  de  la  marca  comercial,  que  debe
incluir datos de contacto y registro sanitario,  lote y fecha de vencimiento.
14.Oregano:  no  se  permite  reempaque.   Presentaci6n  *  20  grs  con  la  rotulaci6n  respetiva  de  la
marca   comercial,   que   debe   incluir   datos   de   contacto   y   registro   sanitario,    lote   y   fecha   de
vencimiento.  Empaque en  bolsas de  polipropileno biorentado  + CAST.
15.Cereales:  (Cebada,  Avena,  Salvado  de  trigo),  cebada  presentaci6n  *500grs.    Avena,  Salvado
de  trigo  *500  grs,    no  se  permite  reempaque.  Con  rotulaci6n  impresa  en  el  empaque  de  la  casa
comercial.
16.  Leguminosas:  no se  permite  reempaque.  Presentaci6n  *  1000  grs.  con  la  rotulaci6n  respetiva
de  la  marca  comercial,   que  debe  incluir  datos  de  contacto  y  registro  sanitario,   Iote  y  fecha  de
vencimiento.
17.    Leche  en  polvo  entera:  Adicionada  con  vitaminas A y  D3,  presentacidn  por  1000  gramos,  a
base   de   los   siguientes   ingredientes,   debidamente   identificados   en   la   rotulaci6n   de   la   marca
comercial  ampliamente  reconocida:  Leche  entera  higienizada,  reguladores  de  acidez,  tripolifosfato
de sodio y potasio,  vitaminas A y  D3.  Presentaci6n  por  1000 gramos,  con  la  rotulaci6n  respetiva de
la   marca   comercial,   que   debe   incluir   datos   de   contacto   y   registro   sanitario,   lote   y   fecha   de
vencimiento fecha de em
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18.  Ciruelas  Pasas  sin  semilla  y  uvas pasas  sin  semillas:  Presentaci6n  +

ag-ua sal, emulsificantes (monogliceridos de acidos grasos y lecitina

1000  grs,   con   la

rotulaci6n  respetiva de la marca comercial.  No se permite reempaque.
19.  Chocolate  con  aztlcar:  Se  requiere  suministro  de  chocolate  tradicional  con  aztlcar,  pastillas
empacadas  lndividualmente,  presentaci6n  de 500 gramos * 20  pastillas   Con  la  rotulaci6n  respetiva
de la marca comercial.
20.Harina  de  maiz:  100°/o  maiz,  refinada y precocida,  en sus variedades blanco o amarillo o dulce.
Presentaci6n * 1000 grs
21.Harina de trigo  industrial  para  panificaci6n:  debe contener los siguientes ingredientes Har.ina
dmeg;['8)?f&:,'::ai6a,,::n(tN,'€4C'n;(g;:g|:/Egn)i,:'ae:r:L(fp4as::/#i'n¥::T'aniia:i,(:sma:/kgg)iu¥:::'::|dBfs:1

Agente para tratamiento de harinas (acido asc6rbico).
22.  Galleta Wafer con  crema sabor a  leche:  Paquete *  15 unidades,  presentaci6n  .Individual peso
neto   21,5 gramos
23.Gelatina   azucarada:   Adicionada  con  vitamina  C    Presentaci6n   *   1000  grs  con   la   rc)tulaci6n
respetiva de la marca comercial.
24.  Gelatina  sin  sabor:  Presentaci6n  caja  *  30  gramos.  4  sobres  *  7.5  gramos  cada  uno.  Con  la
rotulaci6n  respetiva de la  marca comercial.
25.  Mayonesa:  Salsa  basica  cremosa  emulsionada  en  frio,  a  base  de  los  siguientes  ingredientes
identificados   plenamente  en   el   r6tulo     de   la     marca   reconocida   comercialmente:   agua,   aceite
vegetal  refinado  de  soya,   almid6n  modificado  de  maiz,   aztlcar,   huevo,   sal,   vinagre  de  alcohol,
cloruro   de   potasio,    Espesante   (Goma   xantan),   Acidulantes   (Acidos   fosf6rico   y   acido   citrico),
Conservante  (acido  s6rbico).  Con  un  color  blanco,  ligeramente  rosado   Reducida  en  grasa  (69%
menos que una mayonesa tradicional)
26.   Mostaza:   Se   aceptara   suministro   de   mostaza   tipo   americano,   se   rechaza   suministro   de
aderezo  con  mostaza.  Mostaza  tipo  americano  con  trazas  de  harina  de  mostaza  natural,  sabor
equilibrado  y  textura  consistente,  ideal  para  preparaciones  culinarias  frias  y  calientes;  Vinagretas,
Aderezos,  Marinadas,  estofados,  potajes  y  salsas  calientes,  ademas  de  aplicaciones  directas.  A
base de  los siguientes  ingredientes  identificados  plenamente en  el  r6tulo   de  la   marca  reconocida
comercialmente:   Agua,  vinagre de alcohol,  harina y almid6n  de cereales  (harina  de  arroz,  almid6n
modificado   de   maiz),   aztlcar,    semillas   de   mostaza,   sal,   espesante   (goma   xantan),   agente
gelificante  (cloruro  de  potasio),  aceite  vegetal  refinado  (soya),  colorante  artificial  (FD&C  amarillo
N°5 / Cl  19140),  secuestrante  (EDTA),  saborizantes  naturales  (aji,  clavo,  cilantro),  colorante  natural
(caramelo),  saborizantes  identicos  al  natural  (mostaza,  canela,  jengibre).  CONTIENE  AMARILLO
No.   5   (TARTRAZINA),   SOYA   Y   SUS   PRODUCTOS.Con   la   rotulaci6n   respetiva   de   la   marca
comercial.
27.  Salsa  de  Tomate:  Se  aceptara  suministro  de  salsa  con  tomate  linea  especial  para  cocineros
y/o  restaurante,  Autentica  salsa de tomate con  un  porcentaje de s6lidos solubles de tomate que se
traduce  en  mejor sabor y color natural.  Es  un  producto de color rojo  intenso con  tonalidad  marr6n,
como  pulpa  de  tomate  cocido  con  un  delicioso  sabor  balanceado  a  tomate  y  especias  (clavo)  con
notas  dulces,  A  base  de  los  siguientes  ingredientes  identificados  plenamente  en  el  r6tulo    de  la
marca  reconocida  comercialmente:    Agua,  Concentrado  de  Tomate,  Azucar,  Vinagre  de  alcohol,
Almid6n  modificado  de  maiz,  Sal,  Cloruro  de  potasio,  Espesantes  (Carboximetil  celulosa  de  sodio,
Coma   xanthan),   Acidulante   (Acido   fosforico),   Especias   y   condimentos,    Conservantes   (Acido
s6rbico,   Benzoato  de  sodio),   Colorantes   [Natural   (Caramelo),   Artificial   (FD&C   Rojo   N°  40  /  Cl
16035)].Con  la  rotulaci6n  respetiva de la  marca comercial.
28.  Pastas  para  sopa  argollitas  y  letricas,  Fideos  y.  Espaguettis:   Se  acepta  suministro  de
pastas con  Semolato fortificado y adici6n  de Vitamina A,  Acido  F6Iico,  Zinc,  Hierro.  Fortificadas con
Nutrivit,   con  la rotulaci6n  respetiva de  la marca comercial.
29.   Panela   en   pastillas:   Panela   natural   libre   de   productos   quimicos,    100°/o   jugo   de   caf`a.
Presentaci6n  Bloque *  1000 gramos.  Con  la rotulaci6n  respetiva de  la marca comercial.
30.   Sal   de  cocina:   Alta  pureza.   Refinada,   yodada  y  fluorizada   para  consumo  humano,   100%
refinada  por  cristalizaci6n.  Presentaci6n  *  1000  gramos.  Con  la  rotulaci6n  respetiva  de  la  marca
comercial.
31.  Vinagre  blanco:  Alta  concentracidn  y  rendimiento.100%  natural.  Grado  de  acidez  superior  al
4%.
32. Coco rallado deshidratado, Grageas de colores,  lluvia de chocolate,  mani tostado y fruta
cristalizada:  no  se  permite  reempaque.  Presentaci6n  *  1000  grs  con  la  rotulaci6n  respetiva  de  la
marca   comercial,   que   debe   incluir   datos   de   contacto   y   registro   sanitario,    lote   y   fecha   de
vencimiento.
33.  Margarina   Industrial   para   Pasteleria   Fina:  Apta  para  clima  calido.   Margarina  industrial  de
consistencia   suave   con   buen   poder   de   cremificaci6n,   empleada   como   materia   prima   en   la
elaboraci6n  de  productos  de  panaderia  y  pasteleria  fina.   Punto  de  fusion  (°C)  TC  42,5  +/-  1   °C.
Libre   de   grasas   trans.   Insuperable   sabor   lacteo   y   aroma   que   perdura   en   el   producto   final.
Ingredientes:  Mezcla  de  aceites  vegetales  (Aceite de  Palma  y sus fracciones,  Aceite  de  Palmiste),

de soya),  conservante (Sorbato
saborizantes    identicos   a    los    naturalesde   Potasio acido    citrico mante
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(Betacaroteno)
34. Caf6: Cafe  Tr.aaicional   de Tosti6n oscura y Molienda Fina.
35. Pasta para lasagna:Precocida Con Semolato De Trigo Fortificado,  con  Nutrivit.
36.  Refresco  de  Fruta  x  200  CC:  Refresco de  Fruta  Pasteurizado  con  Adici6n  del  9% de  Fruta  X
200 cc.
;;I i;.rsonal  manipulador  de  alimentos:  Debera  contar con  la  dotaci6n  respectiv.a  (uniforme  de
color   claro   limpio   con   bata   blanca   limpia,   cofia,   tapabocas,   zapato   cerrado   antideslizante)
acreditaci6n  de  la  documentaci6n   para  manipuladores  de  alimentos  (curso  de  manipulaci6n
alimentos,   examenes  y  certificado  medico).  Asi  mismo  el  establecimiento  debera  contar  con
respetiva  inscripci6n  sa-nitaria ante  la entidad territorial de salud  correspondiente.
38.    Transporte:    Vehiculo    destinado    al    transporte    de    alimentos,    con    carroceria    cerrada,
debidamente   identiflcado   para   tal   fin,    con   concepto   sanitario   vigente.    Limpid,    desinfectado
previamente,  que  garantiee  la  protecci6n  de  lee  alimentos  a  las  condiciones  extemas  del  medio
ambiente.
39. Fecha de vencimiento: se recibifa materia prima con fecha de caducidad  mayc)r a 6 meses.

re|4:  al  rTro+nento do  prco®ntar _la _prop:+ef.t. ee .roqulero  a.dJu.ntar :Ln. _o_i_C_®T_I_6.I.a[F_uT:L|:
documentaci6n  relacionada con fichas t6cnicas de los productos ofertados preferiblemente
firmadas  por  ingeniero  de  alii.nentos  con  tarjeta  profesional,  copia  de  la  tarjeta  profesional
(cuando   aplique),   documentaci6n   sanitaria   del   personal   manipulador   de   alimentos   y
vehiculo  transpoirtador  de  alimentos  (concepto  sanitario  vigente).  La  no  entrega  de  algtln
documento, sera causal de rechazo.

MONEDA  NACIONAL:  Los valores deben expresarse en  pesos colombianos,  letras y ntlmeros,  sin
incluir decimales.

Para   todos   los   efectos   legales   se   entiende  que   el   valor  del   contrato   incluye   costos   directos,
indirectos,  impuestos y gastos de cualquier naturaleza que se pudieren generar de la  legalieaci6n y
ejecuci6n contractual, tales como..  impuestos,  constituci6n de garantia, transporte, operarios,  etc

WorA.. Se debe incluir dentro de la propuesta,  las especificaciones t6cnicas  requeridas  por
la inetituci6n (POR GRUPO).

NOTA:El  precio o  precios  ofertados deberan  incluir todos  los costos  relacionados con  legalizacien,
impuestos,  transporte,  administraci6n,  variaciones  monetarias y  prestaciones  sociales.  El  valor del
contrato  incluye todos  los  costos directos e  indirectos,  costos fiscales y en  general,  todos  aquellos
que  se deriven  del  contrato,  como  los  pagos de  hasta  ciento  veinte  (120)  dias.  El  contratista  debe
cancelar y acreditar los respectIVos impuestos y demds costos fiscales,  dentro de ellos la estampilla
Pro Empresa Social del Estado Hospital  Universitarie Erasmo Meoz del 2%,  estampilla  Pro Deporte
y   Recreacien   Departamental   del   2.5%,   estampilla   Pro   Desarrollo   Academico   Cientifico   de   la
Universidad  Ptlblica de  Norte de  Santander en el  Dpto.  Norte de  Santander del  1%;  en  su  defecto,
autorraa al  HOSPITAL  para efectuar las deducciones de  ley,  en  caso de que apliquen.  Por lo tanto,
la  E.S.E.  HUEM  no  sofa  respensable  por  reclamaciones  que  tengan  como  causa  los  elementos
antes descritos.

NOTA ACLARATORIA:  Se  define segtln  lcoNTEC  como ficha  t6cnica:  "La  ficha t6cnica,  es
un  documento  en  forma  de  sumario  que  contiene  la  descripci6n  de  las  caracteristicas
t6cnicas de un objeto, material, producto o bien de manera detallada. Los contenidos varian
dependiendo del producto, servicio o entidad descrita, pero en general contiene datos como
el  nombre,  caracteristicas  fisicas,  el  modo  de  uso  o  elaboraci6n,  propiedades  distintivas,
m6todos  de  ensayo  y  especificaciones  t6cnicas".     Para   el  caso  del   proceso,  se  debe
garantizar  que  la  ficha  t6cnica  presentada  incluya  como  minimo  las  variables  t6cnicas  a
evaluar.   Dicha  ficha  tecnica  es  de  diseiio  libre  pero  debe  ser  coherente  con   la   marca
ofertada.En  los  grupos  donde  se  requiere ficha  t6cnica,  la  propuesta  t6cnica  y  econ6mica
debe  relacionar  la  marca  ofertada  y  en  caso  de  no  tener  marca  comercial,  escribir  "No
aplica''.   Su  no  inclusion,  sera  CAUSAL  DE  RECHAZO, ya  que es  insumo fundamental  para
comparar  la  informaci6n  de  la  ficha  t6cnica,  las  caracteristicas  presentadas  y  la  marca
entregada durante la ejecuci6n contractual.

8.             OBLIGACIONES

Para GRUPO 1 :

1.     Eneleventode lanta  de  sacrificio de des oste  debera  solicitar autorizaci6n  a  la
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2.     Al   momento   de   realizar  cada   entrega   de   los   productos,   el   contratista   debera   entregar  el
certificado  de  maduraci6n  de  minimo  11   dias  expedido  por  la  planta  de  sacrificio.   No  aplica

para visceras (Callo,  higado de res) ni Lomo de cerdo.
3.     El contratista debera suministrar el  producto  l00% colombiano.
4.     El contratista debera suministrar el  producto empacado al vacio,  con  sistema de empaque que

garantice   la  conservaci6n   higienica  de   la  carne  de  forma   natural,   creando  temperatura  de
termoencogido  en  89  -  91   °C.    Que  a  su  vez  se  colocaran  en  canastillas  plasticas  limpias  y
desinfectadas  sin  presencia  de  hielo,  agua,  o  sangre,  etc.  Adicionalmente  cada  posta  debera
ser identificada con  los siguientes datos a traves de etiqueta adherida al empaque:  nombre del
establecimiento,   datos   de   contacto,   nombre   del   producto,   fecha   de   sacrificio,   fecha   de
empaque,  fecha  de vencimiento,  fecha de  maduraci6n  (en  los  productos  que aplique),  peso de
la  posta.

5.     La temperatura al  momento de entrega debe ser maximo de 4° C,  en  carnes de  res y visceras
El  lomo  de  cerdo  y  el  filete  de  Tilapia  deberan  suministrarse  congelados  a  una  temperatura
minimo de -|8°C.

6.     Se   debe   suministrar   piezas   individuales   limpias,   libre   de   grasa,   tejido   conectivo,   nervios,
coagulos de sangre.

7.     El  producto  se  debe  entregar  en  posta,  no  abierta  si  la  solicitud  no  indica  lo  contrario,  5  %
maximo de grasa visible.

8      La   carne   de   res   al    momento   de   la   entrega   debe   reunir   las   siguientes   caracteristicas
organol6pticas.  color rojo intenso,  no se permite coloraciones oscuras,  textura y superficie firme
al tacto,  sin viscosidad  y olor sui generis,  producto jugoso,  libre de quemaduras por el frio.

9.     EI  oferente  solo  entregara  los  siguientes  cortes  que  corresponden  a  carnes  de  res  para  asar.
Centro de cadera y bola.

10.  En  cuanto  a   la  carne  de   res   para  guisar  el  oferente  solo  entregara   los   siguientes  cortes:
Paletero,  bola de  brazo y sobrebarriga delgada,  si  la solicitud  lo  indica.

11.  Respecto  al  Cerdo  solo  se  aceptara  Lomo  de  cerdo  magro,  el  cual  debe  tener  las  siguientes
caracteristicas:   ausencia   de  olores  extrafios,   textura  y  superficie  firme  al  tacto,   brillante  y
hllmeda,  sin viscosidad y ausencia de limo (coloraci6n verdosa o amarilla).

12.  Solo  se  aceptara  filete  de  Tilapia  sin   piel  ni  hueso.   Peso  aproximado  por  pieza  250  grs.   EI
producto  no  debe  tener  coloraciones  oscuras.   Con  olor  y  color  caracteristicos  del  pescado
congelado.  No  debe tener  presencia  de olores  extraF`os,  textura  y  superficie  firme  al  tacto,  sin
viscosidad,  ni quemaduras por frio.

13.  El  pescado debe ser entregado en  empaque  primario de  bolsas transparentes  de  polipropileno
grado alimentario de  primer uso,  calibre 2,  cada  pieza debe estar empacada  al vacio.  Se debe
aportar certificaci6n  de origen  del  pescado,  la cual  debe ser expedida  por el  lugar de  sacrificio
del  animal.

14.  Todos  los  productos  sin   excepci6n  alguna  deberan  ser  embalados  en  canastillas   plasticas
limpias    y    desinfectadas,     las    cuales    seran    empleadas    por    la    lnstituci6n    durante    el
almacenamiento y devueltas junto a la orden de pedido.

15.  El  personal  manipulador de  alimentos  para  el  ingreso  al  servicio  de  alimentaci6n  debera  contar
con   la   dotaci6n   respectiva:   uniforme   de   color   claro   limpio   con   bata   blanca   limpia,   cofia,
tapabocas,  zapato  cerrado  antideslizante,  asi  mismo debera  garantizar  el  cumplimiento  de  las
normas sanitarias descritas en la Resoluci6n 2674 de 2013  (Uso de joyas,  higiene personal,  No
fumar,  no comer o beber en el servicio de alimentaci6n)

16.    Los vehiculos transportadores deberan contar con  leyenda externa "transporte de alimentos" y
deben   ser  furgones   isotermicos  que  garanticen   la   cadena   de  frio,   verificable   a   trav6s  del
monitoreo   de   la   temperatura.   En   condiciones   de   limpieza   y   desinfecci6n   verificables,   Los
productos no deben estar en contacto directo con el piso del vehiculo.

17.  El contratista debera realizar la entrega de productos semanalmente los dias viernes en  horario
de  11 :30 a.in.  de acuerdo a  la  solicitud  realizada  por la  Coordinadora de  Nutrici6n en  la  bodega
del     Servicio     de     Alimentaci6n     de     la     ESE     Hospital     Universitario     Erasmo     Meoz     y
excepcionalmente  cuando  asi  sea  requerido en  las fechas  que  sean  indicadas  por  parte  de  la
Coordinadora   de   Nutrici6n   y   Dietetica.   Los   despachos   deben   realizarse   tlnicamente  en   el
horario y fecha  acordada con  el  servicio de alimentaci6n,  no se  permite  entregas  parciales.  La
entrega  se  realizara  sin  excepci6n  alguna  en  presencia  del  supervisor  (a)  del  contrato.   Las
solicitudes   de   pedido   seran   realizadas   los   dias   lunes   semanalmente   a   traves   del   correo
institucional.

18.  En    caso    de    devoluciones    por    inconformidad    de    los    productos    (no    cumplimiento    de
especificaciones tecnicas), se requiere la reposici6n durante un  plazo maximo de 24 horas.

19.  Cumplir con  las  exigencias  higienico-sanitarias contempladas  en  el  decreto  3075  de  1997 junto
con       las  disposiciones  de  la  resoluci6n  2674  de  2013  del  Ministerio  de  Salud  y  Protecci6n
Social.

20.  Cumplir  con   la   Resoluci6n   719  de  2015  y  Decreto  60  de  2002,   promueve  la  aplicaci6n  del
HACCP   en   las  fabricas  dePuntos   de  Control   CriticoSistema  de  Analisis  de
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21.  Cumplir  con   las   disposiciones   establecidas  en   la   resoluci6n   1500   de   2007   por   la   cual   se
establece  el  sistema de  lnspecci6n,  Vigilancia  y  Control  de  los  productos  carnicos,  y se  dictan
otras disposiciones.

22.  Para  los  pescados  y  sus  derivados,  cumplir  con  los  requisitos  establecidos  en  la  resoluci6n
ntlmero  776   de  2008   por   la  cual   se   establece  el   reglamento  tecnico   sobre   los   requisitos
fisicoquimicos y  microbiol6gicos que deben cumplir los productos de  la  pesca.

23.  Cumplir  con  las  resoluciones  No.  5109  de  2005,  0288  de  2008  y  0333  de  2011,  por  med.io  de
las  cuales se  establecen  los  parametros y  reglamento tecnico  para  el  rotulado o  etiquetado  de
productos terminados y materias primas.

24.  Cumplir  con  la  identificaci6n  de  notificaci6n,  permiso  o  registro  de  acuerdo  a  lo  establecido  en
la  resoluci6n  3168 de 2015.

25.  Cumplir  con   las   resoluciones   683,   4142,   4143   de   2012,   por   las   cuales   se   establecen   los
requisitos que deben cumplir los empaques de alimentos de diferentes materiales.

26.  El contratista  se obliga a cumplir el objeto del contrato,  entregando  los  items adjudicados con  el
cumplimiento del  100°/o de  las especificaciones tecnicas y garantias exigidas.

27.  El  contratista  debe  realizar  entrega  de  certificado  de  distribuci6n  de  productos  por  parte  de
Friegan.

28.  EI  contratisfa  debe  sostener  precios  durante  la vigencia  del  contrato,  para  evitar el  incremento
de los mismos durante el tiempo que dure el contrato.

29.  Para  la  recepci6n  de  les  productos,  se  debera  hacer  entrega  de  copia  de  la  certiflcaci6n  de
cada  pieza  expedida  por la  planta  procesadora con  la  identifieaci6n  del  producto y del  lote,  de
acuerdo al consecutivo dado por el lNVIMA, segdn el despacho de Friogan.

30.  Los elementos deben coincidir con  las especificaciones tednicas solicitadas,  unidad  de  medida
y presentaci6n.

31.  Los   productos  deben   ser  entregados   en   empaques   ornginales   de  fabrica,   limpios,   con   las
etiquetas o r6tulos integros,  perfectamente legibles.

32.  El  contratrsta  no  entreaara  productos  en  envases  deteriorados,  con  defectos  de  fabrica  y/o
vencidos.

33.  Controlar  el  despacho  de  lo  solicitado,   garantizando  la  entrega  sin  superar  las  cantidades
contractualmente acordadas.

Para GRUPO 2:

1.     El contratista debera  realLzar la entrega de productos semanalmente los dias jueves en  horario
de  7:00no:00  a.in.  de  acuerdo  a  la  solieitud  real.Izada  por  la  Coordinadora  de  Nutriei6n  en  la
bodega   del   Servicio   de   Alimentaci6n   de   la    ESE   Hospital    Universitario   Erasmo   Meoz
excepclonalmente  cuando  asi  sea  requerido en  las fechas  que  sean  indicadas  por  parte de
Coordinadora   de   Nutrici6n   y   Dietetica.   Los  despachos   deben   realizarse   unicamente  en   el
horario y fecha acordado con el servicio de alimentaci6n,  no se permite entregas parciales.

2.     En    caso    de    devoluciones    por    inconformidad    de    los    productos    (no    cumpllmiento    de
especificaciones tecnicas,  se requiere la reposici6n durante un  plazo maximo de 24 horas).

3.     Cumplir con  las exigencias  higi6nico-sanitarias contempladas en  el  decreto  3075  de  1997 junto
con       las  disposiciones  de  la  resoluci6n  2674  de  2013  del  Ministerio  de  Salud  y  Protecci6n
Social.

4.     Cumplir  con   la   Resoluci6n   719  de  2015  y  Decreto  60  de  2002,   promueve  la  aplicaci6n  del
Sistema  de  Analisis  de   Peligros  y   Puntos  de  Control   Critico  -  HACCP  en   las  fabricas  de
alimentos y se reglamenta el proceso de certificaci6n.

5.     Debefan anexar resoluci6n de autorizaci6n sanitaria de la planta de desprese de aves expedida
por el  lnvima y  el  certificado de relaci6n  comercial  y/o  distribuci6n  de  los  productos de  la  planta
de desprese.

6.     Cumplir con  las  resoluciones  No.  5109  de 2005,  0288  de  2008  y  0333  de  2011,  por  medio  de
las cuales  se establecen  los  parametros y  reglamento tecnico  para  el  rotulado  o  etiquetado de
productos terminados y materias primas.

7.     Cumplir con  la  identificaci6n  de  notificaci6n,  permiso  o  registro  de  acuerdo  a  lo  establecldo  en
la resoluci6n 2674 de 2013.

8.     Cumplir  con   las   resoluciones  683,   4142,   4143  de  2012,   por  las  cuales   se  establecen   los
requisitos que deben cumplir los empaques que entran en contacto con alimentos segtln el tipo
de materiales que estos presenten.

9.     EI  contratista se obliga a cumplir el objeto del contrato,  entregando  los  items adjudicados con  el
cumplimiento del  100% de  las especificaciones tecnicas y garantias exigidas.

10.  EI  contratista  debe  realizar  entrega  de  certificado  de  distribuci6n  de  productos  por  parte  de
Friogan.

11.   El  contratista  debe  sostener  precios  durante  la  vigencia  del  contrato,  para  evitar  el  incremento
de los mismos durante el ue dure el contrato
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productos,  se  debera  hacer entrega  de  copia  de  la  certificaci6n  de

cada  pieza  expedida  por  la  planta  procesadora  con  la  identificaci6n  del  producto  y  del  lote,  de
acuerdo al consecutivo dado por el lNVIMA, segtln el despacho de Friogan.

13.  Los elementos deben coincidir con  las especificaciones tecnicas  solicitadas,  unidad  de medida
y presentaci6n

14.  Los   productos  deben   ser  entregados   en   empaques  originales   de   fabrica,   limpios,   con   las
etiquetas o r6tulos integros,  perfectamente legibles.

15.  EI  contratista  rio  entreaara_  productos  en  envases  deteriorados,   con  defectos  de  fabrlca  y/o
vencidos.

16.  Controlar  el   despacho   de   lo  solicitado,   garantizando   la   entrega   s.in   superar   las   cantidades
contractualmente acordadas.

Para GRUPO 3:

1.     Se  requieren  Productos  con  parametros de  primera  calidad,  con  caracteristicas  organolepticas
y microbiol6gicas propias  para cada  producto,  segdn  las siguientes especificaciones:  Productos
provenientes    de    proveedor    especializado.    Se    requiere    suministro    de    productos    100%
colombianos.

2.     El  oferente  debe  suministrar  Leche  Entera,  Deslactosada  o  Descremada  sometidas  a  proceso
de  Ultrapasteurizaci6n,  Enriquecidas con vifaminas A,  D,  81,  82,  83.   Presentaci6n  1100 c.c.

3.     Se  aceptara  suministro  de  queso  campesino  fresco  semigraso  blando,   con   adici6n  de  sal;
Bloque *  1000 g.  y  Empacado al vacio.  (Tipo paisa).  Temperatura de recepci6n  maximo 4°C.

4.     El  oferente  debera  suministrar  queso  fresco  tajado  semiduro  y  semigraso,  con  adici6n  de  sal;
Bloque  * 2500  g  y  Empacado al vacio.  (Tipo doble-crema).  Temperatura  de  recepci6n  maximo
4OC.

5.     Se  requiere  suministro de  queso fresco  blando,  no graso,  sin  adici6n  de sal;  Bloque  *  1000  g.  y
Empacado al vacio.  (Cuajada). Temperatura de recepci6n maximo 4°C.

6.     Se  aceptafa  suministro  de  yogurt  semidescremado  con  probi6ticos  y  dulce  sabor a  fruta  vaso
por  150* gramos,  Kumis entero con probi6ticos y dulce vaso *  150 gramos,  Yogurt descremado
con  probi6ticos  sin  dulce  sabor  a  fruta  vaso  150  gramos.  Temperatura  de  recepci6n  maximo
4OC.

7.     Empaque:   Los   productos  deben   estar  empacados  en   materiales  at6xicos  que  aseguren   la
buena conservaci6n e higiene del  producto,  el cual debe estar aprobado por autoridad  sanitaria
vigente  y  cumpliendo  con  los  requisitos  de  empaque  y  rotulado  descritos  en  las  NTC.   Rotulo
impreso  en  el  empaque  con  tinta  grado  alimentario,  con  fecha  de fabricaci6n,  numero  de  lote,
fecha de vencimiento,  peso o volumen segtln corresponda,  ingredientes.  Nombre de productor,
registro sanitario y datos de contacto.

8.     Cumplir  las  resoluciones  No.  5109  de  2005,  0288  de  2008  y  0333  de  2011,  por  medio  de  las
cuales  se  establecen  los  parametros  y  reglamento  tecnico  para  el  rotulado  o  etiquetado  de
productos terminados y materias primas.

9.     Los  productos  deberan  estar embalados  en  canastillas  plasticas,  limpias  y  desinfectadas,  que
protejan  los  productos  de  daF`os  mecanicos,  y  que  no  causen  ningtln  cambio  ni  en  la  parte
interna  ni  externa  del  producto.   Las  canastillas  seran  empleadas  por  la  lnstituci6n  durante  el
almacenamiento y devueltas junto a la orden de pedido.

10.   El  personal  manipulador de alimentos  para el  ingreso  al  servicio  de  alimentaci6n  debefa  contar
con   la   dotaci6n   respectiva:   uniforme   de   color   claro   limpio   con   bata   blanca   limpia,   cofia,
tapabocas,  zapato  cerrado  antideslizante,  asi  mismo  debera  garantizar el  cumplimiento de  las
normas sanitarias descritas en  la  Resoluci6n 2674 de 2013 (uso de joyas,  higiene personal,  No
fumar,  no comer o beber en el servicio de alimentaci6n).

11.  Los vehiculos transportadores  deberan  contar con  leyenda  externa  "transporte de alimentos"  y
deben   ser  furgones   isotermicos  que   garanticen   la   cadena   de  frio,   verificable   a  traves  del
monitoreo   de   la   temperatura.   En   condiciones   de   limpieza   y   desinfecci6n   verificables,   Los
productos no deben estar en contacto directo con el piso del vehiculo.

12.  El contratista  debefa  realizar la entrega  de productos semanalmente  los dias jueves en  horario
de  10:00 a.in.  de acuerdo a  la  solicitud  realizada  por la  Coordinadora  de  Nutrici6n  en  la  bodega
del  Servicio de Alimentaci6n de  la  ESE  Hospital  Universitario  Erasmo  Meoz y excepcionalmente
cuando  asi  sea  requerido  en  las  fechas  que  sean  indicadas  por  parte  de  la  Coordinadora  de
Nutrici6n   y   Dietetica.   Los   despachos   deben   realizarse   Onicamente   en   el   horario   y   fecha
acordada  con  el  servicio  de  alimentaci6n,   no  se  permite  entregas  parciales.   La  entrega  se
realizara  sin  excepci6n  alguna  en  presencia  del  supervisor  (a)  del  contrato.  Las  solicitudes  de
pedido seran realizadas los dias lunes semanalmente a traves del correo institucional.

13.  En    caso    de    devoluciones    por    inconformidad    de    los    productos    (no    cumplimiento    de
especificaciones tecnicas,  se requiere la reposici6n durante un  plazo maximo de 24 horas.

14.  Cumplir con  las exigencias  higienico-sanitarias con     las  disposiciones  de  la  resolucidn  2674  de
Protecci6n Social.2013  del Ministerio de Salud
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entregando los  items adjudicados con  el
cumplimiento del  100% de las especificaciones tecnicas y garantias exieidas.

16.  El  contratista  debe  sostener  precios  durante  la  vigencia  del  contrato,  para  evitar el  incremento
de los mismos durante el tiempo que dure el contrato.

17.  Los elementos  deben  coincidir con  las  especificaciones tecnicas solicitadas,  unidad  de  medida
y presentacidn.

18.  Los   productos   deben   ser  entregados  en   empaques  originales   de  fabrica,   limpios,   con   las
etiquetas o r6tulos  integros,  perfectamente legibles.

19.  El  contratista  no  entregara  productos  en  envases  deteriorados,  con  defectos  de  fabrica  y/o
vencidos.

20.  Controlar  el   despacho  de   lo  solicitado,   garantieando  la  entrega  sin   superar  las  cantidades
contractualmente acordadas.

Para GRUPO 4:

1. El contratista debera realizar la entrega de productos semanalmente los dias viernes (65% de los
productos)  y  martes  (35%  restante)  en  horario de  7:00  a.in.  de  acuerdo  a  la  solicitud  realieada
por la  Ccordinadora de  Nutrici6n,  en  la  bodega  del  Servicio  de Alimentaci6n  de  la  ESE  Hospital
Universitario  Erasmo  Meoz,  y  excepcionalmente  cuando  asi  sea  requerido  en  las  fechas  que
sean  indicadas  por  parte  de  la  Coordinadora  de  Nutriei6n  y  Dietetica.   Los  despachos  deben
realizarse  ulnicamente  en  el  horario  y  fecha  acordada  con  el  servieio  de  alimentaci6n,  no  se
permite entregas parciales.

2.En    caso    de    devoluciones    por    inconformidad    de    los    productos    (no    cumplimiento    de
especificaciones tednieas),  se requiere la reposici6n durante un  plazo maximo de 24 horas.

3.   Cumplir con  las exisencias  hisienico-sanitarias contempledas en  el decreto 3075 de  1997, junto
con  fas disposicienes de  la  resoluci6n 2674 de 2013 del  Ministerio de Salud y  Protecci6n  Social.

4.   Cumplir con  la  identificaci6n  de  notificaci6n,  permiso  o  registro,  de  acuerdo  a  lo  establecido  en
la  Resoluci6n  3168 de 2015.

5.   El  contratista  se obliga a  cumplir el  objeto del contrato,  entregando  los  items adjudicados con  el
cumplimiento del  100% de las especificaciones tednicas y garantias exisidas.

6.   El  contratista  debe  sostener  precios  durante  la  vigencia  del  contrato,  para  evitar el  incremento
de los mismos durante el tiempo que dure el contrato.

7.   Los  elementos deben  coincidir con  las especificaciones tecnicas solicitadas,  unidad  de  medida
y presentaci6n.

8.   Los   productos   deben   ser  entregados   en   empaques  originales   de   fabrica,   limpios,   con   las
etlquetas o r6tulos integros,  perfectamente legibles.

9.   Los  productos  entregados  deben  cumplir con  las  especificaciones  de  gramaje  establecidas  en
el  listado de alimentos de este estudio previo.

10.El  contratisfa  no  entreaara  productos  en  envases  deteriorados,  con  defectos  de  fabrica  y/o
vencidos.

11.Controlar  el   despacho  de   lo  solicitado,   garant.izando  la   entrega  sin   superar  las  cantidades
contractualmente acordadas.

Para GRUPO 5:

1.     El contratista debera  realizar la entrega de productos quincenalmente dias miercoles en  horario
de  9:  00 a.in.  de  acuerdo a  le  solicitud  realizada  por la  Coordinadora de  Nutrici6n  en  la  bodega
del     Servicio     de     Alimentaci6n     de     la     ESE     Hospital     Universitario     Erasmo     Meoz
excepcionalmente  cuando  asi  sea  requerido  en  las  fechas  que  sean  indicadas  por  parte  de
Coordinadora   de   Nutrici6n   y   Dietetica.   Los  despachos   deben   realizarse   unicamente  en
horario y fecha acordado con el servicio de alimentaci6n,  no se permite entregas parciales.

2.     En    caso    de    devoluciones    por    inconformidad    de    los    productos    (no    cumplimiento    de
especificaciones tecnicas), se requiere la reposici6n durante un  plazo maximo de 24 horas.

3.     Estaran  a  cargo  del  Contratista  los  costos  de  transporte,  movilizaci6n,  seguros,  fletes,  que  se
causen   con   motivo   de   la   entrega   de   estos   materiales.   Estos   costos   se   entienden   como
incorporados al valor total del contrato.

4.     Cumplir con  las  exigencias  higienico-sanitarias contempladas  en  el  decreto  3075  de  1997 junto
con       las  disposiciones  de  la  resoluci6n  2674  de  2013  del  Ministerio  de  Salud  y  Proteccidn
Social.

5.     Cumplir con  las  resoluciones  No.  5109  de  2005,  0288  de  2008  y  0333  de  2011,  por  medio  de
las cuales  se establecen  los  parametros y reglamento t6cnico  para  el  rotulado  o  etiquetado de
productos terminados y materias primas.

6.     Cumplir con  la  identificaci6n  de  notificaci6n,  permiso  o  registro  de  acuerdo  a  lo  establecido  en
la resoluci6n  3168  de 2015.

7.     Cum lir  con   las   resoluciones  683,   4142, 4143   de  201 se  establecen   los



spita:   Uriiversltario

M0 MEOZ

requisitos que

ADQUISICION  DE  BIENES Y  SERVICIOS

INVITAcloN  MENOR CUANTIA

deben cumplir los empaques que entran en E6fiiaTc-tFCEFi alimentos segtln  el  tipo

de matenales que estos presenten.
8.      El  contratista  se  oblisa  a  cumplir el  objeto del  contrato,  entregando  los  items  adjudicados con

el oumplimiento del  100% de  las especificaciones tednicas y garantias exigidas.
9.     El  contratLsta  debe sostener precios durante  la  vigencia  del  contrato,  para  evitar el  incremento

de los mismos durante el tiempo que dure el contrato.
10.  Los elementos deben  coincidir con  las especificaciones tecnicas solicitadas,  unidad  de  medida

y presenfaci6n.
11.  Los   productos  deben   ser  entregados   en   empaques  originales   de  fabrica,   limpios,   con   las

etiquetas o r6tulos integros,    perfectamente legibles.
12.  Las solicitudes se  realizaran  acorde a  lo enviado  por el area de  nutrici6n via correo electr6nieo

con copia al supervisor,  o por el medio prevfamente concertado para tal fin.
13.  Cumplir con  las normas legates y de calidad de la  industrla que se  hallen vigentes.
14.  El  contratista  debe  contar  con  un  stock  de  insumos  que  permita  cubrir  las  necesidades  de  la

instituci6n en forma oportuna por el termino que dure el contrato
15.  El  contratista  no  entreaara  productos  en  envases  deteriorados,  con  defectos  de  fabrica  y/c>

vencidos.
16.  Controlar  el  despacho  de   lo  solicitado,   garantieando  la   entrega  sin   superar  las  cantidades

contractualmente acordadas.
17.  EI Contratisfa debera tener afiliado a todo el personal que destinara para la ejecuci6n del objeto

a  contratar,  al  Sistema  General  de  Seguridad  Social  Integral  e  igualmente  estar  al  dia  en  el
pago  de   los  anteriores  aportes  y  en   el   pago  de   sus  obligaciones   Parafiscales   durante   la
vigencia  del  contrato  de  acuerdo con  las disposiciones  del  Regimen  Laboral  Colombiano,  en  el
articule 50 de la Ley 789 de 2002 y demas normas concordantes.

18.  El contratista entregafa materia prima con fecha de caducidad mayor a 6 moses.
19.  Las demas que en  el  marco del objeto del contrato,  sean  solicitadas de  manera explicita  por el

contratista

OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA :

1.     Concurrir ouando sea solicitado y responder los requerimientos  a que haya lugar.
2.     Mantener contacto con  la  ESE  HUEM  para evaluar la calidad de  les bienes.
3.     Cumplir   plenamente   las   oblieacienes   generadas   del   presente   contrato   y   aquellas   que   se

desprendan  de  su  naturaleza,  conforme  la  normatividad  visente  de  derecho  privado  que  le  sea
aplieable.

4.     Certmcar mensualmente  al  hospital el  pago de  les  aportes de segundad  social del contratista de
conformidad  con  le establecido en  el  artioule 50  de  la  ley  789  de  2002,  en  concordancia con  el
articulo  1° de  la  ley 828 de 2003.

5.     Atender oporfunamente los requerimientos del supervisor o interventor y suscribir con  inmediatez
todos los documentos que se deriven de la relaci6n contractual.

OBLIGACIONES   DEL CONTRATANTE:

1.     Liduidar tos impuestos que se generen del contrato.
2.     Pagar el valor de este contrato en la forma y tiempos pactados.
3.     Recibir en el sitie y plazos convenidos los elementos, obieto del presente contrato.
4.     Certifiear el cumplimiento del contrato.

5.     Proyectar el acta de liquidaci6n dentro de toe t6rminos pactados.
6.     Vermcar  que   el   contratista   presente   las   certificaciones   sobre   el   cumplimiento   del   pago   de

uridad social en  los t6rminos del  art.  50 de la le 789 de 2002.

9.              REQUISITOS HABILITANTES

No   confieren   puntaje   pero   determinan   la   habilitaci6n   del   proponente   para   la   evaluaci6n   de   su

propuesta.
Solamente  las  propuestas  calificadas  como  CUMPLE  en  los  requisitos  habilitantes,  sefan  tenidas  en  cuenta

para  la asignaci6n y ponderaci6n de puntaje.

EI  HOSPITAL evaluara las propuestas en  los aspectos relacionados en  la siguiente tabla:
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Verificaci6n de experiencia

Verificaci6n de requisitos juridicos

Verificaci6n de capacidad financiera

Verificaci6n de capacidad organizacional
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Cumple -No cumple
Cumple -No cumple
Cumple -No cumple
Cumple -No cumple

9.1   EXPERIENCIA

EL     PROPONENTE      DEBE     ACREDITAR,     MEDIANTE     CERTIFICACION     0     ACTA     DE
LIQUIDAC16N,    LA    EJECUC16N    DE    CONTRATOS    ESPEciFICOS    CON    EL    OBJETO    A
CONTRATAR,   MEDIANTE   IVIAXIMO   TRES   (03)   CONTRATOS,   DOS   (02)   DE   LOS   CUALES
DEBEN   SER   EJECUTADOS   EN   EL  SECTOR  SALUD;   DURANTE   LOS   DOS   (02)   ULTIMOS
Afuos  ANTERIORES  AL  CIERRE  DE  LA  PRESENTE  INVITAC16N,  CUYO VALOR  SUME,  POR
LO MENOS, EL PRESUPUESTO OFICIAL POR GRUPO.

Los  oferentes  deben  cumplir  con  el  anterior  requerimiento;  de  lo  contrario,  se  calificaran  como  No

Admisible o No cumple.

Las certificaciones o actas de liquidaci6n deben contener como minimo la siguiente informaci6n:

a.     Nombre o raz6n social de la empresa o persona contratante;
b.     Objeto del contrato:  el cual debe cumplir con lo solicitado en la presente invitaci6n

c.     Valor  del   contrato:   Los  contratos  deberan   sumar  como   minimo  el   valor  del   presupuesto

oficial.

d.     Nombre,  cargo,  telefono yfirma de quien  la expide.
e.     En  caso que el  contratista haya  participado en  el contrato como consorcio o  uni6n temporal,

indicar  el  porcentaje  de  participaci6n  de  cada  uno  de  los  miembros  del  consorcio  o  union

temporal;

f.       Duraci6n del contrato.

9.     Aclaraci6n de no haberse sancionado o declarado el  incumplimiento.

* El valor del contrato certificado se debe presentar en pesos Colombianos.

Las certificaciones de experiencia exigidas podran hacer referencia a mas de un contrato, siempre y
cuando   se   especifique   claramente   en   cada   uno   de   ellos   el   valor,   el   objeto,   y   demas   datos
correspondientes, de acuerdo a lo exigido en la presente invitaci6n.

EI  PROPONENTE  debe  relacionar su  experiencia de  conformidad  con  la  informaci6n  contenida en
las certificaciones aportadas.

No  se  tendran  en  cuenta  certificaciones  de  contratos  a  los  que  se  les  haya  impuesto  sanciones  o

que tengan calificaci6n del servicio regular o mala.

EI   HOSPITAL   no   recibira   documentos   relacionados   con   el   contrato,   tales   como,   copias   de

facturaci6n  o  similares.  solo  seran  validas  las  certificaciones  que  se  presenten  con  los  requisitos
exigidos en la presente invitaci6n.

Las certificaciones  no  pod fan  ser expedidas  por el  propio  PROPONENTE,  el  Consorcio,  o  la  Union
Temporal de la cual form6 parte en la ejecuci6n del contrato.

Los documentos otorgados en  el   exterior   deberan   presentarse   traducidos   al   idioma   castellano

y  legalizados   en   la   forma   prevista   por   la   normatividad   vigente   en   la   materia;   de   lo   contrario,
el  HOSPITAL entendera que no existe el cumplimiento del requisito.

NOTAS: Seran causales de rechazo de la PROPUESTA, aplicables a este numeral:
a,     Lano resentaci6n de las certificaciones /o actas de li uidaci6n.
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certificaciones    y/o    actas    de    liquidaci6n    de    forma incompleta    0

El  contenido  de  las  certificaciones  sera  subsanable.  Para  lo  cual,  el  HOSPITAL  podra  requerir  al

proponente en cualquier momento y  por una sola vez,  antes de la  publicaci6n  de la evaluaci6n.  Si  el
PROPONENTE   no   responde   a   la   solicitud   dentro   del   plazo   estipulado   por   el   HOSPITAL,   se

urara causal de rechazo de la PROPUESTA.

9.2  CAPACIDAD JURIDICA

El oferente debe aportar:

1 Carta de presentaci6n de la oferta.

2 Cedula de Ciudadania  o extranjeria  del Representante Legal

3 Matricula mercantil, si es del caso.

4 Certificado  de  existencia  y  representaci6n  legal  o  matricula  mercantil,    si  es  del  caso,  no
superior a 3 meses a la fecha de expedici6n

5 Fotocopia del Registro Unico Tributario Actualizado -RUT.

6 Certificaci6n    de  pago  y/o  afiliaci6n   al  sistema  seguridad  social  y  parafiscales  /Ley  789 de
2002, art.  50).

7 Certificado  de  Antecedentes  Fiscales  o  autorizar  la  consulta  en  linea  (  Persona  juridica,
Representante Legal y/o personas naturales )

8 Certificaci6n      Antecedentes   disciplinarios.   (   Persona   juridica,    Representante   Legal   y/o

personas naturales)Certificaci6nAntecedentes judiciales (Representante Legal y/o personas naturales )
9

10 Sistema   de   Registro   Nacional   de   Medidas   Correctivas   -RNMC-(LEY   1801   DE   2016   -
Art/'cu/o  783/,  ( Persona juridica,   Representante Legal y/o personas naturales )

11 Tarjeta     profesional      y     certificaci6n      de     vigencia     de      inscripcidn      y     antecedentes
disciplinarios del  contador pdblico.

12 Tarjeta  profesional y certificaci6n  de vigencia de inscripci6n  y  antecedentes disciplinarios del

revisor fiscal.

13 Garantia      de   Seriedad   de   la   Oferta   Garantia,Con   vigencia   de      Noventa   (90)   dias
calendario contados a partir de la fecha prevista del cierre

14 Formato  de  Conocimiento  del  Cliente  Sicof  y  Sarlaft(Ver  archivo  adicional  al  AnuncioPtlblico)

En   caso  de   no   presentarse   alguno  de  los  documentos  o  adolecer  de   los   requisitos  exigidos,   el
HOsplTAL  podra  solicitar  por  una  sola  vez,  que se  subsane   y  el  PROPONENTE  debera  acreditarlo

en el t6rmino que se le seF`ale, so pena de incurrir en causal de rechazo.

1.     PRESENTACION  DE LA PROPUESTA

Se  debe elaborar con  base en  el  FORMATO ANEXO  1,  firmada  por el  proponente si  es  persona
natural,   por   el   Representante   Legal   de   la   persona  juridica,   o   por   apoderado   debidamente
constituido.

En  caso que el  valor de  la  propuesta supere el  monto de  la  autorizaci6n  prevista en  los estatutos

para  que  el   representante  legal   pueda  presentar  propuesta  o  contratar,   debera  anexarse  el
respectivo  documento  donde  previamente  a  la  presentaci6n  de  la  propuesta  se  le  faculte  para
contratar,  minimo,  por el valor propuesto.

Con  la  firma  de  dicho  documento,  el  oferente  declara  bajo  la  gravedad  del  juramento  que  no  se
encuentra  incurso  en  ninguna  causal  de  incompatibilidad  e  inhabilidad  para  presentar  la  oferta,

acepta   y  conviene  expresamente   los   terminos,   condiciones   y  obligaciones   previstos  en   esta
invitaci6n.
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2.     CEDULA DE CIUDADANiA 0 DE EXTRANJERiA DEL REPRESENTANTE LEGAL

EI   PROPONENTE   debera   presentar   la   respectiva   copia   de   la   C6dula   de   Ciudadania   o   de
Extranjerla del  Representante  Legal.

En  caso  de  Consorcios  o  Uniones  Temporales,  cada  uno  de  los  representantes  legales  de  los
miembros debera presentar 6ste documento.

3.     CERTIFICADO DE  EXISTENCIA Y  REPRESENTAC16N  LEGAL

Cuando  el  PROPONENTE,  o  alguno  de  los  integrantes  del  consorcio  o  union  temporal,  sea  una

persona juridica,  CADA   UNO debera comprobar su  existencia   y  representaci6n   legal   mediante
Certificado expedido  por la Camara de  Comercio,  donde conste  su  raz6n  social  y  representaci6n
legal,  ademas de 1o siguiente:

En el certificado se verificara la siguiente informaci6n.

v'  Que su obje{o social este relacionado directamente con el objeto de la presente invitaci6n.
/  Que esten contempladas las facultades del representante legal.
/  Que est6 contemplado el nombramiento del revisor fiscal, si esta obligado a tenerlo.
/  La  persona  juridica  debe  haberse  constituido     legalmente  por  lo  menos  dos  (2)  af`os

antes, contados desde la  fecha de cierre de la presente convcjcatoria.
/  La  duraci6n  de  la  sociedad  no  sera  inferior  al  plazo  del  contrato  y  tres  (3)  af`os  mss

contados a partir de la  fecha de apertura de la presente convocatoria.
/  Fecha  de  expedici6n  con  una  antelaci6n  maxima  de  noventa  (90)  dias,  contados  a

de la fecha   inicialmente establecida para el cierre del presente proceso.

Solamente  en  el  caso  de  no  ser  posible  acreditar  en  el  Certificado  de  Camara  de  Comercio  la
informaci6n     relacionada  con   las  facultades  del   representante   legal,   a  la  fecha  de  cierre    del

presente      proceso,   el   PROPONENTE   debera   presentar   el   documento   id6neo,   legalmente
permitido,   que   co!itenga   dicha  informaci6n.  Dicho  documento  podra  ser:  Escrituras  pdblicas  de
la sociedad, Actas dc Asambleas de Accionistas y/o Estatutos de la sociedad.

Los miembros de los consorcios o uniones temporales, deberan  presentar cada uno el documento

que  acredite  su   existencia  y  representaci6n   legal  en  los  terminos  estipulados  en   la  presente
invitaci6n.

Seran causales de rechazo de la PROPUESTA,  aplicables a este numeral:
/     La  presentaci6n  de documentos distintos  a  los expresamente  exigidos,  incumpliendo   lo I

requerido.
v'     Cuando la informaci6n solicitada no repose en el  Certificado expedido por la Camara de

Comercio.
/     La omisi6n por parte de alguno de los miembros de uniones temporales o consorcios, de

la presentaci6n de los documentos expresamente exigidos aunque  los demas miembros
los hubieren  presentado.

DOCUMENTO FORMAL QUE ACREDITE  LA CONFORMACION  DEL CONSORCIO 0
UNION    TEMPORAL

Debe sef`alarse   la duraci6n del Consorcio o Union Temporal,  la cual  no sera  inferior a  la del  plazo

del contrato y   UN  (1)  afios mas.

En     caso     de     Union  Temporal,     al     menos     uno     de     sus     integrantes     debera  tener  una

participaci6n como  minimo del cuarenta por ciento 40°/o.
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PRESENTAR PROPUESTA Y SUSCRIBIR CONTRATO

Si  el  representante  legal  del  PROPONENTE  o  de  alguno  de  los  integrantes  de  un  consorcio  o
union  temporal  requiere  autorizaci6n  de  sus  6rganos  de  direcci6n  para  presentar  propuesta  y
suscribir  contrato  en  caso  de  ser  asignado,  debera  anexar  los  documentos  que  acrediten  dicha
autorizaci6n,  debidamente  firmados    por    el    presidente    o    el    secretario    de    la    reunion    del
6rgano   competente   para   emitir   dicha  autorizaci6n  de  acuerdo con  los estatutos o  reglamentos
de la respectiva persona juridica.

En  caso  de  nombrar  apoderado,  se  debera  presentar  el  Poder  que  lo  faculte  para  presentar

propuestas y celebrar contratos.

6.     CERTIFICAC16N DE PAGO DE APORTES A SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES

Los   PROPONENTES  deberan   presentar  el  certificado  expedido   por  el   revisor  fiscal   (Si  esta
obligado a tenerlo) o por el representante legal en caso contrario, en que conste que se encuentra
a  pazy salvo  porconcepto   de   pago   de   aporfes   a   salud,   pensiones,   riesgos   profesionales,
SENA,   lcBF   y   cajas   de compensaci6n familiar,  de acuerdo a lo establecido en el  articulo 50 de
la ley 789 de 2002,  modificado por la Ley 828 de 2003.
Las   personas  juridicas   y/o   naturales   integrantes   de   un   Consorcio   o   Union   Temporal   deben

presentar  individualmente  el   certificado  sobre  el   pago  de  los  aportes   al   Sistema  General   de
Seguridad Social y aportes parafiscales.

Dicha  certificaci6n  debera  expedirse  con  una  antelaci6n  inferior  a  treinta  (30)  dias  de  la  fecha

prevista para el cierre de la presente convocatoria.

7.             TARJETA   PROFESIONAL  Y   CERTIFICAC16N   DE   VIGENCIA   DE   INSCRIPC16N   Y

ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS DEL CONTADOR P0BLICO

EI  PROPONENTE  debera  anexar copia  de  la  Tarjeta  Profesional  y  de  la  Certificaci6n  de  Vigencia

de  lnscripci6n  y Antecedentes  Disciplinarios vigente,  expedida  por la Junta  Central  de  Contadores,

del  Contador Ptlblico responsable de la suscripci6n del   Balance General  solicitado.

Para el  caso de  consorcios o  uniones temporales  cada  uno de  los  participantes debera  anexar la
Certificaci6n  de  Vigencia  de  lnscripci6n  y  Antecedentes  Disciplinarios  del    Contador  que  certifica

su  Balance General.

8.             TARJETA   PROFESIONAL  Y   CERTIFICAC16N   DE   VIGENCIA   DE   INSCRIPC16N   Y
ANTECEDENTES  DISCIPLINARIOS DEL REVISOR FISCAL.

Conforme a lo dispuesto en el  pafagrafo 2° del Articulo  13 de  la  Ley 43 de  1990, en  las empresas
en  que  se  requiera  tener  Revisor  Fiscal,  el    PROPONENTE  debera  anexar  copia  de  la  Tarjeta
Profesional  y  de  la  Certificaci6n  de  Vigencia  de  lnscripci6n  y  Antecedentes  Disciplinarios  vigente,

expedida por la Junta Central de Contadores,  del  Revisor Fiscal.

Para  el  caso  de consorcios o  uniones  temporales  cada  uno de  los  participantes debera  anexar la
Certificaci6n   de  Vigencia  de   lnscripci6n   y  Antecedentes   Disciplinarios   del     Revisor  Fiscal  que

dictamina su  Balance General.

Nota:   Si   el   PROPONENTE   no   allega   la   tarjeta   profesional   y   el   certificado   de   antecedentes

disciplinarios    del  (os)    contador(es)    ptlblico(s)    que    suscribe(n)    el    Balance    General,  o  si  el

certificado de antecedentes disciplinarios allegado con la PROPUESTA no se encuentra vigente, el
HOSPITAL  podra solicitarlo(s)  en  cualquier momento y  por una  sola  vez,   antes   de   la  publicaci6n

de   la   evaluaci6n   definitiva;   si   el   PROPONENTE   no   responde   a   la   solicitud   dentro   del   plazo

estipulado por el HOSPITAL, se configurara causal de rechazo de la PROPUESTA.

9.     RUT istro Unico Tributario



ADQuisICION  DE  B!ENES Y SERVICIOS

pital  l`niversitario

SM0 MEOZ lNVITACION  MENOR CUANTIA

CODIGO:BS-FO-049

VERSION:  2

FECHA:  NOV  2018

PAGINA35 de 45

EI  PROPONENTE  debera  presentar  el  respectivo  certificado  expedido  por  el  ente  legal,  donde
conste   si   se   encuentra   en   representaci6n   de   una   persona   juridica   o   natural   debidamente
registrada,  y  que  su  actividad  econ6mica  corresponde  a  la  del  objeto  a  contratar.  En  caso  de
Consorcios o Uniones Temporales, cada uno de los miembros debera presentar 6ste documento.

El  consorcio  o  la  union  temporal  constituido  para  la  presente  convocatoria  se  comprome{e,

caso de ser seleccionada su  propuesta,  a  inscribirse en  el  RUT  (Registro  Unico Tributario),  con
fin de obtener el  NIT

10.  GARANTiA DE SERIEDAD DE LA PROPUESTA

EI  PROPONENTE debe presentar con su  propuesta, como requisito indispensable,  una Garantia de
Seriedad de  la misma, expedida por una compaf`ia de seguros  legalmente constituida y establecida
en  Colombia  o  podra  constituirse  mediante  garantia  bancaria  expedida  por  el  representante  legal
autorizado de la entidad  bancaria.

En dicho documento se verificara lo siguiente:
/    Asegurado/Beneficiario:  HOSPITAL UNIVERSITARIO ERASMO MEOZ-NIT: 800014918-9
v'    Cuantia:  Diez por ciento  (10%) del valor total de  la propuesta (lvA incluido).

v'    Vigencia:  Noventa  (90) dias calendario contados  a  partir de  la fecha  prevista  para el  cierre de  la

convocatoria, o la primera fecha en caso de pr6rrogas.
v'    Tomador/Afianzado: la p6liza o garantia debera tomarse con el nombre del PROPONENTE o de

la  raz6n social que figura en el certificado de   Existencia y Representaci6n  Legal expedido por la
Camara de Comercio.

v'    Cuando  la  propuesta  la  presente  un  consorcio o  union  temporal,  la  garantia de  seriedad  debe

ser tomada  a  nombre  del  consorcio o  union temporal  (indicando  cada  uno de sus  integrantes y
su  porcentaje de  participaci6n).

/    Firma  del  representante  legal:  la  p6liza  o garantia  debera firmarse  por  parte  del  representante

legal   del   PROPONENTE   (tratandose   de   uniones      temporales      o      consorcios      por      el
representante   legal designado en el documento de constituci6n)

EI  PROPONENTE  debera  ampliar  la  vigencia  de  la  garantia  en  caso  de  presentarse  pr6rrogas  en
los  plazos de  la contrataci6n,  de  la asignaci6n,  o de  la suscripci6n  del  contrato,  no cubiertas con  la
vigencia  inicial.

EI  HOSPITAL  hard efectiva la totalidad de  la garantia,  a titulo de  indemnizaci6n  por perjuicios en  los

siguientes casos:
v'    Cuando   el   PROPONENTE   se   niegue   a   prorrogar   la   garantia   de   seriedad

PROPUESTA,    en    caso   que    el    HOSPITAL   decida    modificar   el    calendario

convocatoria y solicite  la ampliaci6n de la garantia.
/    Cuando  el   PROPONENTE,   por  cualquier  motivo,   salvo  fuerza  mayor  o  caso  fortuito

debidamente comprobado   y   acep{ado   por  el  HOSPITAL,  no cumpliere las condiciones

y   obligaciones  establecidas  en   el   pliego  de  condiciones  o  en   su   PROPUESTA,   en
especial,   no   suscribir   y   legalizar   el   contrato   dentro   de   los   cinco   (5)   dias   habiles

siguientes a  la comunicaci6n de su otorgamiento.

La no presentaci6n de la Garantia de Seriedad  sera causal de rechazo de la PROPUESTA.

9.3  CAPACIDAD FINANCIERA Y 0RGANIZACIONAL
•      CAPACIDAD  FINANCIERA

Este   factor   analiza   la   capacidad   del   proponente   para   realizar   la   gesti6n   financiera   del   trabajo

propuesto en esta invitaci6n.

Cada uno de los proponentes que se presenten en forma individual y cada uno de los integrantes del
Consorcio o Union Temporal deben  presentar los documentos enunciados a continuaci6n para que el
HOSPITAL realice la verificaci6n  Financiera.
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Los  siguientes  documentos   deben   ser  presen{ados   por  cada   uno   de   los   PROPONENTES  que
oferten  ya sea en forma individual,  consorcio o union temporal:

EI  Estado de Situaci6n  Financiera clasificado y Estado de Resultados con corteMINIMO a 30 de
Septiembre  de  2024  Y  MAXIMO  a  31   de  Diciembre  de  2024,  con  sus  respectivas  Notas  a  los
Estados Financieros, debidamente certificados y dictaminados.

En   el   evento   de   acreditar  el   oferente   que  conforme   los  estatutos   de   la   Empresa   los   Estados
Financieros  se  realizan  por  periodo  anual,  se  admitiran   los  Estados  Financieros  vigentes  para  la

6poca certificados por el Representante Legal, el Contador y/o el  Revisor Fiscal de la Empresa.

EI  Estado  de  Situaci6n  Financiera  y  Estado  de  Resultados  debe  ser firmado  por el  Representante
Legal,  el   Contador  Ptlblico  y  el   Revisor  Fiscal  en   los  casos  en  que  este  dltimo  este  obligado  a
tenerlo,  conforme a lo establecido en el Articulo  13 paragrafo 20 de  la  Ley 43 de  1990.

Tanto  los  Estados  Financieros  solicitados  como  sus  notas  deben  ser  elaborados  y  presentados
conforme  al   Decreto  2420  de  2015,   "Por  el  cual  se   reglamenta   las   normas  de  contabilidad  de
informaci6n  Financiera  y  de  Aseguramiento  de  lnformaci6n  en  Colombia"  para  el  caso  de  entidades

de   naturaleza   privada,   y   conforme   a   la   Resoluci6n   No.   354   del   14   de   septiembre   de   2007,
Resoluci6n  No.  414  de  septiembre  de  2014  y  Resoluci6n  No.  533  de  octubre  de  2015.   "Por la  cual

se  adopta el  Regimen  de  Contabilidad  Ptlblica,  se establece  su  conformaci6n  y  se  define  el  ambito
de aplicaci6n,  Contador General de la  Naci6n.

Para  los  proponentes  extranjeros  deberan  presentar  Estado  de  Situaci6n  Financiera  clasificado  y
Estados  de  Resultado  con  sus  respectivas  Notas  a  los  Estados  Financieros,  segtln  la  normatividad

que  rija  en  su  pais  de  origen,  traducidos  al  idioma  castellano  y  expresado  en  pesos  colombianos,
utilizando para ello la TRM del 31  de diciembre de 2024.

EI  HOSPITAL  pod fa  solicitar  las  correspondientes  aclaraciones  de  los  documentos  de  verificaci6n

Financiera  de  acuerdo  a  la fecha  establecida  en  el  cronograma  presentado  en  esta  invitaci6n.  Una
vez analizada y revisada la respectiva informaci6n por parte del  HOSPITAL, se procedera a hacer las
reclasificaciones  que  correspondan,  para  efecto  del  calculo  de  los  indicadores  financieros,  cuando
haya  lugar a esto.  Si  tal  requerimiento  no  es  atendido  por el  PROPONENTE,  se  configurara  causal

de rechazo de la PROPUESTA.

Cada uno de los proponentes que se presenten en forma individual y cada uno de los integrantes del
Consorcio o Union Temporal deben cumplir con  los requisitos mencionados.

CAPACIDAD  FINANCIERA (ADMISIBLE/NO ADMISIBLE)

EI  HOSPITAL  revisara  la  informaci6n  suministrada  por  los  proponentes  y  se  calcularan  con  base  en

los  Estados  Financieros con corte corte  MINIMO a  30  de  Septiembre  de  2024 Y  MAXIMO a  31  de
Diciembre  de  2024,  con  ofertas  expresadas  en  salarios  minimos  legales  vigentes  del  afio  2025

($1,423.500), y acorde a los siguientes  indicadores  Financieros:

-       Capitaldetrabajo

-       Liquidez

-       Nivel de endeudamiento.
-       Patrimonio

-       Rentabilidad del  patrimonio

-       Rentabilidad del Activo

CRITERIO EXIGIDO
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1 CAPITAL DE TRABAJO = ACTIVO CORRIENTE La      oferta      no      puede     exceder     el
-PASIVO CORRIENTE presupuesto    oficial    del    proceso    en

menci6n del afro 2025.
Si el proponente no cumple con el requisito anterior

Pod fan  presentar  propuestas  totales  o  porsera declarado NO ADMISIBLE.

grupos,  teniendo en  cuenta  la cuantia de la
Si   el   proponente   es   un   consorcio   o   una   union oferta       expresada   en    salarios   minimos
temporal,  el capital de trabajo se calculafa asi: legales vigentes asi:

CT= I CtiCT=CapitaldetrabajodelConsoroio o Union 1.000.5  a  2.500  millones.

21,500 SMMLV

500.5   a  1.000  millones
Temporal.

2 750   SMMLV
Cti=         Capital detrabajodecada unode los

250.5  a 500 millonesintegrantes del consorcio o la union temporal.

2 500   SMMLV

150.5 a 250 millones

2 250 SMMLV

Menor de  150 millones

= OFERTA

2 LIQUIDEZ = ACTIVO CORRIENTE / PASIVO La     oferta      no     puede     exceder     el
CORRIENTE presupuesto    oficial    del    proceso    en

menci6n del afro 2025.
Si el proponente no cumple con el requisito anterior

Para  poder  presentar  propuestas  totales  osera declarado NO ADMISIBLE

por    grupos, debe   ser igual o mayor al
Si   el   proponente   es   un   Consorcio   o   una   Union

21.5Temporal el  indicador se calculafa asi:

LIQ=       ZAci/ZpciLIQ=indicedeLiquidezdelconsorcioounion

Temporal.

Aci=  Activo    Corriente       de    cada    uno    de    sus
integrantes.

Pci=   Pasivo    Corriente    de    cada    uno    de    sus
integrantes.
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3 NIVEL DE  ENDEUDAMIENTO= (PASIV0 TOTAL / La     oferta      no      puede     exceder     el
ACTIVO TOTAL) X 100 presupuesto    oficial    del    proceso    en

menci6n  del  afro 2025.
Si el  proponente no cumple con el  requisito anterior

Para  poder  presentar  propuestas  totales  osera declarado  NO ADMISIBLE

por    grupos  ,  debe   ser menoro igual al
Si   el   proponente   es   un   Consorcio   o   una   Uni6n

S65%Temporal el  indicador se calculara asi:

NE= Zpti / ZAti

NE=          Nivel del consorcioo  uni6n Temporal

Pti=          Pasivototaldecada unodesu integrantes

Ati=         Activototal decada unodesu integrantes

4 PATRIMONIO: La     oferta      no      puede     exceder     el

presupuesto    oficial    del    proceso    en
Si el proponente es un Consorcio o una Union menci6n del af`o 2025.
Temporal el PATRIMONIO sefa la suma de sus

Pod fan  presentar  propuestas  totales  o  porvalores individuales.

grupos, teniendo en cuenta la cuantia de la
oferta       expresada   en   salarios    minimos
legales vigentes asi:

1.000.5  a 2.500  millones.

21.500 SMMLV

500.5   a  1.000  millones

2 750   SMMLV

250.5 a 500  millones

2 500   SMMLV

150.5  a  250  millones

2 250 SMMLV

Menor de  150 millones

= OFERTA

5 RENTABILIDAD   DEL   PATRIMONIO=  (UTILIDAD La     oferta      no      puede     exceder     el

OPERAcloNAL/PATRIMONIO)X100Sielproponentenocumpleconelrequisito anterior presupuesto    oficial    del    proceso    en
menci6n del afio 2025.

Pod fan  presentar  propuestas  totales  o  por

grupos   teniendo  en  cuenta  la  cuantia  de  la
sera declarado NO ADMISIBLESielproponenteesunConsorcio   o   una   Union oferta   asi:

1.000.5 a 2.000  millones.

40/o
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Temporal el   indicador se calculara asi:RP=(uoi/Pi)xl00 589.5  a  1.000 millones

r

3%

250.5 a 589 millones

2%
RP=   Rentabilidad  del   Patrimonio  del   Consorcio  o

Union Temporal. Menor a 250 millones

uoi=   Utilidad   Operacional   de   cada   uno   de   sus 1%

integrantes.

Pi =  Patrimonio de cada uno de sus integrantes.

6 RENTABILIDAD       DEL       ACTIVO=       (UTILIDAD La      oferta      no      puede      exceder     el

OPERACIONAL/ACTIVO TOTAL)xl 00 presupuesto    oficial    del    proceso    en
menci6n del afio 2025.

Si el  proponente  no cumple con el  requisito anterior
Podran  presentar  propuestas  totales  o  porsera declarado NO ADMISIBLE

grupos, teniendo en cuenta la cuantia de la
Si   el   proponente   es   un   Consorcio   o   una   Union oferta   asi:
Temporal el  indicador  se calculafa asi:

1.000.5  a  2.000  millones.

RA=  (U0i/ATi)xl00
4O/o589.5a1.000  millones

RP=  Rentabilidad  del  Activo del  Consorcio  o  Union

Temporal.

Uoi=   Utilidad   Operacional   de   cada   uno   de   sus
3%250.5a589 millonesintegrantes.

ATi = ActivoTotal de cada uno de sus integrantes.

2%Menora250  millones

1%

Los proponentes deben cumplir con los anteriores indicadores; si no se declarara como No Admisible y po
lo tanto se generara el rechazo de la propuesta.

10.           CRITERIOS DE SELECC16N

Con el   fin de garantizar la selecci6n de la oferta mas favorable para el  HOSPITAL para la necesidad

que se  pretende  satisfacer con  el  proceso  de  selecci6n, garantizando  una  selecci6n  objetiva que  le

permita asegurar la escogencia del ofrecimiento mss favo rable para el  HOSPITAL  y la realizaci6n  de

los  fines   que   se   buscan   con   la   contrataci6n,   se   tendran   en   cuenta   los   siguientes   criterios   de

evaluacion:

11.           PRESUPUESTO

VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO                                           I                   $  1.499.973.796MILCUATROCIENTOSNOVENTAYNUEVEMILLONESNOVECIENTOSSETENTA  Y  TRES  MIL

SETEC ENTOS  NOVENTA Y  SEIS   PESOS M/CTE
No: 622

CERT FICADO DE DISPONIBILIDAD                 FECHA:  01/04/2025

PRESU PUESTAL:                                                        RUBRO:CONCEPT2.4.5.01.02.01O:ALIMENTACION
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12.           FORMA DE PAGO

Se facturara conforme a la entrega de los bienes a entera satisfacci6n  en  el  Servicio de Alimentaci6n

e ingreso al Almacen  Gene ral de la ESE  HUEM,  de acuerdo a cada  pedido que so Icite  el  supervisro

del contrato.

El  pago  se  realizara  dentro  de  los  CIENTO  VEINTE  (120)  dias  siguientes  contados  a  partir  de  la
radicaci6n  de  la  factura  y/o  cuenta  de  cobro,  certificaci6n  de  cumplimiento  a  satisfacci6n  por  parte

del supervisor del contrato y los demas requisitos exigidos por la instituci6n.

PARAGRAFO:  El  contratista  se  compromete  a  pagar  los  impuestos  y  demas  costos  fiscales  a  que
haya lugar.  En su defecto, autoriza a la entidad a hacer las deducciones de  ley.

13.           DURACION  DEL CONTRATO

El  plazo para la ejecuci6n del contrato es de TRES  meses contados a partir del acta de  inicio,  previa
legalizaci6n del contrato.

14.           ESTIMACION Y TIPIFICACION  DE  LOS  RIESGOS

Con  el  fin  de  valorar  el  alcance  del  objeto  contractual  requerido  por  la  entidad,  como  sustento  y

j ustificaci6n de  los factores adoptados para e proceso de selecci6n,  se procede a realizar el estudi0

de   riesgos   de   la   contrataci6n,   su   tipificaci6n,   estimaci6n   y   asignaci6n,   teniendo   en   cuenta   Ia

ocurrencia  de  los  mismos  en  las  contrataciones  que  por el  mismo  objeto  se  llevaron  a  cabo  en  Ia
Entidad y las que operan en el  mercado.

RIESGO
TIPIFICACIONDELRIESGO VALOR  ESTIMADO

SOPORTE  DE ASIGNACIONDELRIESGO

CONfRATISTA
HUEM

I nterrupci6n                          del Incumplimiento
20% del valor del 100%

Suministro de alimentos. contrato

Riesgo    de    afectaci6n    a
Responsabilidad

Segtln el  porcentajeestipuladoporlaentidadydeacuerdo

100%Civil al valor adjudicado,
terceros. Extracontractual por la duraci6n delcontratoyseismesesmss

Calidad de los alimentos. Calidad  del  bien
20%  del valor delcontrato 100%

Fluctuaci6n  de  los  preciosdelosproductospordesastresnaturalesoalteraci6ndelorden

lncremento de lndeterminado 100%

publico     que      impida      la precios de los
llegada   de   los   mismos  alaciudad. productos

Fluctuaci6n  de  precios  delosproductosporla
lncremento de

lndeterminado 100%dinamica del  mercado que precios de los
sean     previsibles     y     denormalocurrencla. productos

15.           GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

Con  el fin  de  amparar los  perjuicios de  naturaleza contractual o extracontractual, e contratista debe

presentar   p6lizas   de   seguro   que   cubran os   perjuicios   derivados   del    incum plimiento   de   las

obligaciones legales o contractuales del contrato, asi:

No:                    AMPAROS                                                    VIGENCIA                                           % (Valor del contrato
adiudicado)

1                  SERIEDAD  DE  LA                    NOVENTA (90)  DiAS CALENDARIO                    10% valorde la oferta
OFERTA                          CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA                           econ6mica
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PREVISTA DEL CIERRE

GARANTIA DE

CUMPLIMIENTO

POR  EL TERMINO DEL CONTRATO Y

SEIS MESES  MAS

CALIDAD  DE  BIENES.

RESPONSABILIDAD

CIVIL

EXTRACONTRACTUAL

POR EL TERMINO DEL CONTRAT0 Y

SEIS MESES MAS

EL    OFERENTE    DEBE    OTORGAR

20%  DEL VALOR
ADJUDICACION.

20%  DEL VALOR

ADJUDICACION.

POR  EL PLAZO  DEL CONTRATO
20% DEL VALOR

ADJUDICAcloN.

LAS    GARANTIAS    DENTR0    DE    LOS    DOS    (2)

SIGUIENTES A LA CONFIRMACION  DE LA 0FERTA

DiAS    HABILES

16,          CONTRATO

1.     CONDICIONES PREVIASA LA FIRMAY  EJECUCION DEL CONTRATO:

El   contratista   debe   firmar   el   con{rato   en    la   fecha   fijada   y   devolverlo   debidamente   suscrito,

acompaFiado de la garantia tlnica en  los terminos establecidos en  la presente invitaci6n.

Salvo  fuerza  mayor  o  caso  fortuito  debidamente  comprobado  y  aceptado  por  el  HOSPITAL  si  el

proponente a quien se le otorgue el contrato no lo suscribiere dentro del termino maximo de cinco  (5)
dias  habiles  siguientes  al  t6rmino  o  fecha    seF`alada  en  el  cronograma,  se  podra  hacer  efectivo  el
valor de la garantia de seriedad de la propuesta, sin menoscabo de las acciones legales conducentes
al  reconocimiento  de  perjuicios  causados  que el  HOSPITAL  estime  no cubiertos  por la  mencionada

garantia.

EI  HOSPITAL  podra  prorrogar,  a  su  juicio,  el  t6rmino  para  la  firma  del  contrato,  lo  cual  comun.icara

oportunamente al proponente favorecido.

2.     REQUISITOS DE  EJECUCION  CONTRACTUAL:

Para  la  ejecuci6n  del  contrato  se  requiere  expedici6n  del  registro  presupuestal    y  aprobaci6n  por

parte de la  E.S.E.  HUEM de las garantias que debe constituir el con{ratista.

3,     CLAUSULADO GENERAL DEL CONTRATO:

CLAUSULAS  EXCEPCIONALES:  La  E.S.E.  HUEM  podra  interpretar,  modificar,  terminar y  declarar
la  caducidad  del  presente  contrato,  de  manera  unilateral,  en  los  eventos  previstos  en  el  Manual  de

Contrataci6n de la  lnstituci6n

CLAUSULA  PENAL  PECUNIARIA:  Se  estipula  una  Clausula  penal  equivalente  al  veinte  por ciento

(20°/o)  del  valor total  del  Contrato,  suma  que  cancelara  EL  CONTRATISTA  en  el  evento de  incumplir
sus   obligaciones.

LIQUIDACION:La  liquidaci6n  de  los  Contratos se  hara  de  mutuo  acuerdo  dentro  de  los  t6rminos  de
referencia, sus equivalentes,  o dentro del que acuerden  las partes para el efecto, dependiendo de su
modalidad.

SOLUCION  DE  CONFLICTOS  CONTRACTUALES:  EI  HOSPITAL  buscara solucionar en  forma agil,
rapida y directa  las diferencias y discrepancias surgidas de la actividad  contractual.  Para tal efecto,  al

surgir   las   diferencias   acudiran    al    empleo   de    los   mecanismos   de   soluci6n   de   controversias
contractuales   previstos  en   esta   ley  y   a   la  conciliaci6n,   amigable   composici6n   y  transacci6n,   de
conformidad con  lo previsto en  la normatividad vigente que regule la materia.

SUPERVISION   DEL  CONTRATO:   EI   HOSPITAL,  debera  llevar  a  cabo  el  control,  seguimiento  y

apoyo de  la ejecuci6n  de  los contratos tendientes  a  asegurar su  correcto desarrollo,  cumplimiento y
el  presente

administrativo,  financiero,  contable,
liquidaci6n,  d6  acuerdo  con  lo  estipulado  en  el  respectivo  contrato  y  lo  dispuesto  en

uimiento t6cnico,el cual consistira en  el semanual,
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cumplimiento    del    objeto   del    contrato   y   se    utilizara   cuando no   se   requieran   un6bimientos

especializados.  Para la supervision, el HOSPITAL podra contratar personal de apoyo,  a trav6s de los
contratos de prestaci6n de servicios que sean requeridos.

CESION:Los contratos  revisten  caracter intuitupersonae;  en  consecuencia,  una vez celebrados  solo

podran     cederse     total     o     parcialmente    con     expresa    autorizaci6n     de     la     ESE     HOSPITAL
UNIVERSITARIO  ERASMO  MEOZ.  Para  ello  el  contratista  presentara  la  solicitud  en  la  que  exprese

las razones por las cuales considera que se debe efectuar la cesi6n.  El supervisor o el interventor del
contrato,  presentara  informe detallado de  la ejecuci6n  del  contrato,  en  el  cual  expresara  ademas su
concepto  t6cnico  en  relaci6n  con  la  viabilidad  de  la  cesi6n  y  verificara  que  el  cesionario  cumpla  con
los mismos requisitos tecnicos que el contratista cedente o mejores calidades.  Si es viable la cesi6n,
se  procedera  a  suscribir  la  respectiva  cesi6n  del  contrato  en  la  cual  constara  el  estado  del  mismo,

previa autorizaci6n del ordenador del gasto.

El  cesionario  del  contrato  tramitara  las  garantias  que  amparen  sus  obligaciones  cedidas  en   los
mismos  t6rminos  en  los  que  fueron  establecidas  en  el  contrato.  Se  notificara  a  presupuesto  para
efectos  de  que  se  incluya  la  novedad  en  el  sistema  de  informaci6n  contable  y  presupuestal.  Se

publicara en  el  SECOP  11  de  manera  publicitaria.

DOCUMENTOS  DEL  CONTRATO:  Son  documentos del  contrato y  hacen  parte  integral  del  mismo:
1)  La invitaci6n  y adendas.  2)  La  propuesta presentada por EL CONTRATISTA.  3)  Los documentos

y  Actas   que   se   produzcan   en   desarrollo  de  este  contrato.   4)   El   contrato,   sus   modificaciones,
as, adiciones ensiones.

17.           CONVOCATORIA VEEDURIA CIUDADANA

Se convoca a las veedurias ciudadanas para que ejerzan  control  a la  actividad  contractual,  bajo  los

parametros  de  la  Ley  850  de  2003.  En  raz6n  de  ello,  podran  intervenir  en  la  gesti6n  contractual,
lantear observaciones resentar recomendaciones, si a ello hubiere lu

18.          ANEXOS

ANEXO  1 : FORMATO CARTA DE  PRESENTACION  DE  LA PROPUESTA.

ANEXO 2:   FORMATO  INFORMACION  CONSORCIO

ANEXO 3:   FORMATO  INFORMACION   UNION   TEMPORAL.

ANEXO   4:FORMATO   DE   CONOCIMIENTO   DEL   CLIENTE    SICOF   Y   SARLAFT    (Ver   archivo

adicional  a  la  lnvitaci6n

de Ctlcuta,  a  los UN  (1) dias del  mes de ABRIL de 2025

EL ALEXANDER NOGUERA QUINTERO

Subgerente Administrativo

Revis6 y Aprob6: Jorge Roosevelt Davila Luna CcordinadorActrsalud   GAB

Proyecto  Jorge Roosevelt Davila  Luna Coordinador Actisalud   GABYS
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ANEXO 1:    FORMATO DE CARTA DE PRESENTACION  DE LA PROPUESTA

Ciudad  y fecha.

Sehores
E.S.E.  HOSPITAL UNIVERSITARIO ERASMO MEOZ -NORTE DE SANTANDER
CUCUTA.

REFERENCIA:  PROCESO  DE  INVITACION  PUBLICA  DE  MENOR  CUANTIA  No:  SA25-161

Nosotros   los   suscritos: (nombre   del   proponente)   de
acuerdo       con       el       Anuncio       Pdblico,       hacemos       la       siguiente       propuesta       para

(objeto  del PROCESO  DE  CONTRATACION)

y,  en  caso  que  nos  sea  aceptada  por LA  E.S.E.   HOSPITAL   UNIVERSITARIO   ERASMO
MEOZ   -NORTE   DE   SANTANDER,nos   comprometemos   cumplir   con   las   obligaciones
derivadas de la celebraci6n y ejecuci6n del contrato.

Declaramos asi mismo:

1. Que  esta   propuesta  y  el  contrato  que  llegare  a  celebrarse  solo  compromete  a  los
firmantes de esta carta.

2. Que  ninguna  entidad  o  persona  distinta  a  los  firmantes  tiene  inter6s  comercial  en  esta

propuesta ni en el contrato probable que de ella se derive.
3. Que conocemos la informaci6n general, anuncio ptlblico,  adendas y demas documentos

del   presente proceso contractual y   aceptamos los requisitos en ellos contenidos.
4. Que   no   nos   hallamos   incursos   en   causal   alguna   de   inhabilidad   e   incompatibilidad

seflaladas   en   la   Ley   y   que   no   nos   encontramos   en   ninguno   de   los   eventos   de

prohibiciones especiales para contratar.
5. Que  no hemos sido sancionados mediante acto administrativo ejecutoriado por ninguna

Entidad  Oficial  dentro  de  los  tlltimos  dos  (2)  aF`os  anteriores  a  la  fecha  de  cierre  del

presente proceso    contractual.  (en    caso    contrario)    informamos    que    hemos    tenido
incumplimiento   con   las   siguientes   entidades:

(indicar el nombre de cada entidad).
6. Que  si  se  nos  acepta  la  propuesta,   nos  comprometemos  a  constituir  las  garantias

requeridas y a suscribirlas dentro de los t6rminos sefialados para ello.

Atentamente,

Nombre o raz6n social:
C.CI de
NIT:

Direcci6n:

Telefono:

Fax:

Correo electfonico:

En constancia,  se firma en alos             diasdelmesde                de20     .

(Nombre y firma de cada uno de los integrantes)
(Nombre y firma del Representante Legan
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ANEX0 2:    FORMATO INFORMACION  DEL   CONSORCIO

Ciudad  y fecha.

Sefiores
E.S.E.  HOSPITAL UNIVERSITARIO ERASMO MEOZ -NORTE DE SANTANDER
CUCUTA.

REFERENCIA:  PROCES0  DE  INVITACION  PUBLICA DE  MENOR CUANTIA  No:  SA25-161

Ciudad y fecha.

Los       suscritos, (nombre       del       Representante       Legan      y
(nombre   del   Representante   Legan,   debldamer\\e   au\orizaclos   para

actuar en  nombre y  representaci6n  de
del  integrante)  y

(nombre o raz6n social
(nombre  o   raz6n   social  del  integrante),

respectivamente,   manifestamos  por  este  documento,  que  hemos  convenido  asociarnos  en
CONSORCIO,   para   participar  en   el proceso   contractual   de   la   referencia,   cuyo  objeto   es

y por lo tanto, expresamos lo siguiente:

1.      La  duraci6n  de  este  CONSORCIO  sera  igual  al  t6rmino  de  vigencia  del  contrato  y  un

(1)  aF\o  mss.
2.       EI  Consorcio esta  integrado por:

NOMBRE PARTICIPACION

(%)

3.       La   responsabilidad   de   los   integrantes   del   CONSORCIO   es   solidaria,   ilimitada   y
mancomunada.

4.      El  representante  del  CONSORCIO  es
nombre),   identificado  con  C.   C.   No. de

(indicar  el

quien  esta  expresamente facultado  para firmar,  presentar  la  propuesta y,  en  caso  de
salir    favorecidos    con    la    adjudicaci6n,    firmar    el    contrato    y    tomar    todas    las

determinaciones   que   fueren   necesarias   respecto   a   la   ejecuci6n   y   liquidaci6n   del
contrato con  amplias y suficientes facultades.

5.      LasededelcoNSORCIoes:
Direcci6n:

Tel6fono:

Fax:

Correo electron ico:

Ciudad:

En constancia, se firma en alos_diasdelmesde            de20    .

(Nombre y firma de cada uno de los integrantes)
(Nombre y firma del Representante Legal del Consorcio)
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ANEXO 3:  FORMATO   INFORMAC16N  DE  UNloN TEMPORAL

Ciudad y fecha.

Sefiores
E.S.E.  HOSPITAL UNIVERSITARIO  ERASMO MEOZ -NORTE  DE SANTANDER,
CUCUTA

REFERENCIA:   PROCESO  DE  INVITACION  PUBLICA  DE  MENOR CUANTIA  No:SA25-161

Los   suscritos, (nombre  del   Representante   Legan  y
(nombre de/ Represenfante Legao,  debidamente  autorizados  para  actuar en  nombre y  representaci6n

(nombre         o         raz6n         social         del         integrante)         y
(nombre    o     raz6n     social     del     integrant?),     respectiIvamer\te,

convenido  asociarnos  en  UNloN  TEMPORAL  para

de

manifestamos  por  este  documento,  que  hemos

participar         en         elproceso         contractual         de         la         referencia,         cuyo         objeto         es
y por lo tanto, expresamos lo siguiente:

1.       La duraci6n de esta  uNloN TEMPORAL sera igual al t6rmino de vigencia del contrato y un (1)
afio mas.

2.        La  UNION  TEMPORALesta integradopor:

NOMBRE TERMINOSCOMPROMISO

Y EXTENSION  DELA PARTICIPACION *

(%)

(*)  Discriminar en  funci6n  de  los  items  establecidos  en  el  presupuesto  oficial,  para  cada  uno  de
los integrantes.  No pueden  modificarse sin el consentimiento previo y expreso del  HOSPITAL.

3.        La responsabilidad de los integrantes de la  UNION  TEMPORAL es solidaria e  ilimitada.
(indjcar  el
quien esta

4.       El  representante  de  la  UNION  TEMPORAL    es
nombre),  identificado con C.  C.  No. de

expresamente  facultado  para  firmar,  presentar  la  propuesta  y,  en  caso  de  salir favorecidos
con   la   adjudicaci6n,   firmar   el   contrato   y   tomar   todas   las   determinaciones   que   fueren
necesarias   respecto   a   la   ejecuci6n   y   liquidaci6n   del   contrato   con   amplias   y   suficientes
facultades.

5.        LasededelauNIONTEMPORALes:

Direcci6n:

Tel6fono:
Fax:

Correo electr6nico:

Ciudad:

En constancia, se firma en a los _ dias del mes de _ de 20_.
(Nombre y firma de cada uno de los integrante§)
(Nombre y firma del Representante Legal del Consorcio)

Dias del mes de _ de 201_.
Trf6inbre y firma de cada uno de los integrantes)
(Nombre y filrma del Representante Legan
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VINCULAcloN     I         }    ACTUALIZAcloN     I         1             MODl FICAC'ON'       I

FEcllADEDILIGENCIAMENTO CIUDAD DEPARTAMENTO

1.         CLASEDEVINCULAC16N

PROVEEDOR Asistenclal Administrativo COLABORADOR

2.         DATOSPEFtsoNANATUFIAL

PRIMERNOMBRE SEGUNDONOMBRE PRIMERAPELLIDO SEGUNDO APELLIDO

TIP0  DEIDENTIFICAC16N No.IDENTIFICAC16N LUGARDEEXPEDIC16N FECHADEEXPEDIC16N

c.c          lc.i TI. OTRO

FECHADENACIMIENTO LUGARDENACIMIENTO PROFES16NUOFICIO TELEFONOCELULAR

DIRECC16NRESIDENCIA

ACTIVIDAD  ECONOMICA:

FECHADECORTEDELAINFORMAC16NFINANCIERA

TOTALACTIVOS TOTALPASIVOS TOTALPATRIMONIO

lNGRESOSMEN EGFiESOSM OTROS

SUALES ENSUALES INGRESOSMENSuALES

CONCEPTO DE OTROSlNGRESOS CORREO ELECTORNICO

lvIARQUECON UNA(X),SEG a NCORRESPONDA, PORSuPERFIL. CARGOOPROFES16N:

cManeiarecursospdblicos? Sl NO 6Tienereconocimientopdblico? SINO

cEjercealgbngradodepoderpdblico? Sl NO 4Esfamillardeunapersonapoblicamenteexpuesta? SINO

c,Esusteclsujetodeobllgacionestrlbutariasenotropaisogrupodepaises? SINO

3.         DATOSPERSONAJURIDICA

NOMBREO RAZ6N §OCIAL NIT DV

TIPODEEMPRESA SECTORDELAECONOMIA C'lu

PUBLICA PRIVADA MIXTA

DIRECC16NOFICINAPRINCIPAL TELEFONO(S)

FECHADECORTEDELAINFORMAC16NFINANCIERA

TOTALACTIVOS TOTALPASIVOS TOTALPATRIMONIO TIENESuCURSALES

s,                 lNO

4.         DATOSFIEPRESENTANTELEGAL

PRIMERNOMBRE SECuNDONOMBRE PRIMERAPELLIDO SEGUNDO APELLIDO

TIPO  DEIDENTIFICAC16N No.IDENTIFICAC16N

cc.              Ic.E. Tl. OTRO CUAL

lclentificaci6ndeAccionistasquetengandirectaoindirectamentemasdel5%delcapitalsocial,Aporteoparticipacion.

Nombro Compl®to Tlpo'D Nam®rolD
6PorsuactividadocargogozadeReconocimientopdblico,Poderpbblicoy/oman
jaRecursospdblicos? Marque SID Noyespecifique.  ( Relacione en  una  hoja
dicional si  ap

`lca  PEP  a
os familiares  hasta segundo grado de

onsanguinidad,  afinidad  y  primero  clvil)
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OBJETIVO

Diligenciar oportuna y correctamente el formato de conocimiento del cliente rsarlaft   y Sicof,  en letra manuscrita o computador con firma y huella de

quien  seregistralainformaci6n,fortaleciendoloscontrolesdelsistemadeAdministraci6ndelRiesgodeLavadodeActivos.IaFinanciaci6ndelTerrc)rismo y
Financiaci6n de la Proliferaci6n deArmasdeDestrucci6nMasiva. -SARLAFTy riesgos de Corrupci6n,  Opacidad y fraude -SICOFdelHOSPITAL

ALCANCE

lniciaenlaetapaprecontractualconlapreselecci6ndeproveedores,miembrosdejuntadirectivaycolaboradores,asicomosuactualizaci6nanualdedatos.e
involucra  los procesos de contrataci6n desarrollados en  la Gerencia,  Subgerencia de Administrativo,  Subgerencia de Salud  , oficina   Asesora de
Planeaci6n y Calidad,  Gesti6n y Desarrollo del Talento Humanc> y todas las demas areas encargadas por los lideres y colaboradores del Hospital, y
finaliza con el almacenamiento del formato fisico o digital en  las carpetas correspondientes de las areasencargadas.

DEFINIcloNES

Seincluyenlossignificadosdelosterminosquefacilitanlacomprensi6ndeldocumentoenordenalfab6tlco

Office Of ForeignAssets  Control -  Oficina de Control de Activos  Extranjeros,  Es  una  oficina  del  Departamento del Tesoro  cle  los
Estadosunidos  que identlfica  paises,  terroristas y narcotraficantes sancionables de acuerclo con  las  leyes de  EEUU.  La  lista  OFAC  tambl6n
conocldacc>molista  Clinton

Listadel  Consejodesegurldaddelaorganizaci6ndelasNacionesunldas,  relacjonada  con  personas  naturales y /iiridicas que tienen  relacl6n
directa  conellavado deactivosyla flnanclaci6ndelterrorismo

Personas
Expuestasptiblicaopoli
ticamente(PEP)

Son  personas  naclonales  o extranieras que por raz6n de su  cargo manejan o  nan  manejado recursos  pdblLcos,  o tienen  poder de
disposici6nsobre estos o gozan o gozaron  de  reconocimiento  pdblico.  La definici6n  de  PEP  no  pretende cubrir a  individuos en  un  rango
meclio o  massubalterno,

Sistema de administraci6n del  riesgo de  lavado de activos y financiaci6n del  terrorlsmo que en  el sector salud  se  rige por la circular
externaoo9/2016  delasuperintendenciaNacionalde Salud,Circular externa004-5 /2021 ycircularexterna005-5 2021

Subsistema  de Administraci6n  de  riesgos de Corrupci6n,  la  Opacidad y  Fraude que  en el  sector salud  se  rige  por la circular externa
Circular externa004-5 /2021 ycircularexterna005-5 2021  delasuperintendenciaNacicinaldesalud

Como parte de su  respuesta  contra el terrorismo tras los atentados  del  11  de  septlembre de 2001,  en  diciembre de  ese  mlsmo af`o  la
Uni6nEuropea  estableci6  una  llsta  de  personas,  grilpos y entidades  implicados en  actos terroristas y sujetos  a  medidas  restrictivas`  Estas
medidas,fiiadas en  la  Posici6n  Comun  2001/931/PESC,  eran  medidas adicionales  adc)ptadas con  el fin  de aplicar la  resoluci6n  1373  (2001)

delconsejodeseguridaddelasNaciones  Unidas.Lalistajncluye  personas ygruposactivostantodentrc>comofuera  de  lauE

CONDICIONESGENERALES

Establecenlaspolmcas.directrlcesyprop6sitosalascualessedebencef`irlasactividades,losrecursosoinsumosquesedescribenenelprocedlmlento

1  Toda  personanaturalyjuridica,  aspirante a vlncularse como  proveedor de bienes tangiblesoprestaci6ncle serviclos  o
comocolaboraclordelHospitaluniversitarioErasmoMeoz,debediligenciarcompletamente elformato cleconocimiento del cliente~ SARIAFT y SICOF,  yfirmarlosdemas documentos
requeridos osolicltados

2  Siel  aspiranteavlncularsedeclaraquenodiligenciaraelformulariodeconocimientodel clientersARLAFT y
SICOF,omiteinformaci6noapareceenlaslistasvinculantes(ONU,UEyoFAC) segtlnlacircular Externaoo9de2016,NOpodfa  ser seleccionadocomo proveedoro
colaboradordelHospltaluniversitarioErasmoMeoz

3   SI  Ia  vinculaci6n  corresponde a  proveedores con  persona iuridica,  es  necesario conocer la estructura  de su  propLeclad,  es decir,  la  iclentidad  cle  los accionlstas

oasociadosqueposeanmasdel5%delcapitalsocial,surepresentantelegal,revisorfiscalymiembrosdelaiuntadirectiva.

4  Elprc)veedorotrabajadorquetengaunarelaci6ncontractualconelHospitaluniversitario Erasmo Meozc)ebedlligenciaranualmente elformato deconocimiento delcliente-SARLAFT y
SICOF  y entregarlc>firmadoalareacorrespondiente

RESPONSABLE
DESCRIPCIOND

EACTIVIDADES

Paraporsonanatural

Proveedor,miembrodeiuntao
1

Diligenciarclaramenteelcampo:Fechade Diligenclarel dia,mesyafiode la
Anl'al

colaborador d igenclamiento siguienteforma:dia  31,mes:mayo.

yaf\O.2020



Proveedor,miembrodejuntao
2

Seleccionar clase de vinculacion y
Siesunproveedorcomopersonanatural,seleccionaelcampoprove

Anualedor:marcandosies asistencialoadmlnlstrativo
colaborador elcampo:Colaboradoroelcampootro

Prc>veedor,miembrodejuritaocc)laborador 3 Diligenciarelcampo.Nombrecompleto
El  nombre complelo como aparece en  el  documento

Anualdejdentificaci6n,esdecir,ceduladeciudadaniaoextranieria

r'roveedor ,mlembro de Junta
4

Selecclc>nar el tipo de documentodeidentificaci6n.diligenciarelNo.ylafecha
Loscamposdefechadebenusarlasiguienteestructuradd/mm/aaa

Anualcolaborador de expedicl6n con textos  completosyc'aros a

['roveedc)r  ,mlembro  de Juntaocc)laborador 5
Diligenclarelcampo:FechadeNacimiento Estecampodebecoincidirconel

Anualregistradoeneldocumentodeldentificaci6n

l'roveedor  ,miembro  de Junta
6

Diligenclarelcampo.Profesi6n,O
Elsignificadode  Profeslones`  Activldadhabltualdeuna

Anual
Persona,  generalmente  para  la que se  ha  preparado.  que,

o  cc)laborador cupaci6n  uoficio alejercerla,tienederechoareclbirunaremuneracl6nosalario  Por
.ej  LaDrofesi6ndem6dlco`

Proveedor  ,miembro de juntacolaborador 7
Diligencjarelcampo:Lugardena Diligenciarlaciudaddondenaci6yslloconsideranecesarloeldepar

Anual
c'miento tamento

Plc)veedor  ,miembro de junta 8
Diligenciarelcampct.Direcci6ndere

Escrlblrclaramenteladireccl6nconlos

Anualndmerosyletrasnecesariosparaunacorrectaidentiflcacion

colaborador sidencia

Proveedor  ,miembro de juntacolaborador 9 Diligenciarelcampo.Tel6fono(s)

lnclui runntl me rodetel6fono, serecomienda  el
Anualnumerocelulardequiensereporta en  eltormato

Proveedor ,miembro de jiinta

10 Diligenciarelcampo.TotalActivos

Activos.  todos aquellos bienes y  propledades de los qiie

Anual

lapersona  posee el  dominio juridico (esten  a  su  nombre)
colaborador Estainformacl6ndebeseracortedediciembredelar\oanterlorysepr

esentadeformanumerica  $35 00.000.Laformulaes Activo
=Pasivo+  Patrimonio

Proveedor ,mlembro de junta

11 DIligenciarcampo`Totalpasivos

Pasivos:  el valor monetario que,  en  total,  suman  las deudas

Anua'

ycompromisos que  una empresa,  instituci6n  o indlviduo
colaborador haasumido con terceros, como bancos.  entidades

crediticias,proveedores,empleados,etc.Estainformaci6ndebeser
acortedediciembredelaFloanteriorysepresentadeformanumerlca
$15,000 000

r'roveedor  ,mlembro de Junta
12 Diligenciarcampo Totalpatrlmonio

Patrimonio:  Es el valc)r de todos tus activos

Anual

(propiedades)menoslasumadetuspaslvos(responsabllidades)
Entonces,elpatrlmc)nionetoesigiial
alvalordetodoloqueposees(casa,coche,  dinero en efectivo,  etc )

o colaborador memos tus  responsabilidades(prestamos,  impuestos  sin  pagar,
deudas,  etc )   Estainformaci6n  debe ser a  corte  de  diclembre
del  ano anterior y sepresentadeformanumerica  $50 000  000

Proveedor  ,miembro de Junta
13 Dillgenclarcampo  lngresosmensuales

lngresos:serefierealconjuntodeingresosnetospercibidosportodos
Anuallos miembros de  la familia,  aporten o no estos  ingresos

o colaborador opa rtedelosm ismos para  sufraga rlc)sgastos,

Proveedor  ,mlembro de Juntaocolaborador
14 Diligenclarcampo.Egresosmensuales

Egresos:eslasalida dedinerodelascuentasodel
Anualefectivodelapersonanatural

Proveedor  ,mlembro de junta
15

Diligenciarcampootrosingresosm
Otrasentradasderecursosfinanclerosdiferentesalgeneradopor

Anualsu salariomensual
o colaborador ensuales

Proveedc>r ,mlembro de junta
16 Diligencjarcampo:Estadocivil

Estado civil  es la situacl6n de convlvencla

Anual
administrativamentereconoclda  de las  personas en  el  momento

o colaborador en que se realiza
Iarecogidadeinformaci6n.Constadelassigulentesmodalldades.
soltero,casado,viudo,  unl6nlibre,separadoydivorciadc>

Proveedor  ,miembro de junta
17 Dillgenciarcampo.Correoelectr6nicx) lncluiruncorreoelectr6nicopersonalocorporativoqueseadeusofrec Anual

c> colaborador ente ypermitacomunicacl6nentrelas  partes

Proveedor  ,miembro  de Junta
18

Dmgenciarloscamposqueaparecenenla Loscamposson.maneiarecursospoblicos,eierce algungradode

Anualsecci6n de PEP,  Marque con una poder pdblico,  tiene  reconocimiento  pdblico,  es familiar deuna

o  colaborador (x),segtln corresponda,  por su  Perfil, persona expuesta poblicamente`  es usted sujeto de
Cargooprofesi6n obligaciones tributarias en otro  Pals  o Grupodepaises
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Proveedor  ,miembro de /unta
19

DIIlgenciarloscampo§ Actividadenop

Loscamposson:realizatransaccionesenmonedaextraniera,pos

Anual
ee productos financieros  en  el  extenor   En case  posltivodebe

o colaborador eracionesjntemacionales dlligenciar los siguientes campos   producto,  ndmero
deproducto,moneda,monto,entidad,paisyciudad,

Proveedor  ,miembro de /unta
20 Diligenciarcampo.Origendeingresos

lnformardedondeprovlenenlosingresos,p,ejsalaric>,serviclospr
Anual

o colaborador ofesionales,  etc,

Proveedor  .miembro de Junta
21

DIIigenciarloscampos.Consideraclonesy
Seleccionar la opcl6n Si,  para el  campo Autorizo el

Anual
tratamlentode  mis datos  persc)nales,  y el  campo' Autorlzo me

o colaborador autorizaciones contacten
yenvieninformaci6nporcorreoelectr6nicoocualquierotromedioFi
sieoodiaital

Proveedor ,miembro de Juntaocolaborador
22 Diligenciarloscampos:Flrmayhuella

Completareldia,mesyaho,asicomo
lacludad.Pordltimo,incluirfirmayhuellalegible

Paraper8onajuridica

Prc>veedor 1
Diligenciarclaramenteelcampo.Fechade Diligenciarel  dia,mesyaf`ode  la

Anua'
diligenclamiento siguienteforma.dia  31,mes.mayo,yaFio'2020

Proveedor 2
Seleccionarclasedevinculaci6nyeIcampc)Proveedc>rasistenclaloadministrativo

Anual

Proveedor 3
Dillgenciarelcampo:Nombreoraz6nso Escribirnombrecompleto

Anual
clal,NityDV(digitc>deverlficaci6n) claroylegible,consunltydigitodevenricaci6nigualalreportado

enelRUT

F'roveedor 4 Dillgenclarel  campo,  Tipo deempresa Marcarelcuadrodept]blica.privadaomixta Anual

l'roveedor 5
Dlligenciarelcampo Sectordelaeconomia

Escribirelnombredelsector,porej Salud,Comunlcaciones Anual

Proveeclor 6 DIligenciarelcampo.Cllu
Escribirelc6digocIIU

Anual
princlpalquetiene4caracteresydebeserigiialalreportadoenelRUT

Proveeclor 7
Diligenciarecampo:Oficinaprincipal-Direcci6n,yTelefono(s)

Escribirl ad I recci6nytel6fonosdecontactocom pletos  yleg ibles Anual

Proveedor 8

DIligenciarlossiguientescampos' Lasderinicionesseencuentranenlasactivicladesl 0,11
Anuallnformaci6n  dltimo afio paraTotalactivos,totalpasivosytotalpatrimon'o

yl2depersonanaturaldentrodeesteinstructivo

Proveedor 9
Diligenciaelcampo:Nombrecompletodelrepresentantelegal

Anual

Proveedor 10

SelecoionareltipodedocumentodeIdentificacl6n,ydiligenciarelNocontextoscompletosyclaros
Anual

r.roveedor 11
DIIigenciarladirecci6nytelefonodelrepresentantelegal

Anual

Proveedor 12

Paraloscampos  ldentlricaci6n de ParaelTipc)lD:usarcc(Ceduladeciucladania),CE(Cedula
AnualAccionistas que tengan directa De  Extranjeria),  Pasaporte   Para  el tema  de

oindirectamentemasdel5%delcapjtal PEpexplicarcuandodiligenciaquesi,debeexpllcarporque

l'roveedor 13
Diligenclarloscampos.Actividadenop Loscamposson real lzatransaccionesen moned aextra nje ra , posee

Anual
eracionesinternacionales productosrinancierosenelexterlor

Proveedor 14 Diligenciarcampo:Origendeingresos
Informardedondeprovienenlosmgresos,p ei.Salario,serviclosprof

Anual
esionales,etc

Proveedor 15
Dillgenclarloscampos.Consjderacionesyautorizaciones

Seleccionarlaopcl6nsi,  paraelcampoAutorizoel tratamiento
Anualde mjs datos personales,  y el campo  Autorlzo me contactenyenvieninformaci6nporcorreoelectr6nicoocualciuierotromedjo

Proveedor 16 Diligenclarloscampos  Firmayhuella
Completareldla,mesyaflo,asicomo

Anual
1aciudad.Pordltimo,incluirfirmayhuella  legible
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NOMBREDELINl)lcADOR NUMERADOR DENOMINADOR META PERIODICIDAD

N/A

hiiiiiiiiiiE DOCUIVIENTOSDEREFERENCIA

CdDIGO(CuANDOAPLIQUE) NOMBREDELDOCUMENTO

PE-MA-001
Manual  de  SARLAFT

PE-MA-003
Maniial del  SICOF

MC-Gl-005 GuiadelsistemadeGestj6ndelRlesgo(SGR)

000256  de  Enero de  2023 PoliticadeGesti6ndelRiesgo

BS-FO-078 Lista  de chequeo deDebidaDiligencia-SARLAFT y SICOF


